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Rekordowy
eksport polskiej
Zywnosci

Za 53,5 miliarda
euro. Gdzie trafia
polska zywnosc¢?

STRONA

Maszyny,
doswiadczenia

i rolnicza przysztos¢
Juz w sobote rozpo-

czyna sie Zielone

Agro Show & Animal

Show 2025

Wielkie
gotowanie
w Pszczelej Woli
Midd w roli
gtownej, czyli
Konkurs
tasucha

STRONY

Ceny ziarna na stabilnym poziomie

RAPORT Handel ziarnem na krajowym rynku zbdz pozostaje umiarkowany, a ceny ziarna utrzymujg sie na stabilnym poziomie
— informuje Izba Zbozowo-Paszowa (IZP)

poniedziatko-

wej (19 maja)

publikacji IZP

podkreslita,
Ze zapasy ziarna majg jesz-
cze przede wszystkim duze
gospodarstwa posiadajace
profesjonalng powierzchnie
magazynowa: ,Wiekszo§¢
drobnych rolnik6éw sprzeda-
ta juz ubiegloroczne ziarno,
aczkolwiek ciagle mozna
kupi¢ niewielkie partie to-
waru”.

—Obawy o wplyw niesprzy-
jajacych warunkéw pogo-
dowych panujacych w kraju
w ostatnich tygodniach (po-
sucha w wielu regionach
kraju, przymrozki, niskie
temperatury) na stan upraw
iich potencjat plonotwdr-
czy zniechecaja rolnikow do

sprzedazy zb6z — informuje
Izba.

W zalezno$ci od regionu,
ceny oferowane przez kra-
jowych przetworcow zboz
z dostawa w maju/czerwcu
wynosily: pszenicy kon-
sumpcyjnej — 900-930 zl/t,
pszenicy paszowej—880-920
zt/t, jeczmienia paszowego
- 850-900 z1/t, pszenzyta
— 840-870 z1/t, zyta kon-
sumpcyjnego — 720-770 zl/t,
zyta paszowego — 700-750
zt/t, owsa paszowego — 730-
770 z1/t, kukurydzy — 900-
930 zl/t, rzepaku (bez do-
plat) —2230-2340 zl/t (dane
7 16 maja).

Izba przekazata, Ze
w kwietniu eksport zb6z
og6tem droga morska wy-
niést ponad 389 tys. ton

wobec 381 tys. ton wywie-
zionych w marcu oraz 768
tys. ton wyeksportowa-
nych w kwietniu 2024 roku.
W kwietniu eksport pszeni-
cy wyniost ok. 280 tys. ton,
kukurydzy — 96 tys. ton, zyta
—11 tys. ton, a pszenzyta — 3
tys. ton.

— W maju eksport zb6z
droga morska bedzie sporo
mniejszy niz w kwietniu
i moze jedynie nieznacznie
przekroczy¢ 200 tys. ton.
Eksport pszenicy z kraju
w calym sezonie 2024/25
bedzie znacznie mniejszy
niz w poprzednim sezonie
i wyniesie ok. 3,4 mln ton
(6,7 mln ton w minionym
sezonie), a kukurydzy ok. 3,3

- mln ton (3,7 mln ton) — wyli-

czalZP.

Zgodnie z przekazanymi
danymi, w poréwnaniu do
cen z konica tygodnia, ceny
pszenicy oferowane przez
eksporteréw z dostawa do
portéow w majuwzrosty 0 5-10
zt/t, a cena tony kukurydzy
nie uleglta zmianie i wynosita
915-920 zk.

(PAP)

Dziata od 1997 r. Do Izby
nalezy ok. 60 firm z sekto-
row produkcji pasz, prze-
mystu olejarskiego, miynar-
stwa i przechowalnictwa
zb6z oraz krajowego

i miedzynarodowego
obrotu zbozami i surowca-
mi paszowymi, a takze
biopaliw

omoc ta udziela-

na jest w ramach

Planu Strategiczne-

go dlaWspoélnej Po-
lityki Rolnej (WPR) na lata
2023-2027. Zgodnie z usta-
wa o Planie Strategicznym
wniosek o doptlaty sktada
sie w terminie od 15 marca
do 15 maja, ale co roku ter-
min ten jest wydluzany.
Projekt rozporzadzenia,
ktore zostalo publikowa-
ne na stronie Rzadowego
Centrum Legislacji 6 maja
przewidywal wydluzenie
tego terminu tylko do 2
czerwca, ale obecnie zo-
stal on przesuniety o ko-
lejne dwa tygodnie: do 16
CZERWCA. Termin skta-
dania zmian do wnioskow

Wiecej czasu na wnioski

PIENIADZE Na wnioski o przyznanie dopfat bezposrednich, przejsciowego wsparcia krajowego oraz dziatari obszarowych w ramach Il filaru WPR za 2025 rok.
Minister rolnictwa wydtuzyt do 16 czerwca termin na ztozenie dokumentdw - poinformowat resort

réwniez zostal wydtuzony:
do 1lipca.

Potrzebe wydiuzenia
terminu przyjmowania
wnioskéw o doptaty usta-
wodawca wyja$nit wprowa-
dzeniem w 2025 r. nowych
rozwigzan; nowego eko-
schematu ,Material siewny
kategorii elitarny i materiat
siewny kategorii kwalifiko-
wany”; rozpoczecia stoso-
wania normy GAEC 2 doty-
czacej wymogow na obsza-
rach torfowisk i obszaréw
podmoklych, jak réwniez
zmiany obowiazujace od
2025 r. w ramach ekosche-
matow (Integrowana Pro-
dukcja Roslin, Biologiczna
uprawa, Grunty wylaczone
z produkcji).

Dodatkowo konieczno$§é
dluzszego terminu sklada-
nia wnioskéw jest podyk-
towana anomaliami pogo-
dowymi, takimi jak opady
i nagte spadki temperatur,

ktére powoduja uszkodze-
nie upraw i wymagaja do-
datkowego naktadu pracy
i czasu od rolnikéw - wyja-
$niono w uzasadnieniu do
projektu.

FOT. PEXEL/ILUSTRACYINE

A Agencja Restrukturyza-
cji i Modernizacji Rolnictwa
(ARIMR) oglosila pierwszy
nabér wnioskéw o przyzna-
nie pomocy na inwestycje
poprawiajace dobrostan
bydta i $win - poinformowato
w poniedzialek ministerstwo
rolnictwa. Wnioski bedzie
mozna sktada¢ OD 30 MAJA
DO 25 CZERWCA.

Pomoc bedzie udzielana
w ramach Planu Strategicz-
nego dla Wspolnej Polityki
Rolnej na lata 2023-2027.
Wsparcie ma by¢ przezna-
czone narealizacje inwestycji
wykraczajacych ,poza mi-
nimalne normy wynikajace
z powszechnie obowiazuja-
cego prawa, w zakresie do-
brostanu zwierzat”. Jak doda-

je resort, rolnicy moga ubie-
gac sie o zaliczki. Pomoc be-
dzie przyznawana na inwe-
stycje o warto§ci powyzej 20
tys. zt i bedzie mogta pokry¢
do 65 proc. kosztow. Maksy-
malna wysoko§¢ wsparcia
nie bedzie mogta przekro-
czy¢ 150 tys. zt. Pomoc bedzie
mozna uzyska¢ m.in. na bu-
dowe lub przebudowe wybie-
gbw, zbiornikéw na odcieki,
wyposazenie pastwisk umoz-
liwiajacych tzw. bezuwigzio-
wy wypas bydta, budowe lub
przebudowe wodopojow,
zakup zautomatyzowanych
instalacji poprawiajacych
mikroklimat w budynkach
inwentarskich czy systemoéw
zarzadzania stadem.

PAP, OPR. RAD
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Rekordowy eksport polskiej zywnosci

RAPORT W 2024 roku eksport polskich produktéw i przetwordw rolno-spozywczych wzrést w poréwnaniu z rokiem
poprzednim do rekordowej wartosci w euro. Pozytywng dynamike odnotowat handel zaréwno z krajami Unii, jak i spoza

alsze sukcesy polskich

eksporteréw beda zale-

zaty m.in. od zwiekszania

udzialu produktéw wyso-
koprzetworzonych w zagranicznej
sprzedazy. Wszystko zaleze¢ jednak
bedzie od popytu i miedzynarodo-
wych regulacji.

- Szanse na rozw6j w najbliz-
szych latach ma gtéwnie eksport
produktéw wysokoprzetworzo-
nych, bo tutaj istnieja duzo wieksze
mozliwosci konkurowania jakoscia
niz w przypadku produktéw nisko-
przetworzonych — méwi agencji
informacyjnej Newseria dr hab.
Lukasz Ambroziak, prof. Instytutu
Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki
Zywnosciowej-Pafistwowego Insty-
tutu Badawczego. —Jesli spojrzymy
na strukture eksportu rolno-spo-
zywczego Polski, to produkty wy-
sokoprzetworzone zajmuja okoto
40 proc. catego eksportu rolno-spo-
zywczego z Polski, czyli 60 proc. to
sa produkty niskoprzetworzone,
surowce badz potprodukty jak na
przyktad mieso czy chociazby nie-
przetworzone surowce rolne. Tak
Ze tutaj mamy za zadanie zwiekszac
udziat tych produktéw wysokoprze-
tworzonych. Natomiast nie ulega

watpliwosci, Ze rozwijaé sie beda
te segmenty rynku, na ktore bedzie
wyrazny popyt zagraniczny.
Wedlug danych Krajowego
Osrodka wsparcia Rolnictwa w 2024
roku wplywy uzyskane z eksportu
towar6éw rolno-spozywczych z Pol-
ski wzrosty w poréwnaniu z rokiem
2023 0 2,7 PROC,, osiagajac nie-
notowany wczeéniej poziom 53,5
MILIARDA EURO. Wzrost wartoSci
sprzedazy towar6w rolno-spozyw-
czych odnotowano zar6wno w eks-

wspolnoty

porcie do krajow Unii Europejskiej,
jakinarynki pozaunijne.

W strukturze towarowej polskie-
go eksportu produktéw rolno-spo-
zywczych w 2024 roku dominowato
migso, przetwory migsne i zywiec
(20 proc. wartoéci, 10,8 mld euro).
Kolejne pozycje w eksporcie pod
wzgledem wartoS$ci zajmowaly:
ziarno zbo6z i ich przetwory (6,5
mld euro, 12 proc.), tyton i wyroby
tytoniowe (5,6 mld euro, 10 proc.),
cukier i wyroby cukiernicze (4,5
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mld euro, 8 proc.), produkty mlecz-
ne (3,5 mld euro, 7 proc.), rybyiich
przetwory (3,1 mld euro, 6 proc.)
oraz warzywa i ich przetwory (2,7
mld euro, 5 proc.). Waznym ele-
mentem polskiego eksportu sa pa-
pierosy czy karma dla zwierzat.

—Jedli spojrzymy na prognozy
popytu na zywnoS$¢, ktére sa for-
mulowane przez organizacje mie-
dzynarodowe, to widzimy, Ze popyt
na zywno$¢ najbardziej bedzie ro-
sna¢ wlasnie w krajach azjatyckich,
w Azji Wschodniej, Potudniowo-
-Wschodniej, w Chinach, w In-
diach — wskazuje Lukasz Ambro-
ziak. —Wzrost popytu na zywno$¢
bedzie wypadkowa z jednej strony
wzrostu liczby ludno$ci w tych kra-
jach, a z drugiej strony ze wzrostu
zamozno$ci konsumentéw na tych
rynkach i za nim beda nastepowaty
pewne zmiany zwyczajow zywie-
niowych, bedzie rosto znaczenie
spozycia miesa czy nabiatu i tutaj
polscy producenci moga si¢ starac
zdoby¢ te rynki zbytu i zaczaé eks-
portowacé na te rynki zbytu. Z suk-
cesem zdobywamy kolejne rynki
azjatyckie. Te rynki stwarzaja duze
mozliwo$ci wzrostu dla polskiego
eksportu miesa.

W 2024 roku niemal trzy czwar-
te wartoSci polskiego eksportu
rolno-spozywczego trafilo na
rynki unijne. Niezmiennie naj-
wigkszym rynkiem zbytu pozo-
staja dla Polski NIEMCY, bedace
odbiorca ponad jednej czwartej
calego polskiego eksportu rol-
no-spozywczego. Na drugim
miejscu jest FRANCJA, a dalej NI-
DERLANDY, WLOCHY i CZECHY.
Te cztery kraje odpowiadaja za
mniejsze przychody z ekspor-
tu ZywnoSci i jej przetworow niz
nasz zachodni sasiad. Do krajow
Unii Polska eksportuje przede
wszystkim tyton i wyroby tyto-
niowe, dréb, ryby iich przetwo-
ry, produkty mleczne, pieczywo
i wyroby piekarnicze, czekolade
i wyroby czekoladowe, karme
dla zwierzat domowych, a takze
mieso wolowe.

Poza Unig Europejska z Polski
eksportowano przede wszystkim
mieso i jego przetwory, nabial, cze-
koladg, pieczywo, tyton oraz ziarno
pszenicy. Znaczacymi odbiorcami
spoza UE sa przede wszystkim Wiel-
ka Brytania, Ukraina, Stany Zjedno-
czoneiTurcja.
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REKLAMA

Czerwcowe nabory dla rolnikow

Premie dla mtodych rolnikdw czy inwestycje w dobrostan bydta i trzody chlewnej, juz w czerwcu ruszajg nabory wnioskow o takie wsparcie.
Ta pomoc finansowana jest z budzetu Planu Strategicznego dla Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027. Warto skorzystac z tego wsparcia
zacheca Andrzej Romanczuk Dyrektor Lubelskiego Oddziatu Regionalnego Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.

remie z PS WPR 2023-2027
Pmoina otrzymac¢ na rozpo-
czynanie i rozwoj dzialalno-
$ci rolniczej w zakresie wytwarza-
nia nieprzetworzonych produktéow

rolnych lub przygotowania ich do
sprzedazy.

Przedmiot naboru wnioskéw o
przyznanie pomocy

1) Pomoc przyznaje sie na rozpo-
czynanie i rozwdj dzialalnosci
rolniczej w gospodarstwie przez
mlodych rolnikéw w zakresie
wytwarzania nieprzetworzonych
produktéw rolnych lub przygo-
towania do sprzedazy nieprze-
tworzonych produktéw rolnych
wytwarzanych w gospodarstwie.

2) W ramach interwencji beda
wspierane inwestycje w $rodki
trwale oraz wartoéci niemate-
rialne i prawne zrealizowane od
dnia zlozenia wniosku o przy-
znanie pomocy.

3) W ramach inwestycji w $rodki
trwale oraz wartosci niemate-
rialne i prawne, uwzglednia sie
przede wszystkim nastepujace
kategorie inwestycji:

a) inwestycje budowlane zwigza-
ne z budynkami lub budowla-
mi wykorzystywanymi do wy-
twarzania nieprzetworzonych
produktéw rolnych lub przy-
gotowania ich do sprzedazy;

b) zakup nieruchomosci rolnych;

c) zakup stada podstawowego
zwierzat gospodarskich;

d) inwestycje w  nasadzenia
trwate w sadach i na planta-
cjach wieloletnich;

e) zakup nowych maszyn, urza-
dzen, wyposazenia, sprzetu, w
tym sprzetu komputerowego,
pojazdow, stuzacych wsparciu
wytwarzania nieprzetworzo-
nych produktéw rolnych lub
przygotowania ich do sprze-
dazy;

f) zakup wartosci niematerial-
nych i prawnych stuzacych
wsparciu wytwarzania nie-
przetworzonych produktéow
rolnych lub przygotowania
ich do sprzedazy, o przewidy-
wanym okresie ekonomicznej
uzytecznosci dluzszym niz 1
rok (miedzy innymi progra-
my komputerowe).

Podmioty uprawnione do ubiegania

sie o przyznanie pomocy

1) Wnioski o przyznanie pomocy
moga skladaé osoby fizyczne,
ktore:

a) w dniu zlozenia wniosku ma
ukoniczone 18 lat i ma nie
wiecej niz 40 lat (nieukonczo-
ne 41 lat);

Andrzej Romanczuk- dyrektor Lubelskiego Oddzialu Regionalnego

b) rozpoczely prowadzenie dzia-
falnosci rolniczej nie wcze-
$niej niz w okresie 24 mie-
siecy przed dniem zlozenia
wniosku albo nie rozpoczely
jeszcze prowadzenia dzialal-
nosci rolniczej;

c) posiadajg numer identyfika-
cyjny nadany w trybie prze-
pisow o krajowym systemie
ewidencji producentéw, ewi-
dencji gospodarstw rolnych
oraz ewidencji wnioskéw o
przyznanie platnosci;

d) posiadaja odpowiednie kwa-
lifikacje zawodowe lub umie-
jetnosci przydatne do prowa-
dzenia dziatalnosci rolniczej w
gospodarstwie jako kierujacy
albo zobowiazg sie do ich uzu-
pelnienia, z wylaczeniem stazu
pracy, w okresie 3 lat od dnia
wyplaty pierwszej raty pomocy
i rozpoczng uzupehianie kwa-
lifikacji (wyksztalcenia) naj-
pdzniej w terminie 12 miesiecy
od dnia przyznania pomocy;

e) zlozyly biznesplan, spelniaja-
cy warunki okres§lone w Re-
gulaminie naboru wnioskow
oraz zobowigza sie do zre-
alizowania tego biznesplanu
w terminie nie dluzszym niz
3 pelne lata kalendarzowe
nastepujace po roku wyjscio-
wym, niezaleznie od daty za-
warcia umowy.

2) Pomoc przystuguje tylko raz na
osobe i gospodarstwo wskazane
w biznesplanie dla roku wyjscio-
wego i docelowego, z wyjatkiem
przypadkéw wymiany grun-
tow w rozumieniu przepiséw o
scalaniu i wymianie gruntéw,
$mierci poprzedniego benefi-
cjenta, rezygnacji z pomocy lub
zwrotu 100% kwoty wyplaconej
pomocy.

Kwota pomocy, o ktérag mozna sie
ubiegac

Pomoc ma forme ryczaltu w wy-
sokosci 200 tys. zt i jest wyplacana

w dwdch ratach:

a) pierwsza rata wynosi 70% kwoty
przyznanej pomocy, tj. 140 tys.
z1,

b) druga rata wynosi 30% kwoty
pomocy, tj. 60 tys. zt.

Termin i sposob skladania wnio-

skow
Nabor wnioskéw trwa od 2

czerwca do 31 lipca 2025 r. Doku-
menty beda przyjmowane wylacz-
nie droga elektroniczna - za pomo-
ca PUE ARIMR.

Nabor na inwestycje w poprawe
dobrostanu bydta i Swin

Po raz pierwszy w ramach
PS WPR  2023-2027 rolni-
cy moga sie ubiega¢ o pomoc
w ramach interwencji1.10.15 Inwe-

stycje poprawiajace dobrostan by-
dla i $win, informuje Andrzej Ro-
manczuk - Dyrektor Lubelskiego
Oddzialu Regionalnego ARiMR.

Realizacja dofinansowywanych w
ramach tej pomocy przedsiewzigé
ma stuzy¢ zwigkszeniu zdrowot-
nosci oraz ograniczeniu stresu ter-
micznego trzody chlewnej i bydta,
a takze zapewnieniu im dostepu do
$rodowiska zewnetrznego.

W tej interwencji pomoc przy-
znaje sie na operacje w zakresie do-
brostanu zwierzat obejmujace:

- budowe lub przebudowe wybie-
géw dla bydla spelniajacych wa-
runki okreslone w Regulaminie
naboru wnioskéw;

- budowe lub przebudowe zbior-
nikéw na odcieki z wybiegu dla
bydla spelniajacych  warunki
okreslone Regulaminie naboru
wnioskow, jezeli operacja obej-
muje réwniez budowe lub prze-
budowe tych wybiegow;

- wyposazenie pastwisk umozliwia-
jacych bezuwigziowy wypas bydta
w tym zakup pastuchéw elek-
trycznych wraz z niezbedna in-
frastrukturg do ich prawidtowego
funkcjonowania, np. akumulatory,
panele stoneczne przeznaczone do
tadowania akumulatoréw;
budowe, przebudowe wodopo-
jow lub zakup mobilnych poidet,
gwarantujacych zbiorowy dostep
zwierzat do wody na pastwisku,
w tym wykonanie uje¢ wody o ile
beda to integralne elementy wo-
dopojow;
zakup budek do grupowego od-
chowu cielat do 8 tygodnia Zycia
wraz z przestrzenia ruchows;
- zakup zautomatyzowanych insta-
lacji poprawiajacych mikroklimat
w budynkach inwentarskich;
zakup systemOw zarzadzania sta-
dem lub dojem, w szczegdlnosci
kamery monitorujace zachowania
zwierzat, czujniki mierzace liczbe
komoérek somatycznych, zawar-
to$¢ biatka i tluszczu w trakcie
doju oraz pozwalajacych na wcze-
sne wykrywanie schorzen meta-
bolicznych;

- zakup autonomicznych, samobiez-
nych urzadzen do czyszczenia pod-
t6g w budynkach inwentarskich;

- zakup czochradel;

2 ARIMR

Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa
Lubelski Oddziat Regionalny

Pomoc ma charakter refunda-
cji. Zwrotowi podlega 65 proc.
kosztow kwalifikowalnych a li-
mit wsparcia w ramach trwajacej
unijnej perspektywy finansowej
to 150 tys. zt na jedno gospodar-
stwo i jednego beneficjenta, zas
minimalna wysoko$¢ kosztow
kwalifikowanych okre§lona we
wniosku o przyznanie pomocy
powinna wynosi¢ powyzej 20 tys.
ztotych.

Whioski s3 przyjmowane za
posrednictwem Platformy Uslug
Elektronicznych ~ ARIMR  od
30 maja do 25 czerwca 2025 r.

Doptaty bezposrednie
i obszarowe 2025: nabér wydtuzony
do 16 czerwca

Rolnicy majg wiecej czasu na
ubieganie si¢ o przyznanie plat-
nosci bezposrednich i obszaro-
wych w ramach tegorocznej kam-
panii. Zgodnie z decyzja ministra
rolnictwa i rozwoju wsi Czeslawa
Siekierskiego nowy termin to
16 czerwca 2025 r., przypomina
Andrzej Romanczuk - Dyrektor
Lubelskiego Oddzialu Regional-
nego ARiMR.

O doptaty bezposrednie i obsza-
rowe za 2025 rok mozna si¢ ubie-
ga¢ wylacznie za posrednictwem
internetowej aplikacji eWniosek-
Plus. Nabor rozpoczat sie 15 marca
i po wydtuzeniu ma si¢ zakonczy¢
nie 15 maja, a 16 czerwca. Wnioski
bedzie mozna skfadac jeszcze do
11 lipca, ale w przypadku opdznie-
nia bedzie stosowane zmniejsze-
nie platnosci w wysokosci 1 proc.
naleznej kwoty platnoéci za kazdy
dzien roboczy. Natomiast na wpro-
wadzenie zmian bedzie czas do 1
lipca.

Rolnicy, ktérzy nie maja kompu-
terow, moga liczy¢ na techniczne
wskazowki pracownikéw ARiMR.
Wszelkie watpliwo$ci mozna kon-
sultowa¢ réwniez za posrednic-
twem infolinii: tel. 800 38 00 84 lub
2259506 11.

Szczegbdlowe informacje na temat
dzialan realizowanych w ARIMR
znajda Panstwo na stronie:

https://www.gov.pl/web/arimr

in23150
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Kolejne edycje edycje Zielonego Agro Show przyciagaja tysiace zwiedzajacych i dzisigtki wystawcow

-AGRODZ|ENNIK
e e

FOT. PIOTR MICHALSKI/ARCHIWUM

Maszyny, doSwiadczenia i rolnicza przyszlosc

WYDARZENIE Juz w sobote, na lotnisku w Utezu, rozpoczyna sie Zielone Agro Show & Animal Show 2025. To jedna z najwazniejszych wystaw w Polsce
poswieconych nowoczesnym technologiom w branzy rolniczej. W programie pokazy maszyn, specjalistyczne konferencje i okazja do wymiany doswiadczen

rzez dwa dni — 24 i 25 maja

— podczas Zielonego Agro

Show w jednym miejscu

bedzie mozna zapoznac
sie z kompleksowaq oferta dla go-
spodarstw zajmujacych sie ho-
dowla bydta mlecznego i produk-
cja pasz.

Wystawcy pokazq nowocze-
sne maszyny rolnicze, na-
siona, nawozy, pasze, folie
rolnicze, elementy wyposa-
zenia budynkoéw inwentar-
skich oraz innowacyjne roz-
wiqzania technologiczne.

Jak przekonuja organizatorzy: to
nie tylko wystawa, to forum wymia-
ny do$wiadczen, poréwnan i wy-
boru najlepszych dostepnych roz-
wigzan w produkgji pasz zielonych.
Rolnicy, ktérzy planuja inwestycje w
nowoczesne technologie, znajda tu
niezbedne informacje, doradztwo
i praktyczne inspiracje do dalszego
rozwoju swoich gospodarstw.

Organizator wystawy, czyli Polska
Izba Gospodarcza Maszyn i Urza-
dzen Rolniczych, zadba takze o in-
formacyjny aspekt wydarzenia: w
programie przewidziane sa specja-
listyczne konferencje.

— Eksperci z branzy rolniczej po-
dziela sie¢ najnowszymi informa-

cjami, praktycznymi wskazéwkami
oraz innowacyjnymi rozwigzania-
mi, wspierajac rozwdj i efektywnosé
przedstawicieli gospodarstwrolnych
obecnych na wydarzeniu. Tematyka
konferencji bedzie skupiata sie na
wiedzy zwigzanej z hodowla bydta,
owiec i kéz - méwi Wiktoria Basza-
nowska z Polskiej Izby Gospodarczej
Maszyn i Urzadzen Rolniczych.

Jednym z kluczowych punk-
tow programu bedq pokazy
maszyn rolniczych w wa-
runkach polowych.

Uczestnicy wystawy beda mogli
na zywo zobaczy¢ dzialanie takich

R E K L A MA

urzadzen jak kosiarki, prasy zwijaja-
ce, owijarki, sieczkarnie polowe czy
agregaty do podsiewu i uprawy.

— Zwiedzajacy beda mieli moz-
liwo$¢ poznac procesy stojace za
efektywna uprawa zielonych roélin
paszowych oraz najnowsze tech-
nologie produkcji wysokiej jakoSci
pasz zielonych. Aby zagwarantowac
mozliwie najwyzsza jakos¢ poka-
z6w oraz umozliwi¢ obserwatorom
maksymalne skorzystanie z przeka-
zywanych tredci, wszystkie pokazy
wzbogacone beda o profesjonalny
komentarz prowadzacych, ktorzy
na biezaco beda wyjasnia¢ najwaz-
niejsze zagadnienia — dodaje Wikto-
ria Baszanowska.

Podczas 22. edycji wydarzenia, za-
planowano takze pokazy zwierzat.
W tegorocznym Animal Show beda
rodzime rasy zwierzat, pokazy koni,
a uczestnicy beda mieli mozliwo$¢
skorzystania z przejazdzek konnych.

Udzial w wydarzeniu zapowie-
dziato okoto 150 wystawcow, a orga-
nizatorzy spodziewaja si¢ ponad 30
tysiecy odwiedzajacych.

Wstep na wystawe oraz parkin-
gi sa bezptatne. Dodatkowo, Izba
Rolnicza dofinansowuje przyjazdy
grup zorganizowanych, wspierajac
tym samym udzial rolnikéw z r6z-
nych region6éw kraju. KANA

@ WIECEJ 0 WYDARZENIU NA STRONIE
AGROSHOW.PL

Firma zajmuje sie dystrybucja szeroko pojetych agrotekstyliow
dla rolnictwa, plandek w duzym wyborze, worki pp, worki big bag,
worki raszlowe na warzywa i owoce, worki azurowe na drewno,

flizy, folie kiszonkarskie, nici do zszywarek, worki raszlowe na roli.

OFERUJEMY MOZLIWOSC WYSYLKI
NA TERENIE CALEGO KRAJU
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Pomysly na niedzielny obiad

* Paulina Goljanek

Koto Gospodyn Wiejskich w
Konopnicy

Zupa salacianka

SKLADNIKI: gtéwka salaty,
21 wywaru z kosci wieprzo-
wych, kilka plastréw wedzo-
nego boczku, 2-3 tyzki Smie-
tany, koperek, s6li pieprz.

WYKONANIE: Z koSci ugo-
towac wywar. Boczek pokroi¢
w kostke i podsmazy

.Doda¢ porwang na mniej-
sze kawalki salate. Podsma-
zy¢ na malym ogniu przez 10
-15 minut. Doda¢ do wywaru.
Zaprawi¢ $mietana (opcjo-
nalnie wymieszana z maka).
Doprawic solg i pieprzem.
Podawac z posiekanym ko-
perkiem.

Zupa szczawiowo-
pokrzywowa

SKEADNIKI: 12 pokrzyw,
gar§¢ szczawiu, marchew,
cebula, 5 ziemniakow, tyzka
masta, szczypiorek, kefir, sl
ipieprz.

WYKONANIE: ziemniaki i
marchew obrac i pokroi¢ w
kostke. Zala¢ woda, doda¢
pot tyzeczki soli i gotowac.

Cebule pokroi¢ w kostke i
podsmazy¢ na masle. Liscie
szczawiu i pokrzywe umy¢ i
posiekaé. Do zarumienionej
cebuli doda¢ szczaw i po-
krzywe. Smazy¢ ok. 2 minut.
Do miekkich ziemniakow
i marchwi dodajemy pod-
smazong cebule, szczaw i
pokrzywe. Doprawi¢ solg i
pieprzem. Podawac z kefi-

FOT. MARTA JAROSZ FOTOGRAFIE

rem i drobno posiekanym
szczypiorkiem.

*Tomasz Figura

Koto Gospodyn Wiejskich,,Nasz Styl”
w Potoku Wielkim

Lupcie potockie
SKEADNIKI: 80 dag kaszy
gryczanej, 50 dag karkowki

wieprzowej, 2 jajka, 4 zabki

czosnku, 14 lisci kapusty,

40 g suszonych grzyboéw, 1

cebula, 1 tyzka smalcu, sol,

majeranek, Swiezo mielony.
pieprz.

WYKONANIE: grzyby
wymoczy¢ w letniej wo-
dzie, nastepnie przecedzic.
Wode po grzybach wyko-
rzysta¢ do uparowania
kaszy gryczanej. Karkowke
zmieli¢ i doda¢ do uparo-
wanej kaszy.

Cebule i grzyby pokroi¢
w kostke, smazy¢ na smal-
cu, dodaé posiekany czo-
snek. Wymiesza¢, dodac do
uparowanej kaszy razem
w dwoma jajkami. Calos¢
przyprawi¢ do smaku. Tak
przygotowany farsz ukta-
dac nali§ciach kapustyiza-
wijac. Przygotowac gesiar-
ke do pieczenia smarujac
dno smalcem, wyktadajac
lis¢mi z kapusty. Nastepnie
ukladac¢ na nich uformowa-
ne tupcie i catos¢ przykry¢
dwoma li$¢mi kapusty. Piec
okolo godzine w nagrza-
nym piekarniku do 180
stopni Celsjusza. Najlepiej
smakuja z sosem grzybo-
wym z kurek . (sz)

Dzien Burgera

DO ZOBACZENIA Juz 28
maja przypada Dzienh Bur-
gera — idealna okazja, by
celebrowac jedno z ulubio-
nych dan mito$nikéw miesa.
O sekrecie idealnego burgera
opowiada Kamil Kowalik, szef
kuchni lubelskiej restauracji
Czarna Owca.

— Podstawa dobrego bur-
gera jest jako$¢ — mowi Kamil
Kowalik. - Zaczynamy od
miesa: najlepsze to wolowina
7.20% ttuszczu. Thuszcz niesie

Y M

smak, dlatego proporcje sa
kluczowe. W naszej restaura-
cjimielimy mieso na miejscu,
recznie je wyrabiamy i for-
mujemy kotlety, ktore przed
grillowaniem powinny od-
pocza¢ wlodéwce minimum
kilka godzin.

Ale burger to nie tylko
mieso. Szef kuchni podkresla
wage przypraw i dodatkéw:
— Stawiamy na prostote: s6l,
$wiezo mielony pieprziodro-
bina sosu chili. Ser? Najlepiej

cheddar, ale mozna tez po-
eksperymentowac, np. z mi-
molette. I koniecznie dobrej
jakoSci bulka, ktora dla nas
od lat wypieka lokalna pie-
karnia. Czarna Owca stynie
z charakterystycznej czarnej
bulki z dodatkiem sepii; to
nie tylko efekt wizualny, ale
i gwarancja Swiezo§ci i ela-
stycznosci pieczywa — pod-
kresla Kowalik.

- Klasyka zawsze si¢ obro-
ni, ale nie boimy sie ekspe-

w Czarnej Owcy

/4
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rymentéw. Burgery z dzika,
jelenia, dodatkiem cebularza
lub ostrych soséw? Czemu
nie! Dla odwaznych mamy
nawet burgera , Heart Attack”.
O sekrecie na najlepszego
burgera postuchacie w naj-
nowszym odcinku ,Dzienni-
ka ze smakiem”. Poprzednie
odcinki dostepne na naszym
kanale YouTube. Premierowe
odcinki w soboty o godzinie

11.
IC

PRZEPISY Pierogi z kaszg jaglang, daktyl

Waldemar Sulisz

makowity konkurs

mial miejsce we wto-

rek, 20 maja, kiedy

wypada ustanowiony
przez ONZ Swiatowy Dzien
Pszczoly. Gdzie? Trudno o
lepsze miejsce: w Zespole
Szkol Rolniczych w Pszcze-
lej Woli. To jedyna w Polsce
i Europie szkota posiadaja-
ca 80 letnie do$wiadczenie
w ksztalceniu w zakresie
pszczelarstwa. Z tej perspek-
tywy Pszczela Wola jest stoli-
ca europejskiego pszczelar-
stwa. To wazne, bo jak twier-
dza eksperci, bez pszczoét
umrzemy glodu. Nie bedzie
pszczdl, nie bedzie roélin,
ktore sa pokarmem ludzi i
zwierzat.

Pomystodawczynia Kon-
kursu Lasucha byla Teresa
Chwata.

—To ona zainicjowala idee
taczenia pasji kulinarnej z
promocja zdrowego stylu
zycia — moéwi Anna Szcze-
$niak z Zespotu Szkét Rolni-
czych Centrum Ksztalcenia
Zawodowego w Pszcze-
lej Woli, pod okiem ktorej
uczniowie uczg sie gotowac
nie tylko potrawy z miodem.
Jej pasja inspiruje przysztych
szefow kuchni, czego dowo-
dem byt konkurs.

Miatem zaszczyt oceniac
przygotowane dania, miedzy
innymi z Pawtem Gateckim,

SMACZNEGO Przez kilka godzin obserwowate

Gabriela Hanaj,
Bychawa: Pierogi z
nadzieniem
twarogowo -ryzowym
w towarzystwie musow
owocowych

SKEADNIKI: na ciasto: 2
szklanki maki, ciepta woda.
Nadzienie: pot szklanki
ryzu, 500 g twarogu, 1 tyzka
masta, s6l, 5lyzek miodu. Na
musy: pojemnik truskawek,
1 jogurt naturalny, midd, 3
jablka, 2 tyzki miodu, listki
miety oraz kwiaty mniszka
lekarskiego.

WYKONANIE: ugotowac
ryz na sypko w osolonej
wodzie z dodatkiem masta.

wygraty — takie dania

szefem kuchni w Hampton
by Hilton i Maria Pietraszek,
szefowa kuchni z Siedlisko
Folkloru Marzanna.

—Jestem pelen podziwu dla
Jakuba Kolano, ktory wygrat
konkurs.

Chtopak garnie sie do
roboty, ma wiedze. To
hieoszlifowany dia-
ment.

Jak go dobrze poprowa-
dzi¢, to moze zablysnac
nie tylko w Lublinie — mé6wi
Pawet Galecki.

A teraz przepisy na trzy na-
grodzone dania.

| MIEJSCE. Jakub Kolano,
Prawiedniki: Pierogi z kasza
jaglang, daktylami, orzechami
pekan i gruszka w sosie
winnym

SKEADNIKI: ciasto: 1
szklanka maki pszennej, 1/3
szklanki wody. Farsz: 1/2
szklanki kaszy jaglanej (su-
rowej), 1 szklanka wody, 1
lyzeczka masta, 3 daktyle bez
pestek, 5 orzechéw pekan, 1
czubata lyzeczka miodu. Na
gruszki: 2 dojrzate gruszki,
500 ml soku z czerwonych
winogron, 2 plasterki poma-
ranczy, 1 laska cynamonu, 1
czubata tyzka miodu jasne-
go, 10 ml soku z cytryny, 4
gozdziki, 150 g cukru. Na tiul

Wystudzié. Przestudzony
ryz wymieszac z twaro-
giem przepuszczonym
przez praske. Doda¢ miéd
do smaku.

Zrobi¢ ciasto z maki i cie-
ptej wody (ile zabierze).
Rozwatkowaé, wykroié
kolka, lepi¢ pierogi

gotowac we wrzacej 0so-
lonej wodzie okoto 2 minut
od wyplyniecia.

Truskawki zblendowac z
jogurtem naturalnym i osto-
dzi¢ miodem. Jabtka obra¢ i
pokroi¢ na mniejsze kawat-
ki, podsmazy¢ aby zmiekty.
Dodajemy miod i sok z cy-
tryny. Zmiksowac.
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, czyli wielkie gotowanie

wygraty 25 Konkurs tasucha w Pszczelej Woli. Mamy zwycieskie przepisy na dania z miodem w roli gtéwnej

jadalny: 3 tyzki wody zimnej
wody, 1 tyzka cukru, 150 g
maki pszennej. Opcjonal-
nie do dekoracji listki miety i
zloto jadalne.

WYKONANIE: kasze wyphu-
ka¢ pod zimna woda, wsypac
do garnka, nastawic¢ na wyso-
ki ogien,

Gdy woda zacznie wrze¢,
doda¢ masto i mieszaé, aby
sie rozpu$cito. Zmniejszy¢
ogien i gotowa¢ do momen-
tum az woda wyparuje na
réwno do poziomu kaszy w
garnku. Wtedy zakry¢ garnek
pokrywka i zmniejszy¢ ogien
na najnizsza temperature,
aby resztki wody w garnku
uparowaty do konca kasze.
Zostawi€ na najmniejszym
ogniu przez 5 minut po czym
Sciagnac garnek z kuchenki
do ostygniecia.

Daktyle pokroi¢ w drob-
na kostke. Orzechy pekan
posieka¢ nozem na drobne
kawalki ktore wrzucamy na
goraca patelnie i prazymy
caly czas mieszajac i pilnujac
aby sie nie przypality. Gdy sie
tylko zarumienia, $ciagnac
natychmiast z patelnii prze-
tozy¢ szybko do miski. Do
orzechéw dodaé pokrojone
daktyle, mi6d i 1 szklanke
wcze$niej ugotowanej kaszy
jaglanej (kasza moze by¢
jeszcze ciepla, pomaga to w
roztopieniu i zmiekczeniu
miodu). Wymieszac¢ wszystko
doktadnie i odstawic.

Make wysypac na blat. Wy-
robic reka gniazdo do ktérego
powoli wlewa¢ wode, deli-
katnie dodajac (i mieszajac)
make. Wyrabiac ciasto i roz-
watkowac do grubosci okoto
1/2 cm. Wycina¢ krazki z cia-
sta o Srednicy 10 cm. Nabie-
rac tyzeczke farszu na ciasto i
lepi¢ pierogi. Pierogi gotowac
we wrzacej, lekko osolonej
wodzie, az ciasto zmieknie.
Wyciagac pierogi z wody po
czym szybko zanurzaé w
zimnej wodzie, aby zapobiec
sklejaniu.

Gruszki w sosie winnym.
Przyprawy wsypac do soku,
dodac¢ 1 tyzeczke cukru i
gotowacd na Srednim ogniu
przez okoto 5 minut. W mie-
dzyczasie obra¢ gruszki, po
czym zanurzac je w ,grzan-
cu” z przyprawami (nie §cia-
gajac go z ognia) i gotowac
na bardzo wolnym ogniu
pod przykryciem kolejne 30
minut. Po tym czasie wykta-
dac¢ gruszki na talerz do osty-
gniecia. Pozostaly ,grzaniec”
zredukowac¢ na sos winny.
Dosypac pozostaly cukier,
gotowac bez przykrycia na
Srednim ogniu az sos zgest-
nieje.

Tiul jadalny. Wymieszac
dokladnie wszystkie sktad-
niki, po czym wyla¢ cienka
warstwe (niczym nalednik)
na rozgrzana patelnie. Tiul
zacznie wrzec i zaczna sie w
nim wypala¢ dziurki. Kiedy

cata wilgo¢ z niego wyparuje
i tiul zacznie sie robic ztoty w
kolorze, delikatnie Sciagnac z
patelni i szybko uformowacé
w wymarzony ksztalt, zanim
stwardnieje. Odlozy¢ do cal-
kowitego wystygniecia.

Final: na talerz wylozy¢
pierogi i gruszki, delikatnie
polewajac je sosem. Utozy¢
tiul do dekoracjiiopcjonalnie
dodac liscie miety i jadalne
zloto do dekoracji.

Il MIEJSCE. Wiktor
Kokot, Prawiedniki:
Skrzydetka z miodem i
glazurowana pietruszka

SKEADNIKI: Skrzydetka: 1
kg skrzydelek z kurczaka, 200
g miodu, 100 g musztardy
francuskiej, 2 zabki czosnku,
100 g ketchupu, sdl i pieprz.
Karmelizowana pietruszka:
400 g pietruszki, 40 g masta,
50 g miodu. Puree z batata:
700 g batatow, 50g masta, sl,
100 g $mietanki.

WYKONANIE: W misce
polaczy¢ miéd, musztarde,
czosnek i sos sojowy. Doda¢
skrzydetka, doktadnie obto-
czy¢ w marynacie i odstawic
na 30 minut. Piec w piekarni-
kunagrzanym do 180 C przez
25-30 minut, obracajac w po-
fowie.

Karmelizowana pietruszka.
Na patelni rozgrza¢ masto,
dodac pietruszke i smazy¢
na $rednim ogniu, az bedzie

migkka. Dodaj midd, wymie-
sza i smazyc jeszcze 2—-3 mi-
nuty, az sie lekko zrumieni.
Puree z batata. Ugotowac
bataty w osolonej wodzie do
miekko$ci (okoto 15 minut).
Odcedzi¢, doda¢ masto i
zmiksowac na gladkie puree.
Na talerzu utozy¢ skrzydet-
ka, obok puree z batata i kar-
melizowana pietruszke.

11l MIEJSCE: Askarbek
Izbassarov, Kazachstan:
Zeberko w sosie
miodowo-
musztardowym

SKEADNIKI: 500 g Zzeberka
wieprzowego. Na marynate:
2 tyzki oliwy, 1 tyzka octu, 4
tyzki sosu sojowego, 3 tyzki
miodu, 2 tyzki musztardy, 1
zabek czosnku, sél, pieprz.
Na puree ziemniaczane:
300 g ziemniakdéw, 100 g
Smietanki, 50 g masta. Na
salatke: 100 g pomidora,
100 gram ogorka, 100 g
czerwonej papryki, 100
g czerwonej cebu-
li, koperek.

WYKONA-
NIE: spo-
rzadzic
marynate,
do ktorej
wltozyé¢
zeberka na
kilka godzin
(minimum 2),
nastepnie piec zeberka

Wigcej miodu, wigcej przepisow

GABRIELA HANAJ

KAMILA DOLINSKA

w naczyniu zaroodpornym
przykrytym folig aluminio-
wa 45 minut w temperaturze

200 stopni Cel-
sjusza. Wyjac
i smarowacd
pozostala
marynata.
Ponow-
nie piec
15 minut
(do skarme-
lizowania
miodu).

Ziemniaki
ugoto-
wac

Pierogi uktadac na pot-
misku. Obok ustawi¢ mus
truskawkowy i jabtkowy po-
sypany platkami mniszka.
Pierogi udekorowac listkami
miety.

Kamila Dolinska,
Prawiedniki: Miodowe
piersi z kurczaka z
miodymi ziemniakami

SKLADNIKI: 500 g piersi
z kurczaka, 2 tyzki miodu,
szczypta przyprawy do
kurczaka, szczypta curry,
szczypta oregano, 1 tyzka
oliwy. Dodatkowo: mtode

- ziemniaki, koperek, 1 ty-

zeczka masta. Na suréwke: 2

ami, orzechami pekan i gruszka, skrzydetka z miodem i glazurowang pietruszka oraz zeberko w sosie miodowo-musztardowym

i odcedzi¢ i utrze¢ na purée z
maslem i §mietanka.

Warzywa pokroi¢. Po-
midory w czastki, ogorki w
plastry, papryke w duza
kostke, cebule w talarki,
pola¢ sosem i posypaé
koperkiem. Utozy¢ ze-
berka na puree, osobno
podac satatke.

Jakub Kolano i jego
zwycieskie danie

FOT. WS

m uczestnikow konkursu, rozmawiatem i probowatem dan. Na najwyzsze uznanie zastuguja tez dania przygotowane przez Kamile Dolinska i Gabriele Hanaj.

sztuki marchwi, gar§¢ natki
pietruszki, 1 tyzka miodu,
sok z cytryny, 1 tyzeczka
oleju stonecznikowego,
pieprz.

WYKONANIE: kurczaka
pokroi¢ w wigksze kawalki,
natrze¢ miodem i przypra-
wami. Najlepiej zostawié
na noc w lodéwce. Smazy¢
z obu stron na oliwie. Mar-
chew zetrzec¢ na tarce drob-
no natke, pokroi¢ dodac
do marchwi. Z pozostatych
sktadnikéw zrobié sos i wy-
mieszaé wszystko razem.
Ziemniaki ugotowac, wy-
mieszac¢ z mastem, posypac
duza iloScia koperku. ws
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