PIATEK

24

GRUDNIA 2021

redaktor wxdania
RADOMIR WISNIEWSKI

%
sl
<
x|
a
N
%]
o
>
%]
=
<
%]
=
2
=
=
N
3]
=4
<
=
=
o
i

Nina dostala &
nowe zycie

Tegoroczne Swieta bedg
na pewno spokojniejsze
od poprzednich, spedzone
w rodzinnej atmosferze,
w spokoju

STRONY 2-3 ..

Mlody akordeonista
podbija Swiat

Ma 12 lat i wystapi w najbardziej prestizowej
sali koncertowej na $wiecie: Carnegie Hall

w Nowym Jorku
STRONY 8-9

Przy Swialecznym
stole

Przepisy, smakotyki, tradycja
| opowiesci

Strony 10-16




W darzema

www.dziennikwschodni.pl

Nina dostal:

Grudzien 2020. Rodzina Niny Stupskiej z SMA prowadzi zbiérke na,najdrozszy”lek na swiecie dla s
naprawde bardzo trudne. Mimo tych wszystkich przeciwnosci robimy wszystko, aby jak najwiec
Tegoroczne svweta Bozego Narodzenia beda na pewno spokojniejsze od poprze
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Agnieszka Anton-Jucha
zego zyczyC nam
na Swieta? Na
pewno zdrowia,
bo to jest najwaz-

niejsze, co pokazuje nasza
historia. Jesli tego zdrowia
nie ma to jest duzy problem.
Jesli jest, ale sa inne pro-
blemy, to mysle, Ze z nimi
mozna sobie zawsze jako$
poradzi¢ — méwi Jolanta
Stupska, mama 2-letniej
Niny, chorej na rdzeniowy
zanik mie$ni (SMA) i 5-let-
niego Mikotaja.

—TItego, zebySmy w konicu
mogli odpocza¢ — dodaje To-
masz Stupski, tata dzieci.

- Zbiérka, podanie leku
idnizarazpo tym, zeby Nina
nie zachorowala na zadna
powazna chorobe, byly dla
nas bardzo stresujacym cza-
sem —mO&wi paniJolanta.

— Prosze zyczyC nam tez
tego, zebySmy w koncu
mogli spotkac sie z przyja-
ciélmi i znajomymi - dorzu-
ca pan Tomasz.

- Zeby$my mogli odno-
wi¢ kontakty miedzyludz-
kie. Mimo tego, ze podczas
zbidrki z wieloma osobami
sie spotykaliSmy, rozmawia-
liSmy to teraz chcieliSmy sie
wylacznie na gruncie towa-
rzyskim — uSmiecha si¢ pani
Jolanta. I na koniec dodaje:
ChcielibySmy wroci¢ do nor-
malnego, ustabilizowanego
zycia.

— A nie zy¢ w napieciu, od
,gaszenia pozaréow” do ,ga-
szenia pozaréw” — poréwnu-
je matzonek kobiety.

Choroba

Nina urodzila sie 1 maja
2019 roku. Otrzymata 10
punktow w skali Apgar.
Na poczatku nic nie wska-

zywalo na to, ze tej malej
dziewczynce i jej rodzi-
com przyjdzie nieba-
wem podjac jedna z naj-
trudniejszych walk w ich
zyciu.

Walki o zdrowie i spraw-
no$¢ dziecka.

Po 10 miesigcach od na-
rodziny Niny ich rodzin-
ny spokdj zaczal gasnac.
Pojawily sie niepokojace
objawy. W lutym zachoro-
watla na zapalenie oskrzeli,
byla ostabiona. Z dnia na
dzien stawala sie wiotka,
nie miata sily, nie wierzgata
rekami i nogami, wycofa-
ta sie z niektérych umie-
jetnosci jak np. przyktad
ustawianie sie na czworaka.
Niestety: przez pandemie
koronawirusa i wiosen-
ny lockdown op6znita si¢
diagnostyka. Po pierwszej
btednej diagnozie, w lipcu
rodzina trafita do Centrum
Zdrowia Dziecka. Po bada-
niach rodzice dziewczyn-
ki dowiedzieli sie, ze Nina
choruje na SMA - chorobe,
ktéra powoli zabija mig¢énie
dziecka.

Kiedy liczy si¢ czas

Rozpoczal sie wyscig
z czasem. Za poSrednictwem
Fundacji Siepomaga ruszyta
internetowa zbiorka pienie-
dzy na ,najdrozszy” lek na
Swiecie — 0 nazwie Zolgen-
sma.

»W polaczeniu z wladciwa
fizjoterapia i wielospecja-
listyczna opieka medycz-
na zastosowanie tej terapii
moze choremu przynie$¢
znaczaca poprawe”

- opisuja czlonkowie Fun-
dacji SMA, ktéra stworzyli
rodzice chorych na rdzenio-
wy zanik mie$ni rodzice.

Cel rodzicéw Niny Stup-
skiej to ponad 9 milion6w
zlotych. Pieniadze trzeba
uzbierac¢ jak najszybciej, bo
chore dziecko zeby otrzymacé
ten lek nie moze wazyc¢ wie-
cejniz13,5kg.

W pomoc
mieszkaricom Lublina
wiqczajq sie coraz
wiecej 0s6b.

Na czele Armii Niny
staje aktorka Katarzyna
Bujakiewicz, pomagaja
artySci, sportowcy, samo-
rzadowcy, a takze rzesza
innych osob, ktoéra dowie-
dziala sie o chorobie matej
lublinianki i chce poméc
chociazby jako wolonta-
riusze na ulicznych zbiér-
kach, meczach zuzla czy
charytatywnych kierma-
szach. Inni zbieraja plasti-
kowe nakretki, przekazuja
przedmioty na interneto-
we licytacje.

Cel osiagniety

W sierpniu pasek z liczni-
kiem wplat na siepomaga.pl
jest caly zielony, co oznacza
ze cel zostal osiagniety. Sa
pieniadze na terapie geno-
wa.

- Wtasnie bylem z Nina
na rehabilitacji. Kiedy
skonczyliSmy, zobaczytem,
ze dobiliSmy do wymaga-
nej sumy. Nie ukrywam, Ze
poryczatem sie ze szcze-
Scia. We wrze$niu minie
rok, odkad poznaliSmy
diagnoze. Po roku walki
o zycie i zdrowie naszej
corki mamy to, czego tak
bardzo chcieliémy. Nie by-
toby to mozliwe bez wielu
ludzi, ktérych spotkaliSmy
na naszej drodze.

Mikotaj i Niné_ ggzgkaja na
prezenty
FOT. ARCHIWUM RODZINNE

Nie potrafie opisac, jak
bardzo jestesmy im
wdzieczni

— nie kryt radosci tata
dziewczynki.

17 wrze$nia Tomasz
Stupski napisat na Facebo-
oku na profilu ,,Nineczka
Kropeczka walczy z SMA”:
Nina dostata wla$nie naj-
drozszy lek Swiata — tera-
pie genowa. Dostata od
Was nowe zycie, szans¢ na
samodzielno$¢ i rozwaj.
To co$ o co wszyscy wal-
czyliSmy. To dla nas wielki
dzien. Dokladnie rok temu
dostaliSmy telefon z CZD
- diagnoza SMA, $wiat sie
wtedy nam zawalil. Przez
ten ostatni rok walczyliSmy
o zdrowie Niny. Ta walka
zakonczyla si¢ sukcesem.
Dzisiaj po tym trudnym
czasie staran i walki w or-
ganizmie Niny ptynie nowy
gen. Dziekujemy Wam za
to. Trzymajcie kciuki za
dalsze leczenie i rehabili-
tacje.

Jest coraz lepiej

—Lek zadziatat do§¢ szyb-
ko, bo pierwsze efekty po
jego podaniu widzieliSmy
juz po 20 godzinach - cie-
szy sie Tomasz Stupski, tata
dziewczynki, z ktérym roz-
mawialiSmy tuz przed Wigi-
lia. — Natomiast teraz, po 3
miesigcach od podania leku
widzimy, Ze Nina jest stabil-
niejsza i silniejsza.

—Jest lepiej oddechowo,
poprawilo sie odksztuszanie
—dodaje paniJolanta. - Lep-
sze jest naciecie mie$niowe,
czyli to na co bardzo liczy-
liSmy, co potwierdzajac fi-
zjoterapeuci Niny. Pojawily
sie tez pierwsze odznaki, ze

bedziemy mogli zacza¢ pra-
cowac¢ nad nowymi umiejet-
nosciami Ninki.

Cwiczenia

— Rehabilitacja jest co-
dziennie z fizjoterapeuta.
Do tego dochodza jeszcze
¢wiczenia z nami; ze mna
i Jola - opowiada pan To-
masz. — OczywiScie: cwicze-
nia sg inne niz przed poda-
niem leku, bo Nina wiecej
potrafi i wigcej moze. Przez
caly rok ¢wiczylismy, zeby
Nina zlozyta sie do pozy-
cji czworacznej. A w tym
momencie trenujemy juz
czworaki. Wcze$niej byto
dwa przejscia do przodu
ijeden do tylu, a teraz Nina
porusza sie coraz dalej do
przodu. Walczymy o to cho-
dzenie na czworaka, aby
nasza coérka mogta prze-
mie$cic sie z jednego miej-
sca do drugiego na przy-
ktad po zabawke.

Nina nigdy wcze$niej nie
raczkowata.

—W okresie, kiedy choroba
zaatakowala Nina dopiero
przymierzatla sie do pozy-
cji czworacznej, wigc ona
nigdy w tych czworakach nie
poszta — méwi pan Tomasz.
—Mamy nadzieje, ze niedtu-
go to sie stanie.

Badania

Dziewczynka jest pod statg
opieka lekarzy. - Mowia, ze
jest dobrze - relacjonuja ro-
dzice.

— Nina jest co dwa tygo-
dnie na badaniach kontrol-
nych — dodaje pani Jolanta.
—Wiec jest pod statym nad-
zorem specjalistow. Te bada-
nia caly czas podlegaja wery-
fikacji. Powoli te wskazniki,
ktore ma wysokie, spadaja.

— Stan Niny sie stabilizuje
—ciesza sie jej rodzice. — Juz
niewiele zostalo do tego, aby
wrocily do normy. Mamy na-
dzieje, ze niedtugo bedziemy
mogli zrezygnowac z poda-
wania Ninie sterydow, o ile
oczywiscie lekarze wyraza na
to zgode. Sterydoterapia jest
zwiagzana z wynikami badan
Niny.

Swieta

—Tegoroczne Swigta Bo-
zego Narodzenia beda na
pewno spokojniejsze od
poprzednich, spedzone
w rodzinnej atmosferze,
w spokoju psychicznym. Nie
w biegu — méwi pani Jolan-
ta. — Nie bedziemy nigdzie
gnali, zastanawiali sie nad
tym co zrobi¢, jaki przyjac
plan dziatania.

—Bo ubiegtoroczne swie-
ta tak wiasnie nam minety
— potwierdza pan Tomasz.
— Oczywiscie, mieliSmy
chwile aby usia$¢ przy Swia-
tecznym stole, ale za chwile
trzeba bylo wlaczy¢ kompu-
ter i zajac sie praca nad sko-
ordynowaniem zaplanowa-
nych akgcji.

— Teraz naszym marze-
niem jest to, aby Nina byta
samodzielna i Zeby byla
w stanie poradzi¢ sobie
sama w zyciu — moéwia zgod-
nie rodzice dziewczynki.

Rodzina Stupskich, za na-
szym posrednictwem sktada
Swigteczne zyczenia:

W nadchodzace $wieta
chcielibySmy zyczy¢ wszyst-
kim czytelnikom i ludziom
dobrych serc, ktérzy pomo-
gli Ninie zdrowych, spokoj-
nych $wiat Bozego Narodze-
nia w rodzinnej atmosferze
i wszystkiego najlepszego
wnowym 2022 roku.
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wojej corki: Trzyma nas nadzieja, ze zdobedziemy te pienigdze. Niestety, w czasie pandemii jest to
~j 050b dowiedziato sie o Nince. Grudzier 2021. Trzy miesigce po podaniu terapii genowej Ninie:
~dnich, spedzone w rodzinnej atmosferze, w spokoju psychicznym. Nie w bieg
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Wesolych Swigt
i szczesliwego
Nowego Roku

Bosch Centrum Grzegorz Jezior

Lublin, ul. Zamojska 49 (wjazd od ul. Rusatka)

tel. 81 53430 11 12,

serwis 81 534 66 74
WE BUILD FOR THE FUTURE kontakt@bosch.lublin.pl

MOSTOSTAL-PULAWY.COM.PL
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Na co prezydent wyda na

WYDATKI Kazdy mieszkaniec Lublina,wyda"w przysztym roku ponad 500 zt na budowe nowegc
Lublina na przyszty rok. Postanowilismy podzieli¢ wybrane wydatki przez z

raport

www.dziennikwschodni.pl

Dominik Smaga

anim zaczniemy ,wy-
dawac”, sprawdzmy,
ile mamy do wyda-
nia:

7 398 zt — to spodziewane
w przyszlym roku dochody
miasta w przeliczeniu na
glowe mieszkanca.

8017 zt-to z kolei zapla-
nowane na przyszly rok wy-
datki. Nie, to nie jest pomy}-
ka. Wydatki miasta sa wiek-
sze od jego dochodow. Tak
jest od lat. Miasto zadtuza
sie na inwestycje. Ratusz ttu-
maczy, ze dzigki temu mamy
pieniadze na wktad wlasny
do unijnych inwestycji: my
wyktadamy pozyczona zto-
towke, a Unia Europejska
dorzuca jeszcze trzy, wiec
razem mamy do wydania
cztery, z czego jedna musi-
my odda¢, oczywiscie z od-
setkami. Dtug miasta syste-
matycznie roénie i na koniec
przysztego roku ma osiagnac
(w przeliczeniu na jednego
mieszkanca) 5 652,79 zl.

Skoro juz to wiemy, moze-
my sie zabra¢ za wydawanie
8017 z1, z tego:

2,855,24

zlotych na o$wiate i wy-
chowanie

540,79

nawozenie pasazerow po-
jazdami komunikacji miej-
skiej (z tego 502,09 zt trafi do
MPK)

528,09

na budowe nowego cen-
trum komunikacyjnego

z Dworcem Metropolital-
nym przy Mlynskiej

439,70

na utrzymanie Urzedu
Miasta Lublin (zaktadany
stan zatrudnienia to 1 363

etaty)

427,41

na sptlaty rat kredytow,
pozyczek i wykup obligacji
wraz z wydatkami na obstu-
ge diugu

298,30

na odbior i zagospodaro-
wanie odpadéw komunal-
nych od mieszkancéw Lu-
blina

106,31

na utrzymanie sze$ciu
Domoéw Pomocy Spotecznej
prowadzonych przez samo-
rzad Lublina

61,04 ——

na rozbudowe kuchni
i stoléwki oraz czesci lekcyj-
nej Szkoty Podstawowej nr
52 na Felinie

52,55

na rozbidrke starego biu-
rowca Urzedu Miasta przy
Leszczynskiego 20 i budowe
w tym miejscu nowego

45,51

na objecie dodatkowych
akcji w spélce Port Lotniczy
Lublin

ot E - - - Uamlaire

4544

na wynagrodzenia dla
0s6b zatrudnionych w Miej-
skim Zespole Ztobkow (307
etatow)

B

na dotacje dla ztobkow
prowadzonych przez inne
podmioty niz miasto

R E K L A M A

43,29

nadotacje dla Miejskiej Bi-
blioteki Publicznej im. Hie-
ronima bopacinskiego

38,71

na optaty za odprowa-
dzanie do rzek deszczowki,
wody z roztopéw i odwad-
niania terendéw

35,44

na energie elektryczna
na o$wietlenie drég, tuneli,
przej$¢ podziemnych i ilu-
minacje obiektow

34,05

na dobudowe segmentu
przedszkolnego w zespole
szkot przy ul. Stawinkowskiej

31,38

na dotacje dla Centrum
Kultury

27,93

na wynagrodzenia os6b
zatrudnionych w Miejskim
Urzedzie Pracy (166,5 etatu)

23,39

na wynagrodzenia os6b
zatrudnionych w Strazy
Miejskiej (zakladane zatrud-
nienie to 138 etatow)

21,91

na dokorniczenie budowy
sali gimnastycznej i boisk
przy I LO im. Stanistawa Sta-
szica

20,81

na wynagrodzenia pra-
cownikéw Zarzadu Drog
i Mostow (zakladane zatrud-
nienie to 104,5 etatu)

17,35

na wynagrodzenia pra-
cownikéw Zarzadu Trans-

Wesolych Swiat

Zyczymy Paristwu
rodzinnych, spokojnych
Swiat Bozego Narodzenia.
Niech te Swieta
beda petne wiary,
nadziei i mitosci.

A Nowy Rok
niech odnowi nasza energie
do realizacji
wszystkich planow i marzen.

Zarzad i Pracownicy
PGE Dystrybucja S.A.

pcE™

PGE Dystrybucja S.A.

P4275

portu Miejskiego (zakltadane
zatrudnienie to 101,92 etatu)

16,83

na wyptlate dodatkow
mieszkaniowych dla nieza-
moznych mieszkancéw Lu-
blina

14,42

na funkcjonowanie sktado-
wiska odpadéw w Rokitnie

13,56

na rezerwe celowa na wy-
datki wskazane przez rady
dzielnic (po 170 tys. zt na
kazda rade dzielnicy)

13,00

na ubezpieczenie majatku
miasta

12,83

na pomoc w dozywianiu
0s6b niezamoznych, star-
szych i znajdujacych sie
w trudnej sytuacji

12,65

na prowadzenie miejskiej
»wytrzezwialki” przy ul.
P6locnej, dysponujacej 20
miejscami

10,34

na wynagrodzenia dla
operatorow Strefy Platnego
Parkowania i druk abona-
mentdw parkingowych

8,86

na,promocje¢ miasta po-
przez sport” podczas zawo-
déw zuzlowych

8,86

na wykup gruntéw pod
planowana budowe przedtu-
zenia ul. Weglarza

8,57

na utrzymanie i obstuge
systemu Lubelskiego Rowe-
ru Miejskiego

6,20

na utrzymanie schroniska
dla bezdomnych zwierzat
przy ul. Metalurgicznej

5,91

na dotacje do noclegow-
ni, ogrzewalni, schronisk

- A "2

i domoéow dl os() bezdom-
nych oraz ofiar przemocy

5,32

na projektowanie nowe-
go stadionu zuzlowego na
czesci terendw po klubie jez-
dzieckim nad Bystrzyca

5,32

na rozpoczecie wykupu
gruntéw pod budowe nowe-
go cmentarza komunalnego
przy ul. Zelwerowicza

4,63

na diety dla radnych Rady
Miasta Lublin

3,84

na remont kuchni i sto-
16wki w Szkole Podstawowej
nr 7 przy ul. Plazowej

3,78

na wsparcie i aktywizacje
seniorow, w tym utrzymanie
i prowadzenie klubéw seniora

3,54

na zwalczanie narkomanii

3,25 —

na utrzymanie zespotu
fontann i stacji transforma-
torowej na pl. Litewskim i
w parku Ludowym

2,95

na przebudowe alejki
w wawozie miedzy Czubami
a osiedlami LSM. Zamiast
asfaltu bedzie kostka

2,95

na dotacje dla mieszkan-
cow do wymiany piecow
i kottéw weglowych na mniej
uciazliwe zrodta ciepta

2,86

na konserwacje i utrzyma-
nie szaletéw w parku Ludo-
wym, Ogrodzie Saskim, pl.
Zamkowymina pl. Litewskim

2,66

na opracowanie projektu
przebudowy budynku Asto-
rii na rogu Al. Ractawickich
iul. Lipowej
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sze 2 714 435 040 zlotych

)y dworca i 50 gr na odkomarzanie miasta. Wynika to z zatwierdzonego przez Rade Miasta budzetu
apisang w budzecie liczbe mieszkarcow miasta: 338 586. Co nam wyszto?

2,36

na dziatalno$¢ Komisji
Rozwiagzywania Probleméw
Alkoholowych

2,36

na utrzymanie Specjali-
stycznej Poradni dla Rodzin
przy Popietuszki 28e

2,30

na przebudowe dawnej
apteki przy ul. Herberta na
filie Dzielnicowego Domu
Kultury ,Bronowice”

1,95

na opieke stomatologicz-
na nad uczniami w lubel-
skich szkotach (w tym 0,75 zt
dotacjiz NFZ)

1,77

na opracowanie kompute-
rowego modelu ruchu ulicz-
nego. Ma go przygotowac
Politechnika Lubelska

1,48

na dotacje do inwestycji
rodzinnych ogrodéw dzial-
kowych

1,34

na miejskie stypendia dla
studentéw i doktorantéw

1,33

na likwidacje dzikich wy-
sypisk $mieci

1,33

na pomoc w usamodziel-
nieniu sie, dalszej nauce
i zagospodarowaniu os6b
opuszczajacych rodziny za-
stepcze

1,18
na opracowanie strate-

gicznej mapy hatasu na tere-
nie Lublina

1,10

na projektowanie nowego
parku Nadrzecznego

1,03

na remont ulicy Junoszy
wraz z chodnikami

najednorazowe stypendia
przyznawane uczniom przez
dyrektoréw szkot za wyniki
wnauce

0,74

na budowe przystan-
ku komunikacji miejskiej
w strone centrum na al.
Warszawskiej koto Czerem-
chowej

0,59

na promowanie zasad
zdrowego zywienia wsréd
najmlodszych uczniéow
podstawdwek i badanie ich
zdrowia

R E K L A M A

Swigt Bozego Narodrenia
pelnychy ciepla ¢ adoser.

0sebistlych zamdiezery

2yorg

gl ¢ pracownicy

(o)

www.skokchmielewskiego.pl

Spoldzielcza Kasa Oszczednosciowo-Kredytowa

SKOK CHMIELEWSKIEGO

0,59

na wyprawki dla psow
i kotéw adoptowanych z lu-
belskiego schroniska dla
zwierzat

0,50

na odkomarzanie pu-
blicznych terenéw zielonych
w Lublinie

0,44

na dotacje dla os6b, ktore
beda gromadzié¢ deszczowke
na swoich posesjach

0,31

na utrzymanie czterech
mieszkan chronionych dlacu-
dzoziemcow, ktorzy uzyskali
ochrone miedzynarodowa

0,30

na dzialanie Centrum Mo-
nitoringu Wizyjnego

0,30

na usuwanie z terenu Lu-
blina wyrobéw zawieraja-
cych azbest

www.PraktycznePozyczki.pl

0,19

na dodatkowe oSwietle-
nie przejscia dla pieszych
przez Gleboka przy no-
wych budynkach UMCS

0,15

na wydatki zwigzane
z dlugami spadkowymi
przejetymi przez miasto
po osobach zmartych

0,15

na utrzymanie gablot
i stupow ogloszeniowych
na pl. Litewskim

0,15

naleczenie i konserwa-
cje starodrzewu oraz po-
mnikéw przyrody

*To oczywiscie tylko wy-
brane wydatki z przyszlo-
rocznego budzetu Lublina.
Na wyliczenie wszystkich
zabrakloby nam gazety.
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O dziennik; ...........
Osiem ikon, dziewig¢

karmelitanek

Jedna bata sie kotow, druga byta mistrzynig pidra i kaligrafii, a siostra Beata jest bardzo
poziomkowa — ROZMOWA z Monika Spuz-Szpos, ikonopisem, ktorej wystawe, Karmelitanki
lubelskie/prawizerunki”mozna zobaczy<¢ w DDK, Weglin'w Lublinie

Waldemar Sulisz
¢ Skad pomysl na,,pisanie”
ikon?

— Zainteresowanie ikong
towarzyszy mi od wielu lat.
Dlugo miatam przekonanie,
zenie jestem jeszcze gotowa,
zeby malowa¢, a dokladnie
,pisac” ikony. W zaciszu do-
mowym dilugo zglebialam
teksty o ikonach, w konica
trafitam na warsztaty pisa-
nia ikon, prowadzone przez
Maje Podle$na przy parafii
greckokatolickiej na Stawin-
ku. Jezdzitam tez na kursy do
innych ikonopisarzy z Polski
i Ukrainy.

e Ikonostas, w ktérym sa
umieszczone ikony jest
przej$ciem miedzy
Swiatem widzialnym
iniewidzialnym. Co to
znaczy pisa¢ ikony?

—W jezyku starocerkiew-
nym czy rosyjskim pisac
znaczy malowac. Pisanie
ikon poréwnuje do nauki od-
recznego pisania. Im dtuzej
piszemy, tym nam to staran-
niej wychodzi. Przystepujac
do pisania ikon zaczynamy
poznawac tajniki ikony. Po-
czawszy od tego, jak uciera
sie pigmenty, z czego robi-
my medium (z6ttko z bialym
wytrawnym winem) przez
symbolike koloréw, w ktérej
kolor zloty jest najwyzszym
mozliwym oddaniem chwa-
ty Bogu.

Pisanie ikony jest
procesem, rowniez
wwymiarze
duchowym.

¢ A skad pomysl na to, by
siegnaé do historii
karmelitanek lubelskich
inaikonach umieszczac
katolickie zakonnice?

— Pomyst zrodzit sie ze
spotkania z prof. Anng No-
wicka-Struska z UMCS,
ktéra posiada rozlegla wie-
dze o karmelitankach lubel-
skich. W trakcie licznych roz-
mow okazalo sie, ze pierwsze
cztery lubelskie karmelitan-
ki, ktore przybyty do Lubli-
na 1 listopada 1624 roku, sa
dobrze opisane w kronikach
klasztornych, natomiast
nigdy nie doczekaly sig¢ swo-
ich portretow.

Nie znamy ich wizerun-
kéw.

Ale znajdziemy m.in.
opisy czego sie baly, albo co
lubily. Postanowitam stwo-
rzy¢ dziewie¢ prawizerun-
koéw mniszek, ktére nie sa
Swigtymi czy blogostawiony-
mi, ale skoro zyly poboznie,
to chcialam je namalowac
w stylistyce ikony. Aby ich
portrety byly spéjne po-
przez wymiar deski, kolory-
styke habitéw i bose stopy,
ale r6znia sie od siebie tym,
co ludzkie, czyli wygladem

twarzy i wyr6zniajacymi je
cechami.
¢ Gdzie mieszkaly siostry?

—W klasztorze przy ulicy
Poczetkowskiej (dzi$ Staszi-
ca) i przy Swietoduskiej. Mo-
zemy si¢ domysla¢, ze tam
zostaly pochowane i bardzo
prawdopodobne, ze ich do-
czesne szczatki i fragmenty
szat tam sie znajduja.

* A pani postanowila je
ozywi€. Opowiedzmy
o siostrach z pani ikon.
Pierwsza to...

— Beata od Matki Bozej
czyli Beatrycze Drzewicka,
o ktorej w kronikach czyta-
my, ze: ,Jako gdy w Smier-
telnej chorobie siostra Beata
od medykéw na §mier¢ byta
osadzona, przelozona matka
Anna upominala ja, aby nie
umierala, bo jej na to nie daje
pozwolenia; natychmiast
poczela sie mieé lepiejiprzy-
szta do zdrowia”. Namalowa-
lam siostre Beate z krzacz-
kiem poziomek, poniewaz
tak gorliwie sie modlila, ze
ozywila uschnieta rosline.
Miala tez ozywi¢ uschniete
drzewo orzecha. Tto ikony
ozdobione jest 24 karato-
wym zlotem, podrzeZzbitam
je wkwiaty, owoce iliscie po-
ziomek. Tak, ze siostra Beata
jest bardzo poziomkowa.
¢ Kolejna ikona?

—Przedstawia dwie bardzo
milode siostry. To Agniesz-
ka od Trojcy Swietej czyli
Agnieszka Myszkowska
i Agnieszka od Narodzenia
NajSwietszej Marii Panny
i$w. Jozefa czyli Agnieszka
Wezykoéwna. Nie spotkatly
si¢ nigdy. Agnieszka Mysz-
kowska jako mtodziutka
nowicjuszka zmarta kilka
lat przed pojawieniem
sie w klasztorze Agnieszki
Wezykéwny. W kronikach
zapisano, ze obie zmarty
bardzo mtlodo, ,jak §wiezo
Sciety kwiat”. Dlatego umie-
Scilam je razem na ikonie.
Obie trzymaja w rekach lilie,
symbol §wietosci, czysto-
$ci i mlodoSci, w kronikach
przedstawiono je z niezwy-
kia czuloscia.

* Anna od Jezusa trzyma na
rekach kota. Co to za
historia?

—To Jadwiga Stobiefiska,
ktora byta wieloletnig mi-
strzynia nowicjuszek. Sio-
stry wierzyly w mistyczne
uniesienia Anny od Jezusa.
Po jej $mierci miedzy kon-
wentami lubelskimi miato
dojs¢ do konfliktu o ciato
Anny. Mniszka bardzo
bata sie kotow, wiec jako
umartwienie i pokute za-
dawata sobie branie kotki
na re¢ce. W zywocie Anny
od Jezusa czytamy, ,ze
z przyrodzenia brzydzieta
sie bardzo kotka, jednak
dla przezwyciezenia natu-

ry upraszala sobie u prze-
toZonej odprawowac z nia
mortyfikacyje glaszczac
ja potem z wielka swoja
przykroscia,”

¢ Nastepna siostra?

— To Teresa od Jezu-
sa Maryi czyli Katarzyna
z Kretkowskich Ligezina
— corka Lukasza, zona
Adama Ligezy, fundatorka
klasztoru lubelskiego Sw.
J6zefa, nieszczesliwa me-
zatka i wdowa, ktoéra kil-
kakrotnie byla przeorysza
konwentu. W zapiskach
znalaztam informacje, ze
Teresa od Jezusa Maryi lu-
bita rozpieszcza¢ mtode
siostrzyczki rozmaitymi
stodkoSciami z apteczki.
Dlatego przedstawitam ja
na ikonie ze skrzyneczka,
w ktoérej sa buteleczki z le-
karstwami. Teresa od Jezu-
sa i Maryi trzyma w dloni
tyzeczke, ktora wydzielata
lekarstwa, ale i lecznicze
likiery i nalewki.

° Mamy druga Terese?

— To Teresa Barbara
od Najswietszego Sa-
kramentu czyli Teofila
z Kretkowskich Zadziko-
wa - corka Andrzeja, zona
Jana Zadzika. Zyta w latach
1609-1670, w klasztorze
Sw. J6zefa przebywata od
1634 roku. Cenila ksigz-
ki i Swiete obrazki, pa-
nowalo przekonanie, ze
doznaje ekstaz i widzen
mistycznych. W jej Zzywo-
cie czytamy, ze ,Jeden tez
znaczny czlowiek, ociec
nieboszczki matki naszej
Beaty, za pewne zezna-
wal, ze kiedy w kracie
kleczata, widzial wiel-
ka Swiattos¢ koto
niej i szczegoblne
jakie$ nabozen-
stwo i pocieche na
duszy czul pod
ten czas”.

W innym
miejscu zapisa-
no, Ze: , wymy-
§lata z pach-
nacych
rzeczy pu-
deteczka
do hosty-
jej, skrzy-
neczki do
kluczykow
od cymbo-
rium §licznie
sporzadzala, sposob
do robienia tego podawata.
Takze relikwiom $wietym ka-
pliczki, szafeczki, trumienki”.
Teresa Barbara panicznie
bata sie pluskiew. Kroni-
karz zapisat, ze ,,Czyli z spo-
rzadzenia Panskiego, czyli
z okazyjej czartowskiej (bo to
byto w murach w klasztorze
§w. Jozefa) kilka pluskiew la-
taty pojej celi, pochwytala je
ipogryzia”. Przyznajmy, Ze
to specyficzne umartwie-

www.dziennikwschodni.pl

nie. Na ikonie przedstawitam
ja ze Swietym obrazkiem, ale
ustopinaszacie dostrzezecie
pluskwy. To dowdd na to, Ze
mozna swoj charakter tem-
perowac do samego konca.

¢ Kolejna siostra?

— To Maria Magdalena
od Zbawiciela czyli Anna
Zaboklicka, cérka An-
drzeja, ktéra zyta w latach
1608-1677, w zakonie od
1633 roku. Byla kronikarka
lubelskiego zakonu, zy-
wotopisarka, fundatorka
trzech konwentéw w Polsce
i na Litwie. Pisala pigknym
jezykiem, dlatego przed-
stawitlam jq z piérem gesim
i otwartg ksiazka, w tle po-
rzezbiony jest fragment
z kroniki pokazujacy jej
oryginalny charakter pisma
sprzed 400 lat.

e Intryguje mnie Agnieszka
od Pana Jezusa Baranka.

— To Konstancja
Izycka, corka Daniela,
ktora zyta w latach
1636-1723, w za- 4
konie od 1653
roku. To takze
kronikarka, mi-
strzyni piora
i kaligrafii,
ktoéra row-
niez miala ,,i'
wizje mi- |
styczne.
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SEFERESA BARBARA OD NAjSW SAKRAMENT(

Zastyneta
zwykonywania
miniaturowych
ksigzeczek
rekopismiennych,
ktére sama
projektowata,
kolorowata inicjaty,
wstawiata obrazki.
Te mniaturowe
modlitewniki miescity
sie w zamknietej dfoni.
Przedstawilam ja ze
zwojem pergaminu, na
ktérym namalowana jest
ikona Jezusa Chrystusa.
W tle podrzezbione sa frag-
menty jej pisma. A kiedy
umarta, kronikarz
zapisal: ,Skoro
_ f-"‘b sie Smierc
droga wie-

e —

lebnej matki ogtosita, wiel-
kie sie ttumy ludzi tak du-
chownych jako §wieckich
schodzity, ogladac¢ drogi
depozyt ciala wielebnej
matki, ktére do podziwia-
nia sliczne i do nabozen-
stwa pobudzajace byto.
Wszyscy ja $wigtg nazywa-
li, o cokolwiek z tych rze-
czy zazywala, za relikwie
drogie prosili. Jakoz po
dzi$ dziefi w wielkim usza-
nowaniu pisma jej, ktérych
wiele zastawila, chowaja,
i za relikwie w szkaplerz
zaszyte sobie nosza”.

¢ Ostatnia z siostr?

— To Eufrazja Teresa od
Zwiastowania NajsSwigtszej
Marii Pannie czyli Anna
Pajewska, corka Piotra,
ktora zyta w latach 1643-
1705. W jej zywocie czyta-
my: ,Pierwsze nawrocenie
moje dal mi Bog z taski swo-
jej w koSciele w Lezajsku
przy obrazie Swietej Maryi
Magdaleny ciskajacej z sie-
bie klejnoty. Widzac ja ten
obraz, spytalam, czemu ta
Swieta ciska tak piekne rze-
czy? Powiedzg mi, iz to leda
co, ta $wieta gardzi tem dla
Pana Jezusa, aby go zazy-
wala na wieki, ktory jest
nad wszystkie piekno$ci
najpiekniejszy. Za temi sto-
wami co$ mi sie stalo, zem
tylko ptakata i juz wszystko
uznatla lada czem, a uczu-
tam chec¢ wielka do stanu
zakonnego’.

To jest siostra, o ktorej naj-
mniej wiemy. Eufrazja wreku
trzyma piéro, w tle umie-
Scitam symboliczna krate
klasztorna.
¢ Ikonom towarzyszy
pieknie wydana
ksigzeczka.

—W formacie mo-
dlitewnika, opra-
wionego w brazo-
we plotno, gdzie
znajduja sie fo-
tokopie ikon,
krétkie opisy
siostr przy-
gotowane
przez prof.

Anng No-

wicka-

-Struska

oraz frag-

menty
zapiskow
klasztor-
nych.
¢ Gdzie mozna
zobaczy¢ ikony?

— Do konca tego roku na
mojej wystawie w Dzielni-
cowym Domu Kultury ,, We-
7 glin”, ul. Judyma 2a. Serdecz-
nie zapraszam.

*Wystawa sie skonczy, co
dalej z karmelitankami?

—Najpewniej trafig do Kar-
melu w Lublinie lub Krako-
- wie.

MACIE] KACZANO
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pozegnanie

Waldemar Sulisz

ozmawialem z Ela

na kilka minut

przed telefonem ze

szpitala z informa-
cja, ze zmarl Leszek. Wie-
dziala, Ze z Leszkiem jest
ciezko, ale w sercu tlila sie
nadzieja.

Jako pierwszy informacje
podat Grzegorz J6zefczuk,
prezes Stowarzyszenie Fe-
stiwal Brunona Schulza,
przyjaciel restauracji Hades
Szeroka i przyjaciel domu
Cwalinow. Napisat krotko:
,ODSZEDL. Tak smutno, ze
nic wiecej”. Zapadia cisza
w jego i moim sercu. Poja-
wily sie natretne pytania: Jak
to, odszedt. Jak to, bez Leszka
Cwaliny. Jak to?

Zaraz potem w oczach
stanely mi dwa spotkania
z Cwalinami, jak si¢ okazato,
z Leszkiem ostatnie. Jedno
wnaszym ogrodzie, wieczo-
rem, pod dachem altany.
Przyherbacieinalewce. Dru-
gie wér6d krzewdw i dziatko-
wych drzew przyjaciol, kiedy
podgrzewat na malutkim
piecyku tarte, ktora piekta
Ela. W obu przypadkach ra-
czej milczal, spogladat przed
siebie, dyskretnie usmiechat
sie do Eli.

Ten dzien, kiedy dowiedzie-
liSmy sie o $mierci Leszka, byt
bardzo trudny. Dziwnie tez
sie konczyl. Zaledwie dwa
tygodnie temu Agnieszka
Czyzewska Jacquemet od-
wiedzila panistwa Cwalinéw
w ich mieszkaniu na strychu,
zebynagra¢ reportaz o skarbie
z drewnianej skrzyni, bez kto-
rego Swieta nie majq sensu.
Date emisji ustalono na wie-
cz0r, 22 grudnia wiasnie.

—Nie zyje pan Leszek Cwa-
lina. Jeszcze dwa tygodnie
temu piliSmy razem herbate.
Potem dlugo rozmawiatam
z Pania Ela o pewnym ro-
dzinnym skarbie. Pan Leszek
byt z nami jak zawsze mil-
czaco obecny i zadumany.
Wiedzac, Ze nie przepada za
opowiadaniem, nie nalega-
tam na to, aby wziat udziat
w rozmowie. Jakze teraz tego
zaltuje. Pozostaje nam pa-
mieciprzedmioty ktdre opo-
wiadaja historie ludzi ktérzy
odeszli—napisata Agnieszka,
zapowiadajac wzruszajacy
reportaz, w ktérym bylo tyle
nadziei.

Bar trzeciej kategorii

Urodzit si¢ w Lomzy
w 1952 roku. Ojciec skoficzyt
wroctawski AWE trenowat
druzyne pitkarzy recznych.
Gdy ojciec dostal nakaz
pracy, wyladowali w Lublinie.
Po szkole Sredniej dostat sie
na chemie na UMCS, skad
przenioést sie na wychowa-
nie techniczne. Dostal bilet
do jednostki w Rzeszowie,
gdzie byl pisarzem. Wrocit
na studia, dzialal w klubie
studenckim Arcus, spotkat
Janka Orzechowskiego, kole-
ge ze Staszica. Razem, w 1984
roku, zatozyli w piwnicy Lu-
belskiego Domu Kultury przy
Pstrowskiego (dzi§ Centrum
Kultury przy Peowiakéw) bar
kategorii trzeciej. Za menu
odpowiadal Leszek, a ze
w sklepach byly pustki, bar
serwowal kawe, herbate i fa-
solke po bretorisku. Klienci
szybko zorientowali sie, Ze to
co$ wiecej niz bar.

W 1989 roku udalo sie za-
tatwi¢ pozwolenie na sprze-
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Zliek

0 dobrym sercu

22 grudnia umart Leszek Cwalina. Wraz z nim umartfa cze$¢
lubelskiej kultury. Tej prawdziwej, szczerej kultury Miasta
Inspiracji. Leszka nie ma. Zostata jego mitos¢ do Eli. Mocna,
prawdziwa. Zawsze widzielismy ich razem i cho¢ Leszka nie
ma po tej stronie, to jestem pewien, ze zawsze bedzie przy
swojej kochanej zonie. Jak dobry aniot

daz alkoholu, rok p6zniej
w barze stanat bilard. Wspol-
nicy wynajeli calo$¢ piwnic,
powstala Restauracja - Klub
Towarzyski Hades, w 1992 na

otwarciu Kawiarni Artystycz-
nej zaSpiewata Ewa Bem. Tak
zaczela sie legenda. Kto nie
gral w Hadesie? Jarostaw
Smietana, Tomasz Stanko,

R E K L A M A
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BOGDANKA

Michat Urbaniak... Z czasem
Elzbieta Cwalina zaczela or-
ganizowac wielkie koncerty.
W Lublinie wystapit wirtuoz
akordeonu Richard Galliano,

FOT. MACIE] KACZANOWSKI/ARCHIWUM

skrzypek Nigel Kennedy czy
Cesaria Evora.

Po remoncie Centrum
Kultury wtadze instytucji
mialy inng wizje na piwni-
ce. Kolejny adres to Hades
Szeroka na Grodzkiej i znow
setki spotkan, koncertow,
wystaw. Niestety: restauracja
przegrata z pandemia. To byt
dla Cwalinoéw potezny cios.

Milos¢

Kiedy kilka lat temu pyta-
tem Eleg, co tak niezwyklego
bylo w Leszku, odpowiedzia-
la: ubierat sie kolorowo, miat
dtugie wlosy, nosit lenonki
i mial Swietne poczucie hu-
moru.

Potlaczyta ich mitos¢, fa-
scynacja kultura francuska,
pasja do tworzenia coraz
silniejszej marki Hadesu,
pézniej Hades Szeroka.
Stworzyli legende. Dzi$ trud-
no sobie wyobrazi¢ Lublin
bez tej legendy. Tym wieksza
stratq staje sie $mier¢ Leszka
Cwaliny.

— Zawsze w parze z Ela.
Smak jego nalewek bede
nosit w sobie do konca zycia
i moze jeden dzien diuzej.
Czlowiek o dobrym sercu.
Wiele dobroci od niego do-
Swiadczylem. Takze wiele
wspolnych akcji, spotkan,
debat, ,Koni a sprawa pol-
ska’, koledy w Hadesie i tylez
innych, razem przewieZli-
$my na tamten brzeg. Cigzko
bedzie zapemi¢ miejsce po
nim w lubelskiej kulturze.
Powtorze zawsze z Ela byli
w parze razem w tylu miej-
scach w tym mieS$cie — mowi
o.Tomasz Dostatni.

Byli z miloScia. Leszku, ze-
gnaj.

W przededniu Swiat Bozego Narodzenia, u progu Nowego Rakiie -

naszym Pracownikom, ich rodzinom i wszystkim przyjacio’rom' BogdankKi:
*

Zarzad Lubelskiego Wegla Bogdanka sktada najserdeczniejsze zyczeniax
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Niech ten wyjatkowy czas uptynie nam wszystkim

spokojnie, radosnie, w gronie najblizszych,

a Nowy Rok niech obfituje

w same szczesliwe dni.

N

Zariqd Spotki
Lubelski Wegiel Bogdanka SA
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Nasz mlody akorde

Ma 12 lat, a na koncie mnostwo miedzynarodowych sukcesow. Mitosz Bachonko, uczen Szkoty Mt
w najbardziej prestizowej sali koncertowe;

www.dziennikwschodni.pl

Agnieszka Kasperska

itosz zaczat gra¢
na akordeonie,
gdy mial 5 lat.

— Znalazlem
maly akordeon dobrany do
jego wzrostu. Przyniostem,
pokazalem i od razu sie
spodobat - wspomina Irene-
usz Bachonkao, tata chtopca.

— Moj tata gra na akor-
deonie. To on zarazil mnie
pasja do tego instrumentu
—zdradza Mitosz.

Dojrzalo$¢ przemyslen in-
terpretacyjnych

Chtopiec wywodzi sig
z muzycznej rodziny. Jego
tata jest akordeonista, pro-
ducentem muzycznym
i prowadzi zesp6t Rokiczan-
ka. Mama, absolwenta szko-
ty muzycznej, pracuje jako
lekarz. Dwie siostry ucza sie
w klasie fortepianu.

0Od dwoch lat nauczyciel-
ka chtopca jest prof. Elwira
Sliwkiewicz-Cisak, ktora
wczeéniej konsultowala go
tez na warsztatach muzycz-
nych.

—Kazdy uczen obdarzony
talentem jest wyjatkowy, ale
z Miloszem pracuje mi sie
wyjatkowo dobrze. Chlopca
wyrdznia tatwos¢ realizacji
zagadnien technicznych,

terpretacyjnych oraz to, ze
mimo mlodego wieku jest
juz bardzo dorostym kom-
pozytorem — podkresla pani
profesor. — Nie brakuje mu

dojrzatos¢ przemyslen in-

czy checi pokonywania
trudno$ci. Ma niezwykle
mozliwoSci wyrazanie eks-
presji w muzyce popularne;j,
klasycznej i jazzowej.

Osiedle JUTRZENKI

R E KL A M A
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Carnegie Hall
Nic dziwnego, ze Miltosze
jest juz zdobywca dwudzie-
stu czolowych miejsc oraz
nagrod Grand Prix w kon-
kursach oraz festiwalach

akordeonowych wPolsceiza
granicg, miedzy innymi Art-
-Duo Music Festival w Pra-
dze, Czech Online Accordion
Competition w Ostravie;
Accordion Players ,,Concord

Lubie i gra¢ i komponowac.
Chyba tak samo mocno.
Fajnie jest napisa¢ cos
swojego, ale lubie tez jak
pani profesor daje mi jakis
ciekawy utwor do zagrania
- moéwi Mitosz Bachonko
FOT. PIOTR MICHALSKI

of Sounds” na Lotwie, czy
Accordion Competition,, Vil-
nius 2021” na Litwie.

Dwa lata temu Milosz
zdobyt Grand Prix w ramach
International Music Talent
Competition Spring 2020.
CzeScig nagrody jest zapro-
szenie do udzialu w koncer-
cie wnajbardziej prestizowej
sali koncertowej na Swiecie:
Carnegie Hall w Nowym
Jorku.

Nie bedzie to pierwszy
koncert. Chtopiec ma na
swoim koncie ponad 50 kon-
certow solowych na scenach
ogoélnopolskich oraz mie-
dzynarodowych.

Wystepuje z towarzysze-
niem muzykéw symfonicz-
nych prezentujac swoje
kompozycje. Bo od 6 lat Mi-
tosz takze komponuje.

0SIEDLE

JUTRZENKI

B Atrakcyjna lokalizacja na Czubach,

pomiedzy ul. Jutrzenki a Parkiem Rury (wawoz)

M Mieszkania od 28m?

M | okale ustugowe od 80 m?

B Podziemny parking

M Zakonczenie inwestycji IV kw. 2022 r.

KAMIENICA

CENTRUM

3 Maja 5b

M ostatnie wolne mieszkania na sprzedaz

Chmielna

0 pow. 76m?,85m?, 98m?, 102m?
M 30 m od ul. 3 Maja
M druga linia zabudowy

B podziemny parking

3 Maja5b

3 Maja

B inwestycja zakonczona styczen 2021 r.

ﬂdeo

INVEST

Biuro sprzedazy:
Lublin, ul. Jana Sawy 2 ® tel. 667 800 400 ®m www.ideainvest.pl

adziwittowska
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— Y O
pnista podbija Swiat

izycznej | ill st.im. Lutostawskiego w Lublinie wygrat wtasnie wyjatkowy konkurs, a w maju wystapi
na swiecie: Carnegie Hall w Nowym Jorku

Cwiczenia i treningi

— Wspoélnie ¢wiczymy,
omawiamy utwory, ale
zupelnie nie wtracam sie
w kompozycje syna — zdra-
dza pan Ireneusz. — Rodzi-
ce tak daleko nie powinni
ingerowac. Te kompozycje
raz moga by¢ lepsze, raz sa
gorsze, ale to powinno doj-
rzewac naturalnie. Czasami
o nich tylko dyskutujemy.
Zreszta staram si¢ jak najrza-
dziej gra¢ utwory Milosza,
bo syn nie zawsze zgadza si¢
Z1mojq interpretacja.

— Lubie i gra¢ i kompo-
nowac¢. Chyba tak samo
mocno. Fajnie jest napisac
co$ swojego, ale lubie tez
jak pani profesor daje mi
jaki$§ ciekawy utwor do za-
grania. W domu stucham
r6znej muzyki i klasycznej
i elektronicznej i oczywiscie
akordeonowej — opowiada
Milosz.

Dwunastolatek ¢wiczy
kilka godzin dziennie. Cza-
sami to dwie godziny. Cza-
sami, gdy przygotowuje sie
do koncertu lub konkursu,
znacznie wiecej. Podobnie
jak wtedy gdy komponu-
je takze przy ¢wiczeniach
czasu jednak nie liczy. Czas
spedzony z instrumentem to
dla niego przyjemnosc.

Mitosz Bachonko odbiera
nagrode z rak Placido Do-
mingo, przewodniczgcego
Jury Virtuosos Vi+

— Syn wiedzie normalne
zycie. Ma pozamuzyczne
pasje. Jest napastnikiem
w pitkarskiej druzynie
Sokét Konopnica — mowi
tata matego akordeonisty.

KAMERALNY
SLAWIN

V ETAP
JUZ W SPRZEDAZY

BIURO SPRZEDAZY:
Lublin, ul. Spokojna 2

MMOBILIA

7‘ ——

- Zadnego treningu nie
przepusci.

— Akordeon jest dla mnie
najwazniejszy — zdradza Mi-
tosz. — Pitka to moja hobby
inigdy z niej nie zrezygnuje.
Treningi w klubie sporto-
wym pomagaja mi sie od-
stresowac. Pomagaja tez, gdy
dlugo ¢wicze na akordeonie.
Ale w pitke nozng lubie nie
tylko gra¢. Lubie tez ogladac
mecze i duzo czytam na ten
temat.

Mitosz Bachonko i Stjepan
Hauser, jeden z jurorow
FOT. IRENEUSZ BACHONKO

VirtuososV4+ 2021

Ostatnim wielkim sukce-
sem Milosza jest zwyciestwo
w piatej edycji Virtuosos V4+
2021 - telewizyjnego talent

R E K L A M A

STACJE
£t ADOWANIA

OGRODKI
NA PARTERZE

TECHNOLOGIA
SMART HOME

show muzyki klasycznej.
Rywalizuja w nim mtodzi,
utalentowani wykonawcy
muzyki klasycznej z krajow
Grupy Wyszehradzkiej: Pol-
ski, Czech, Wegier i Stowacji,
a takze goScinnie z Chorwa-
cji.

W tym roku bylo ponad
400 uczestnikow.

—Myséle, ze syn wygral, bo
jest bardzo naturalny w tym
co robi — uwaza pan Irene-
usz.

WYSOKI
STANDARD

. WYKONCZENIA

Hul)ll“”“” H ]]]m{]m Hﬂﬁﬂ

— Nieprawdopodobnym
doswiadczeniem byto ob-
serwowanie pelych zasko-
czenia spojrzen juroréw, gdy
ustyszeli gre Mitosza. Byli za-
chwyceni - prof. Elwira Sliw-
kiewicz-Cisak i wylicza, ze
w jury zasiedli: Erika Mikl6-
sa, Alicja Wegorzewska, Ga-
briela Bohéac¢ovd, Petar Culi¢
oraz Peter Valentovic.

Miedzynarodowemu
gremium jury
przewodniczyt Pldcido
Domingo.

—Ciesze sie, ze osiagnatem
tak duzy sukces w tak mto-
dym wieku — méwi Mitosz.
—Ale chce sie dalej rozwijac.
Dlatego ciesze sig, ze pojade
do Carnegie Hall oraz do lu-
belskiego pawilonu na Expo
w Dubaju.

—Mitosz juz teraz osiagnat
wyjatkowy sukces, ale wcigz
si¢ rozwija — podkresla prof.
Elwira Sliwkiewicz-Cisak.
— Na obecng chwile trudno
prognozowac, jak potocza
sie jego muzyczne losy, ale
bez watpienia trzeba powie-
dzie¢, ze jest fenomenem
o olbrzymim talencie. Dla-
tego ma olbrzymia szanse
zably$niecia dla Polski ale
i catego Swiata.

500 267 778 | kameralnyslawin.pl
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O dennsk ...
Sledz na pi¢c sposobow

Ta skromna ryba doczekata sie setek przepisow, dziet malarzy i poetow. Moze byc z cebulg i olejem, moze by¢ z korzennymi
przyprawami, moze by¢ tata. Moze byc¢ na zimno i na gorgco

Sledz w Zalewie Zembo-
rzyckim

Sledzie z beczki, wymo-
czone i odfiletowane, kroi¢
w kawalki, ukladaé¢ w stoiku
na przemian z warstwami
cebuli (najlepsza jest od-
miana Cymes) i siekanego
koperku. Kiedy stoik sie za-
pelni, zala¢ stodkgq marynata
octowa. Do $ledzia w Zale-
wie Zemborzyckim poda-
ja sie ziemniaki gotowane
w mundurkach lub pieczo-

AL

ne z kminkiem. Ostatecznie
ziemniaki duszone z maje-
rankiem.

Sledz czosnkowy

SKLADNIKI: 4 wymoczo-
ne $ledzie, 1 opakowanie
jogurtu, 8 zabkéw czosnku,
8 kaparow, 1 cytryna, zie-
lony marynowany pieprz,
sol.

WYKONANIE: §ledzie po-
kroi¢ w kawalki, skropi¢ cy-
tryna. Z jogurtu, czosnku,

y {

kapardéw i zielonego pieprzu
zrobi¢ sos. Nalozy¢ na §le-
dzie, ozdobi¢ cytryna.

Sledzie pana Wokulskiego
SKLADNIKI: §ledzie duze
i thuste, 2 cebule, listek bob-
kowy, pieprz, oliwa.
WYKONANIE: §ledzie
wymoczy¢ w wodzie z mle-
kiem. Sprawi¢, usuna¢ oSci,
pokroi¢ na niewielkie ka-
watki. Uklada¢ w stoiku,
przektadajac plastrami ce-

Swigtecznym stole

4

buli. Dodac¢ listek bobkowy,
pieprz, zala¢ oliwa i odsta-
wi¢ na kilka godzin. Poda-
wacé z ziemniakami gotowa-
nymi w mundurkach.

Sledzie staropolskie

SKLADNIKI: pot kilo-
grama $ledzi, p6t tyzeczki
startego ktacza imbiru, pot
tyzeczki gatki muszkato-
towej, 6 gozdzikow, pot ty-
zeczki cynamonu, po6t tyzki
miodu, p6t szklanki oliwy,

R E K L A M A

'[d | POL-SKONE'

DRZWI | OKNA

sok z cytryny, s6l, pieprz,
tyzka posiekanej skorki po-
maranczowej w skorce.

WYKONANIE: filety $le-
dziowe wymoczy¢ w mleku.
Osaczy¢, pocia¢ na mate
porcje. Mioéd rozetrzec z so-
kiem z cytryny. Dodac oliwe.
W mozdzierzu uttuc gozdzi-
ki. Zetrzec¢ na tarce galke.
Dodac wszystkie przyprawy,
wymiesza¢, pola¢ sosem
§ledzie. Posypac skorka po-
maranczowa.

Z okazji nadchodzacych Swiat Bozego Narodzenia

www.dziennikwschodni.pl

Sledzz Obszy

SKLADNIKI: 4 solone §le-
dzie, 4 cebule, olej Iniany
Swiezo tloczony.

WYKONANIE: §ledzie
oczy$ci¢, wymoczy¢
w mleku przez kilka go-
dzin. Cebule posiekac
i lekko wygnie§¢. Sledzie
pokroi¢ na kawatki, obto-
zy¢ cebulg i obficie polac
olejem. Podawac ze §wie-
zym chlebem.

1 Nowego Roku zyczymy wielu radosnych 1 cieptych chwil

odpoczynku w gronie najblizszych, zdrowia i poczucia

bezpieczenstwa oraz pomyslnosci
w zyciu prywatnym i zawodowym.

Zarzad i Pracownicy POL-SKONE Sp. z o.o.

FOT. ARCHWUM




JEAN BOS
*wieloletni nadworny kucharz kréla Belgow

Wigilijny karp po krélewsku

SKEADNIKI: 1,5 kgkarpia, 1 cebula czerwona, 30 dag mary-
nowanych borowikéw, 2 czerwone papryki, 10 $liwek wedzo-
nych, s6l, pieprz, cytryna, olej.

WYKONANIE: karpia sprawi¢, umy¢, skropic¢ cytryna, na-
trze w §rodku sola i pieprzem. Nastawié¢ piekarnik na 140
stopni Celsjusza. Blaszke wylozy¢ papierem, ulozy¢ karpia,
wstawic¢ do piekarnika, piec 40 minut. W tym czasie pokro-
i¢ grzyby i sliwki w paski, cebule w pidrka, papryke w kostke.
Wymieszac z olejem, doprawi¢ do smaku. Wyja¢ karpia, ob-
tozy¢ nasza mieszanka, wstawi¢ na 10 minut do piekarnika.

przy Swigtecznym stole

[ ]
pigtek 24 grudnia 2021 dZImu

Wigilijne pierogi
z kapusta i grzybami

SKLADNIKI: Ciasto na pie-
rogi: 1 kg dobrze przesianej
maki, woda, 1 tyzka oleju,
s0l. NA FARSZ: p6l kg do-
brej kapusty kiszonej, 15 dag
Swiezej posiekanej kapusty,
5 dag suszonych grzybow,
2 cebule, 2 tyzki oleju, bialy
pieprz. Na omaste: 2 cebule,
2 lyzki oleju.

WYKONANIE: kapuste
ugotowac z grzybami (na-
moczonymi na noc) i ole-
jem. Na oleju przesmazy¢
cebule pokrojona w kostke,
doda¢ odcedzong kapuste
i grzyby. Doprawic §wiezo
i grubo zmielonym pie-
przem. Wystudzi¢ i zmieli¢
na grubym sitku. Z maki,

L e &
B o 8

2
o

MLECZARNIA

Rok zalozenla 1948

Zdrowych i SPokojnych SwiqT
Boz‘ego Narodzenia oraz wielu sukcesow

W Nowym 20727 Roky

zy
Rada Nadzorcza‘ Zarzqd oraz Pracownlcy SPészielni,

v
&

&
i

Z)‘C

R E K L A M A

oleju, wody i soli wyrabiac
ciasto tak dlugo, az be-
dzie elastyczne i gladkie.
Rozwatkowaé. Z pomoca
szklanki wykroi¢ okragte
»placki”. Naktada¢ farsz,
doktadnie zlepi¢ brzegi
i palcami wyrobi¢ ozdobna
falbanke.

W duzym garnku zagoto-
wac osolona wode z tyzka
oleju. Na wrzatek wrzucac
po kilka pierogow. Mieszac
tyzka, aby nie przywarty do
dnainie zlepialy sie ze soba.
Gdy wyptyna na wierzch od-
czeka¢ minute i wyktada¢ na
przelane zimng woda tale-
rze. Podawac z cebulka prze-
smazona na oleju.

FOT. MACIEJ KACZANOWSKI/ARCHIWUM

PIOTRHUSZCZ
* szef niezalezny, doradca kulinarny

Barszcz wigilijny

SKLADNIKI: 1 duzy burak, 0.5 litra zakwasu buraczanego,
1 marchewka, 1 pietruszka, pot selera, 1 cebula, 6 zabkow
czosnku, pot szklanki bialej fasolki, 5 dag suszonych jablek,
5 dag suszonych sliwek, 5 dag suszonych borowikéw, majera-
nek;, sol, pieprz, cukier, ole;j.

WYKONANIE: Namoczy¢ fasole, osobno namoczy¢ grzy-
by. Warzywa pokroic julienne (dlugie, cienkie i rowne stupki
o dtugosci ok. 5 cm i Srednicy ok. 2 mm). Cebule przesmazy¢
na oleju. Fasole zala¢ woda, gotowac 10 minut, doda¢ warzy-
wa, czosnek i pokrojone grzyby, wode spod grzybéw, suszo-
ne owoce. Gotowac do miekkoSci. Wla¢ zakwas, gotowac 10
minut, doprawi¢ majerankiem, sola i pieprzem.

P4277



O dzdennik ......... .
Barokowa Wigilia w

Tradycja postnego, ale swigtecznego jedzenia przed Swietem Bozego Narodzenia byta w czasach Pociejow bardzo rozpowszech
uroczystego smaku powigzanego ze spotkaniem, rytuatem, religia, czyms. co ludzi jednoczy - ROZMOWA z prof..

Waldemar Sulisz

¢ Panie profesorze,
przenie$my si¢ w czasie do
wspanialej rezydencji
Pociejow w Rézance,
zwanej Wersalem Pélnocy?

— Po pierwsze mowimy
o Rézance, wowczas miesz-
czacej sie w Wielkim Ksie-
stwie Litewskim. Oraz o styn-
nym rodzie magnackim Po-
ciejow. Ich zywienie opierato
sie na tym, co wyprodukowa-
no we wtasnych dobrachina
tym, co kupowano na przy-
ktad w Gdansku. Potrawy na
wigilijnym stole Pociejow
byty polaczeniem lokalno-
§ci, SwiezoSci, regionalnosci
z wyrafinowanymi, impor-
towanymi produktami, co
po dzi§ nam zostato. Wigilia
pachnie korzennie, rodzyn-
kami, migdatami, bakaliami.
e Jakie produkty byly
podstawa stolu wigilijnego
u Pociejow?

— Swieze ryby stodkowod-
ne, wyhodowane we wla-
snych dobrach, badz kupio-
ne tuz obok. Przed koncem
XVIII wieku nie jedzono ryb
morskich prawie wcale.

Wyjqtkiem byty sledzie

i suszony sztokfisz.

Wksiazce kucharskiej hra-
biéw na Wiodawie i R6zance
czyli ,Zbiorze dla kuchmi-
strza tak potraw jako i ciast
robienia” z 1757 roku, kt6ra to
ksiazke wydaliSmy ze Swietla-
na Bulatowa z Biblioteki Na-
rodowej w Kijowie jako 6smy
tom serii wydawniczej ,Mo-
numenta Poloniae Culinaria”,
mamy Sporo przepiséw na
szczupaka, ryby szczeg6lnie
cenionej podczas wigilii oraz
karpia. Z akcentéw wschod-
nich sa takze przepisy na
dania z wyziny (bietugi) oraz
jesiotra. Ryby byly podstawo-
wym pokarmem postnym
w kuchni elitarnej. Zeby taka
rybe dobrze przyrzadzic, na-
lezalo ja dobrze zaprawic,
dodac¢ co$ egzotycznego.
Doda¢ duzo ostrych, orien-
talnych, ostrych przypraw
typu szafran, imbir, cyna-
mon, gatka muszkatolowa,
gozdziki, laczac je z czym
stodkim i kwasnym. W przy-
padku hrabiéw na Wtodawie
i R6zance, w przypadku ich
corki Ludwiki Honoraty Lu-
bomirskiej mamy zachowa-
ne listy zakup6w.
¢ Czyli mozemy dowiedzie¢
sie, co i gdzie kupowano?

— Tak, gdzie nabywano
luksusowe i piekne, dobre
rzeczy. Warto pamietac, ze
takie miasta jak Wlodawa,
ktéra nalezata do Pociejow
przez dtugi czas, jak Usci-
tug czy inne miasta nad Bu-
giem byly waznymi portami
rzecznymi, skad sptawiano
zboze i inne produkty rolne
do Gdanska.

Wtodawa byta
poteznym portem,

w spisie mieszkancow
mamy bardzo
bogatych ludzi, w tym
kupcéw.

Dzi§ Wlodawa to jest cu-
downe, piekne, malowni-
cze, ale niewielkie miasto.
W czasach Pociejow miasta
z obu stron Bugu byly silnymi
o$rodkami gospodarczymi.
Wracajac do statkdw: rozta-
dowywano je w Gdansku, na
miejscu faktor reprezentu-
jacy ksiezna kupowat tkani-
ny, galanterie, ale w gléwnej
mierze luksusowe towary
Spozywcze, wino, przyprawy,
produkty marynowane, duzo
cukru trzcinowego, kawe
zAmeryki...
¢ Zajrzyjmy do
wspomnianych spiséw
zaopatrzenia rezydencji
Pociejéw w Rézarce. Co
tam mamy?

—Jak najbardziej, bo owe
spisy sa niezwykle malowni-
cze.Ipodzielone nadzialy. Za-
gladamy do dziatu , Korzenie”.
W jednym zakupie z czerwca
znajdziemy na liScie duzo
imbiru ( 2 ,kamienie” czyli
jakie$ 25 kg), ponad péttora
kg kwiatu muszkatotowego,
tylez samo gatki i gozdzikow,
dwa funty (80-90 dag) bardzo
drogiego szafranu, cynamon,
pieprz kubeba, ogromne ilo-
Sci cukru brunatnego.
¢ Czy kupowano gotowe
polprodukty?

- Tak, na przyklad ré6zne
korzenie i przyprawy sma-
zone w cukrze. Na przyktad
chifiski imbir w cukrze i kan-
dyzowane gozdziki w cukrze,
co zreszta wySmiewa Ignacy
Krasicki.
¢ Dlaczego?

- Dla ,Zony modnej”
mieszkanie w drewnianym
dworze, chodzenie w kon-
tuszu, noszenie wasow,
podgalanie glowy
to takie same sta- gh
rocie i Smieszne
rzeczy jak jedze-
nie chinskiego imbiru
w cukrze, piernikow i ta-
tarskiego ziela czyli tataraku
w cukrze.

FOT. ARCHIWUM PRYWAT!

JAROSEAW
DUMANOWSKI
Polski historyk, dr hab. nauk
historycznych, prof. UMK.
Ukoniczyt studia historyczne
na Uniwersytecie Mikotaja
Kopernika w Toruniu (1991)
i na Uniwersytecie Angers we
Francji. Jako visiting
professor pracowat na
Uniwersytecie Bordeaux,
wyktadat takze na
Uniwersytecie Paryz IV
Sorbona. Jest cztonkiem rady
naukowej Europejskiego
Instytutu Historii i Kultur
Jedzenia.
Znawca kuchni staropolskiej
i wydawca staropolskich
ksigzek kucharskim. W tym
ksiegi Stanistawa
Czernieckiego ,Compendium
ferculorum albo zebranie
potraw”, ,Moda bardzo dobra
smazenia réznych konfektow
i innych stodkoSci, a takze
przyrzadzania wszelkich
potraw, pieczenia chleba,
i inne sekreta gospodarskie
i kuchenne”, ,Tatarskie ziele
W cukrze, czyli staropolskie
stodycze”, ,Kaptony
i szczezuje”.
Wraz ze Swittang Butatowa
opracowat ksigzke kucharskg
Pociejow, ktora ukazata sie
jako 6smy tom serii
»,Monumenta Poloniae
Culinaria”.

przy Swigtecznym stole

e Wigilia na R6Zance
musiala by¢ bardzo
aromatyczna?

—Tak, przepisy zamiesz-
czone w ksigzce kuchar-
skiej hrabiéw na Wtodawie
i R6zance dobrze zgrywaja
sie z zakupami: przyprawa-
mi, cukrem, winem. Mamy
takze sporo przepis6w na
wyrdb kandyzowanych ba-
rokowych stodyczy z wyko-
rzystaniem egzotycznych
przypraw jak i wodek zdro-
wotnych na korzeniach, na
przyktad przepis na cyna-
monoéwke.

Nal liscie zakupow
byto tez bardzo duzo
oliwy, poniewaz do
dan wigilijnych nie
uzywano ttuszczéw
zwierzecych: smalcu

ani masta.
¢ Najbardziej intrygujacy
produkt na liscie zakup6w?
—Moze tornosel? To ptatki
plotna, barwionego narézne
kolory, ktére gotowano, na-
dajac na przyktad kolor gala-
recie. Ksigdz Jedrzej Kitowicz
wy$miewal tornosel, sprze-
dawany na wage w sklepach
korzennych piszac, ze to
»zdziery starych koszul
\ ipluder, ktore gaciami
W zowia”.
¢ Niech sie ksigdz
. Kitowicz wySmiewa,
podoba mi sie to, ze
W przygotowaniu dan
wigilijnych liczyt
sie smalk, ale
takze kolor.
Co jeszcze
mamy na
liscie
zakupow?
- Duzo
ancho-
is, po
polsku
serde-
li, ktdre

www.dziennikwschodni.pl

uwielbiano jako przyprawe,
wyrabiano aromatyczny,
ostry sos anchois. Na liscie
jest duzo §ledzi holender-
skich, szwedzkich i szkoc-
kich, w tym luksusowych
matiaséw. Nawet holender-
skich seré6w. Mozna by wy-
mienia¢ i wymieniac.

e Zajrzyjmy wiec na stét
wigilijnych w R6zance. Byly
Sledzie?

—Tak, ale te wykwintne ho-
lenderskie czy szkockie. Solo,
w sosie lub w zupie.
oW zupie?

— Gotowano zur na zakwa-
sie, do tego wktadano $§le-
dzie. Mogta pojawic¢ sie zupa
rybna lub zupa na kiszonych
burakach o wspanialym za-
pachu, aromacie i smaku.
Ale takze zupa migdalowa
oraz smakowita zupa z sie-
mienia konopnego. W naszej
ksigzce mamy duzo potraw
z grochu i zapewne one na
wigilii wystapity, zreszta ka-
pusta z grochem przetrwata
do dzis. Mogly pojawic sie
takze kotacze grochowe,
a nawet specjalna odmiana
placka grochowego z cebu-
la, przypominajaca lubelski
cebularz. W ksigzce mamy
przepis na groch zudawana
stoning, gdzie bialy chleb po-
krojony w kostke i smazony
na oliwie udaje stonine. Oraz
groch smazony na duzej
ilosci drogiej oliwy z bardzo
drogim cukrem i migdatami
oraz rodzynkami.
¢ A podawano kulebiaki
z kapusta?

- Dzisiejsza nazwa kule-
biak odpowiada dawnym,
staropolskim pasztetom.
Na przyktad rybom zapie-
kanym w ciescie, w dodatku
formowanym w ksztalt ryby.
Mamy duzo przepis6w na
grzyby wigilijne. Na przykiad
z duza iloScig oliwy, pieprzu
i octu lub grzyby z powidta-
mi. Ja bym na przyklad zjadt
kapelusze grzybow paniero-
wane w cieScie z moczonego
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Sandacz i pstrag
przygotowane wedle
przepisow z ksigzki
kucharskiej hrabiow na
Witodawie i Rézance

FOT. MALGORZATA SULISZ

grochu i smazone na oliwie.
Moglyby by¢ nawet z powi-
dtami.

e Akutia?

— kutia byla tak wazna, ze
w Wielkim Ksiestwie Litew-
skim, od Wilna po Wlodawe,
nie méwiono wigilia czy za-
praszamy na wigili¢ Bozego
Narodzenia, ale zapraszamy
na kutie. Ta symboliczna
potrawa byla tak wazna, ze
mogta pojawic sie na wigilii
w Ré6zance czy Wlodawie.
¢ Co z ciastami?

— Ciast w ksiaZce jest co
niemiara. Od wytrawnych
po stodkie. Mamy cala serie
przepisow na Swiateczne
pierniki, mocno skojarzo-
ne z Bozym Narodzeniem,
mamy ciasto francuskie,
mamy piekne obartuchy
czyli baby.
e Czy jak z wigilii co$
zostalo, to jedzono to
w pierwszy dziefh BoZzego
Narodzenia?

—Nie, bo nie zostawalo.

Jedzono bardzo duzo,
ale przy stotach na
wigilii byto bardzo
duzo ludzi, to

wszystko zjedli.

Poniewaz post byt §cisty,
a przed wigilia poszczono
kilka dni, z wytesknieniem
czekano na mieso i po po-
wrocie z pasterki zaczynata
sie miesna uczta.
o Czyli?
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niona i petna inwencji kulinarnej. Byta takze probg pogodzenia dwoch zywiotdw: postu, bedacego wyrzeczeniem i wspaniatego,
Jarostawem Dumanowskim, ktory kieruje Centrum Dziedzictwa Kulinarnego na Wydziale Nauk Historycznych UMK

B il - -
- Dzikie ptactwo, ciele-
cina, dziczyzna. Numer 1
to cietrzewie, gluszczce,
dropie, kuropatwy, jarzabki
oraz drobne ptaszki: bekasy,

skowronki. Do tego kaptony
czyli tuczone i kastrowane
koguty, gesi, kaczki, jagnieci-
na, sporo wolowiny.

¢ Bociany nie?

O S R
Krasnystaw

—Juz nie. Bociany jedzo-
no w $redniowieczu, jeszcze
wspomina je Wactaw Potocki
w XVII wieku, ale juzjako ku-
linarne dziwactwo.

¢ Co zwedlinami?

— W ksigzce hrabiéow na
Wlodawie i R6zance mamy
przepis na marynowane,
potem wedzone lub suszo-

R E K L A M A

ne platy wotowiny w aroma-
tycznych przyprawach, przy-
gotowywane na ormianski
spos6b. Bardzo ceniono
wedzone ozory wolowe i cie-
lece, a kielbasy doprawiano
korzeniami i matmazja. Taki
fantastyczny przepis na wio-
dawska kietbase tez mamy
wksigzce.

¢ Arosdl na Swiateczny
obiad?

— Glodny sie zrobitem...
Roso6t otwierat obiad, poda-
wano go zduza iloscig miesa.
Bytla to bardziej sztuka migsa
w rosole niz zupa. Po rosole
nastgpowaty miesa duszone,
potem pieczone, do ktérych
osobno podawano warzywa.
Na koniec obiadu nastepo-
waly wety (desery) i stody-
cze.
¢ Kolacja wigilijna jest
naszym narodowym
skarbem.Wiem, Ze jest
pomysl, by wpisaé ja na
liste niematerialnego,
Swiatowego dziedzictwa.

- Nigdy nie znajdziemy
w przesztosci doktadne-
go powtdrzenia terazniej-
szo$ci. Tradycja postnego,
ale Swiatecznego jedzenia
przed Swietem Bozego Na-
rodzenia byla w czasach
Pociejow bardzo rozpo-
wszechniona i pelna in-

wencji. Inwencji kulinarne;j,
zywieniowej. Byla takze
préoba pogodzenia dwéch
zywiolow: postu, bedacego
wyrzeczeniem i wspaniale-
go, uroczystego smaku po-
wigzanego ze spotkaniem,
rytuatem, religia, czyms, co
ludzi jednoczy.

¢ A co bedzie u pana
profesora na wigilijnym
stole?

—Kilka rodzajéw wySmie-
nitych §ledzi, ktére robi moja
zona, zupa grzybowa, san-
dacz, moja corka zrobi sole,
bedzie kapusta z grzybami
i kapusta z grochem, piero-
gi z kapusta i grzybami. Nie
bedzie klusek z makiem ani
kutii, bo to bardziej wschod-
ni obyczaj. Sam tez co$ przy-
rzadze. A na Boze Narodze-
nie bedziemy jedli staropol-
skibigos. I zrazy.

e Wiedza o kuchni
staropolskiej pomaga
w gotowaniu?

—Wierze, ze mi pomaga,
a jak w co$§ wierzysz, to ci
wyjdzie.
¢ Czego bedziecie sobie
zyczy¢ podczas lamania si¢
oplatkiem?

— Zdrowia. To sztampowe
ibanalne, ale w czasach pan-
demii nabiera specjalnego
sensu.

Wszystkim naszym
Klientom i Wspotpracownikom
dziekujemy za wspotprace

oraz zyczymy zdrowych

i spokojnych Swiat
Bozego Narodzenia

ZarzadiPracownicy
OSM Krasnystaw
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Waldemar Sulisz

Przystawka: Karp faszero-
wany w galarecie
SKLADNIKI: karp Swiezy,
marchewka, butka, mleko,
jajka, cebula, masto, zielona
pietruszka, pieprz i sol. Pro-
porcje ,na oko”.
WYKONANIE: z karpia
zdjac skore, mieso odfileto-
wac, przekreci¢ przez ma-
szynke z butka namoczona
w mleku i uduszona cebulka
na masle. Dodac pozosta-
te sktadniki, dobrze wyra-
bia¢ farsz i nadziac¢ skore,
umiejetnie Sciagnieta z ryby.
Okreci¢ gaza, sznurowacd
i parzy¢ w bulionie okoto
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Jednaz najlepzych szefowych kuch
na kuchni regionalnej, zgtebia tajniki historii polskiej

jednej godziny. Wystudzi¢,
wyktada¢ na pétmiski i zale-
wac galareta.

Zupa: Ros6l z pielmieni
SKLADNIKI: na roso6t: 1
kura wiejska, 30 dag szpon-
dra, skrzydetko z indyka, 3
marchewki, 1 pietruszka,
kawatek selera, 2 opieczone
cebula, 3 listki listek laurowe,
ziele angielskie, s6l, pieprz.
20 ugotowanych pielmie-
ni, kilka rydz6éw lub innych
mrozonych grzybéw. Na
pielmieni: na ciasto 2 szklan-
ki maki, p6t szklanki mleka,
1/3 szklanki wody, 1 tyzeczka
do herbaty oleju, 1 jajo, s6l
do smaku. Nadzienie: Sktad-
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i w Nateczowie i Kazimierzu Dolnym. Doskonale zna sie

i

uchni. Ma sentyment do kuchni miedzywojennej, dlatego w jedng z sal Restauracji Filiks w Kazimierzu
Dolnym zadedykowata Edwardowi Berensowi, ktory przed wojng prowadzit w miasteczku Hotel Polski z wysmienitg restauracja

niki: 60 dag udzca jagniecego
(mozna zastapi¢ wolowing)
,1 cebula, 3 zabki czosnku,
p6t szklanki mleka, pieprz,
sol.

WYKONANIE: w dzbanku
wymiesza¢ wode, mleko,
jajko i s6l. Wysypa¢ make
na stolnice, zrobi¢ dotek,
wlewac zawarto$¢ dzban-
ka, zagniatac ciasto. Dodac
olej, szybko wyrobi¢. Cienko
rozwatkowac, wycia¢ malq
szklanka kotka. Nadzienie:
oba rodzaje miesa zemle¢
zcebulaiczosnkiem. Dopra-
wic sola z pieprzem.

Wla¢ mleko, dokladnie
wymiesza¢ nadzienie, tak,
zeby bylo soczyste. Na kazdy

krazek ciasta nalozy¢ jak naj-
wiecej nadzienia. Nastepnie
»zaszczypac” brzegi, tak by
powstal pétksiezyc. I ztaczyc
odwrdcone konce pielmieni.
Gotowe pielmieni utozy¢ na
stolnicy i delikatnie obsypac
maka. Wrzucac¢ partiami na
wrzaca, osolong wode, jak
wyplyna, przelozy¢ do misy.
Teraz rosol. Kure podzieli¢
na porcje, dobrze wyptu-
ka¢, zala¢ w garnku zimna
woda. Zagotowac. Odszu-
mowac. Gotowac, az mieso
bedzie miekkie. Dolozy¢
warzywa i przyprawy. Po
godzinie wyja¢ mieso i wa-
rzywa, doprawi¢ sola z pie-
przem, przelaé przez gaze.

W miedzyczasie ugotowac
pokrojone rydze w osolonej
wodzie. Na talerzach ukta-
dac¢ po kilka pielmieni, zala¢
rosolem, natozy¢ rydze.

Drugie danie: Kotlet
devolay

SKLADNIKI: 4 piersi z kur-
czaka z kostka, 20 dag masta,
2 jajka, pietruszka, sok z cy-
tryny, maka, butka tarta, sol,
pieprz, sklarowane masto na
smazenie.

WYKONANIE: posieka¢
natke pietruszki, utrzec
z miekkim mastem, wlewa-
jac sok z cytryny, doprawié
sola z pieprzem. Uformo-
wac cztery wateczki i scho-

wac¢ do lodéwki. Piersi
z kurczaka rozbi¢ gtadkim
ttuczkiem, skropi¢ sokiem
z cytryny, posypac z obu
stron pieprzem i sola. Do
jednego talerza wsypujemy
make, do drugiego butke
tarta, w trzecim rozkloécic
jajka. Na desce uktadaé
kotlety, kta§¢ na nim wa-
leczek z masta i rolowac,
chowajac kostke w §rodku.
Na patelni rozgrzac sklaro-
wane masto. Kazdy kotlet
obtoczy¢ w mace, potem
jajku i butce. Smazymy na
ostrym ogniu, az kotlety
sie zrobia zlote i chrupiace.
Zmniejszy¢ ogien i dosma-
zac przez pie¢ minut.

Cebulowa na drugi dzier
Swiat

SKLADNIKI: 3 duze ce-
bule, 10 dag masta, 1 tyzka
maki, 2 szklanki wody, p6t
litra rosolu wotowego, 1 ba-
gietka, 1 szklanka startego
sera zOltego.

WYKONANIE: podsma-
zy¢ cebule na mas$le. Do-
dawac¢ make, mieszac, po-
woli dolewa¢ wode, potem
rosol. Zaczekaé, az zupa sie
zagotuje. ZmniejszyC ogien
i dusi¢ pod przykryciem
przez 10 minut.

Nala¢ zupe do 4 zarood-
pornych miseczek, potozy¢
na jej powierzchni po kro-
meczce opieczonej bagiet-
ki. Posypac kazda z kromek
serem. Wtozy¢ miseczki do
rozgrzanego (220°C) piekar-
nika, aby ser si¢ roztopil.

Soljanka na przejedzenie

SKLADNIKI: litr rosotu, 20
dagwotowiny, 10 dag wedzo-
ne szynki, 10 dag wedzonego
boczku, 1 szklanka kwasu
z og6rkow kiszonych, 25
dag pomidoréw, 2 cebule, 3
kiszone ogorki, 3 tyzki Smie-
tany, 2 tyzki masta, koperek
inatka, ziele angielskie, sol,
pieprz.

WYKONANIE: ugoto-
wac w bulionie wotowine
i pokroic ja w paseczki. Na
masle usmazy¢ cebule,
dodac pokrojone w kostke
pomidory i udusi¢. Od-
dzielnie udusi¢ ogorki po-

krojone plasterki. Do bulio-
nu wrzucié¢ duszone pomi-
dory, pokrojone w paseczki
szynke i boczek, ogdrki.
Doprawié sola z pieprzem
i gotowac 15 minut. Przed
podaniem dodac¢ Smietane,
koperek i natke. W wersji
wykwintnej: kapary i oliw-
ki, pokrojone w cieniutkie
plasterki.

Zupa cytrynowa pana
Berensa

SKELADNIKI: litr wody,
1 cebula, 3 todygi selera
naciowego, 1 marchewka,
sok i skérka z 1 cytryny, 3
zo6ttka, 2 tyzki oliwy, sdl,
biaty pieprz, p6t tyzeczki
mielonej kolendry, pieprzu
ianyzku.

WYKONANIE: na oliwie
zeszkli¢ drobno pokrojo-
na cebule, seler i marchew.
Doda¢ kolendre, pieprz
ianyzek. Po 5 minutach wla¢
wode. Catos¢ doprowadzic
do wrzenia, a p6Zniej goto-
wac 30 minut pod przykry-
ciem. Przecedzi¢ przez sito
iwla¢ sok z cytryny.

Ubic¢ zo6ttka z sokiem
i skorka z cytryny, rozcien-
czy¢ dwiema tyzkami wy-
waru. Stopniowo wlewac do
zupy, podgrzewac, stale mie-
szajac, az zupa zgestnieje.
Podawac z ryzem ugotowa-
nym na sypko.

* Lucyna Mantej, szefowa
kuchni w restauracji Hotelu
Drob w Urszulinie

Gicz cieleca

SKLADNIKI: 4 gicze cie-
lece, 2 cebule, kilka zabkow
czosnku, nazywa wedle
uznania, s6l, pieprz, wino,
Smietana. Na marynate: sdl,
pieprz, listek, ziele.

WYKONANIE: gicze
oczyS§ci¢, umyc¢, natrzec
przyprawami z maryna-
ty, odstawic na 2 godziny.
Przetozy¢ do rondla, do-
prawi¢ solg z pieprzem,
podlaé¢ $mietang i winem.
Dodac¢ posiekana cebule,
wycis$niety czosnek, jak kto
lubi troche pokrojonych
warzyw. W miare duszenie
podlewac woda.

Migso ma by¢ migkkie, ale
powinno trzymac sie kosci.
Podawac¢ postawione na
sztorc z sosem, ziemniakami
lub zapiekanka ziemniacza-
na. W roli dodatkéw moga
wystapic¢ duszone buraczki
lub zasmazana kapusta.

* Przepis z restauracji Ho-
telu Drob w Urszulinie

Indyk w cytrusach

SKLADNIKI: 4 kotlety z in-
dyka, oliwa, s6l, pieprz. Na
sos: pot cytryny, p6t poma-
ranczy, 1 cebula, kawatek
imbiru, 20 dag suszonych li-
wek, 4 gozdziki, 2 lyzki sosu
sojowego, 1 tyzka masla,
bialy pieprz.

WYKONANIE: kotlety na-
trze¢ sola z pieprzem. Odto-
zy¢ do lodéwki na 1 godzi-
ne. W obrang cebule wbié
gozdziki. Wrzuci¢ do garnka
zZwrzaca woda.

Gotowac pét godziny
razem ze Sliwkami, cytry-
na, pomarancza i imbirem.
Odcedzi¢, dodac sos sojowy,
pieprz, masto. Z cebuli wyjac
gozdziki i zmiksowac z cytry-
na i pomarancza bez skorki.
Dodac do sosu razem z po-
siekanymi S§liwkami. Kotlety
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obsmazy¢ na oliwie, dusi¢ do
miekkoSci pod przykryciem.
Na talerzu pola¢ sosem. Po-
dawac z makaronem. Sos pa-
suje do wielkanocnych mies
nazimno lub na goraco.

Kotlety nadbuzanskie
SKLADNIKI: 4 plastry
schabu, 20 dag pieczarek,
1 cebula, Swieze ziola, sél,
pieprz, jajko, maka.
WYKONANIE: schab roz-
bi¢, wlozy¢ do miski, skropié¢
oliwa i wymiesza¢ z ziola-
mi. W tym czasie na oleju
zeszkli¢ cebule, dodac pie-
czarki, odparowac, doprawic¢
sola z pieprzem. Schab sma-
rowac pieczarkami, ztozy¢
na pél, panierowa¢ w bulce
ijajku, smazy¢ na zloto.

Watrébka w bialym winie

SKLADNIKI: 50 dag wa-
trobki cielecej, 4 zabki
czosnku, sOl, czarny pieprz,
listek laurowy, 100 ml biale-
go wina wytrawnego, 1 tyzka
octu winnego, 4 dag smalcu,
1 tyZka posiekanej natki pie-
truszki.

WYKONANIE: watrébke
pokroi¢ w cienkie plastry,
posypac posiekanym czosn-
kiem, doprawic sola z pie-
przem, zala¢ winem z octem,
wrzuci¢ listek laurowy i od-
stawi¢ na dwie godziny (naj-
lepiej na cala noc) - co jakis
czas przewracajac plastry.
Na patelni rozgrzac¢ smalec,
krétko obsmazy¢ plastry wa-

trobki, wyjaé, wla¢ marynate
bezlistka laurowego, zagoto-
wac i na krotko wrzucic wa-
trébke. Podawac z plastrami
ziemniakdw, wczesniej ugo-
towanymi w mundurkach.

Calos¢ posypac Swieza
pietruszka.

Marek Panek, szef nieza-
lezny:

Zrazy koronne

SKLADNIKI: 50 dag udzca
jagniecego, 10 dag chleba li-
tewskiego, 3 dag chrzanu, 20
dag czosnku askolonskiego,
1 lyzeczka musztardy Dijon,
1 szczypta Swiezego maje-
ranku, 10 dag kaszy grycza-
nej, 1 jajko, 10 dag masta, 10
dag smalcu, 100 ml bulionu
rosotowego, 1 tyzeczka sosu
»Worcester”, sOl, pieprz.

WYKONANIE: mieso
drobno posieka¢, wlozy¢ do
miski. Doda¢ musztarde, sos
»Worcester”, porwany chleb
razowy. Wbic¢ jajko, doprawic
solaipieprzem i dobrze wy-
mieszac¢. Odstawi¢ na godzi-
ne. Z przygotowanego miesa
lepi¢ zraziki na ksztatt tezki.
Smazy¢ je na smalcu pod
przykryciem przez okoto
10 minut. Cebule pokroi¢
w piorka, zeszkli¢ na odro-
binie masta, zala¢ bulionem.
Nastepnie uktadac ja na
wczesniej przygotowanych
zrazach. Podawac z kasza
gryczang i sosem grzybo-
Wym.
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W1g111]ne golabkl zkasza
igrzybami

SKLADNIKI: 40 dag kaszy
gryczanej, 1 gtowka kapusty,
10 dag suszonych grzybow,
3 tyzki natki pietruszki, sol,
pieprz, Na sos: kostka grzy-
bowa, 2 zabki czosnku, 1 ce-
bula, s6l, pieprz.

WYKONANIE: grzyby na-
moczyC¢ na noc. Nazajutrz
ugotowac do migkkoSci.
Kapuste sparzy¢, rozdzieli¢
lidcie. Kasze ugotowac na
polsypko i wstawié do pie-
karnika. Nastgpnie wymie-
szac¢ z drobno pokrojonymi
grzybami i natka. Dopra-
wic sola i pieprzem. Farsz
uklada¢ nalisciach kapusty
i zwija¢ golabki. Na dnie
rondla ulozy¢ pozostate li-
Scie kapusty.

Kostke grzybowa rozpro-
wadzi¢ woda spod gotowa-
nia grzybow i podlac golabki.

Doprawi¢ drobno posieka-
nym czosnkiem i cebula,
sola i pieprzem, doda¢ listek
laurowy. Dusi¢ pod przykry-
ciem.

Groch zkapusta i grzybami

SKLADNIKI: po réwnej
czesci tuskanego grochu i ki-
szonej kapusty, 2 cebule, s0l,
5 dag suszonych grzybow,
olej, kminek, pieprz.

WYKONANIE: groch na-
moczy¢ przez cala noc z do-
datkiem kminku. Oddzielnie
namoczy¢ grzyby. Nastepne-
go dnia ugotowac w tej samej
wodzie. W osobnym garnku
ugotowac kiszona kapuste.
Polaczy¢ kapuste z rozgoto-
wanym grochem. Doprawié
sola z pieprzem. Na oleju
podsmazy¢ posiekana cebu-
leiposiekane grzybyipodlac¢
kapuste z grochem na po6t-
misku.

Kutia

SKLADNIKI: 20 dag psze-
nicy, 10 dag rodzynek kré-
lewskich, 10 dag orzechow
wioskich tupanych, 10 dag
orzechéw nerkowca, 40 dag
maku, 15 dag moreli kan-
dyzowanych, 4 duze tyzki
miodu, 1 pomarancza, 50 ml
rumu.

WYKONANIE: pszenice
imak (osobno) zala¢ woda
imoczy¢ cala noc. Pszeni-
ce ugotowaé do miekkosci
na wolnym ogniu. Mak go-
towa¢ do momentu pusz-
czenia mleczka z ziarenek.
W makutrze utrzeé¢ mak.
Rodzynki i morele spa-
rzy¢ wrzatkiem i odcedzic.
Orzechy pokroi¢. Goraca
pszenice polaczy¢ z ma-
kiem, bakaliami, miodem,
rumem oraz pozbawiona
biatej ostonki, pokrojona
pomarancza.

)
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Lwowskie pierogi z makiem

SKLADNIKI: 10 dag maku,
1 szklanka mleka, po 1 tyzce
masta, miodu, rodzynek, 4
tyzki posiekanych orzechéow
wloskich (lub migdatéow),
skorka pomaranczowa.

WYKONANIE: mak na-
moczy¢, optuka¢, odcedzié,
zala¢ goracym mlekiem,
gotowaé okoto 30 minut na
malym ogniu. Odcedzig,
ostudzi¢. Zmieli¢ z cukrem
w maszynce. W rondelku
roztopi¢ masto, doda¢ mak,
miod, pokrojone rodzynki,
orzechy, skorke pomaran-
czowa. Pogotowac 2-3 mi-
nuty.

Do wystudzonego farszu
doda¢ z6ttko, wymieszac
i lepi¢ pierozki. Ciasto na
pierogi zrobi¢ wg uznania.
Podawac na goraco z wody;,
polewac $mietang z cukrem,
Zcynamonem.

FOT. MACIEJ KACZANOWSKI/ARCHIWUM

KUBA PIETOWSKI
* szefkuchni restauracji 2 PIER

Strudel ziemniaczany z grzybami w sosie piernikowym

SKLADNIKI: 30 dag pieczarek, 50 dag ziemniakéw, 1 ce-
bula, 20 dag maki, 1 jajko, s6li pieprz, olej. Na sos: p6t litra
kompotu z suszu, 20 §liwek wedzonych, 5 dag czekolady, 10
dag piernika.

WYKONANIE: przesmazy¢ pieczarki z cebula, doprawic¢
solaipieprzem. Ugotowac ziemniaki, wystudzi¢, zetrze¢ na
tarce, doda¢ make, jajko, wyrobi¢ ciasto, rozwatkowac. Roz-
tozy¢ farsz, zwinag, jak rolade. Posmarowac jajkiem, wstawi¢
do piekarnika nagrzanego do 180 stopni Celsjusza, piec 15
minut. Podgrza¢ kompot z suszu, doda¢ czekolade i pier-
nik, zblendowac. Dodac¢ posiekane §liwki, podgrzewac kilka
minut. Strudel poporcjowac, pola¢ sosem.

E Leclerc.

CH Tomasza Zana Lublm
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przy Swigtecznym stole
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Pierniki z kresowym duchem

Wypieka prawdziwe cuda. Jej pierniki trafity do patacu prezydenckiego, gdy zajeta drugie miejsce w ogdlnopolskim konkursie
,SP0osob na sukces” W ciggu jednej nocy potrafi z piernikowego ciasta wyczarowac bozonarodzeniowa szopke, kilka aniotow,
a nawet wiejski pejzaz z podswietlanym stawem

® Waldemar Sulisz

ukow to mata wie$ z

duza historia. Dzi$

lezy w powiecie

wlodawskim, ale w
drugiej potowie XV wieku
Zukow nalezat do dobr ho-
spodarskich, poniewaz gra-
nica miedzy Liwa a Rzecz-
pospolita biegta wzdluz
rzeki Wlodawki.

Jak dojechaé do Zukowa?
Najlepiej skreci¢ na Adam-
pol dojechac do Korolowki
i dalej na Zukéw. Pejzaz tu
kresowy, na krzyzéwce ozy-
wia go kierunkowskaz z na-
pisem , Alpaki”. Na krzyzow-
ce z jednej strony stoi poli-
cyjny patrol, z drugiej strony
u wejScia do zabytkowego
zajazdu, zwanego ,, Karczma
Jankiela” albo ,, Karczma Bo-
huna” miejscowi rozgrzewa-
ja si¢ piwem.

To tu wedle legendy
zatrzymywat sie Jurko
Bohun zpowiesci
Henryka Sienkiewicza
,Ogniemimieczem”.

O klimacie Zukowa za-
Swiadcza wielobudynkowa
zagroda z Zukowa, w tym
drewniana chalupa z XVIII
wieku, znajdujaca sie dzi$
w Muzeum Wsi Lubelskiej,
w ktérej znajduje sig izba,
komora, kuchnia z paleni-
skiem, wedzarnia w sieni, a
wizbie komorze —harmonia,
skrzypce i beben, $wiadcza-
ce o muzycznych zaintereso-
waniach jej dawnych miesz-
kancow. W Zukowie dzisiejsi
mieszkancy jeszcze mowig
gwarg chachtacka.

Wspomnienie

Do Anny Rymkiewicz od
piernikoéw jedzie sie obok
,Karczmy Bohuna”. Za drew-
niang chata nowy dom, duzo
zieleni, pieczolowicie po-
uktadane drewno, czysto i
schludnie.

Wita mnie i prowadzi do
saloniku z wyj$ciem na taras.

Na choince bombki z pier-
nika. Na stole ciasto i kawa.
Anna niesie szopke, ktora
zrobila w nocy do fotografii.
OczywiScie szopke z pierni-
ka. Obok choinki zapakowa-
ne chatki, serca, figury. Na
Scianach obrazy wykonane
technika haftu richelieu.

Ogladamy pierniki i wspo-
minamy $wieta Bozego Na-
rodzenia, jakie Anna pamie-
taz dziecinstwa.

— Czekalo sie na wlasne
wedliny, dom pachniat
dymem z wedzarki i Swieza
choinka. Na pomararicze si¢
czekalo, bo na co dzien ich
nie bylo, na cukierki, na cia-
sta, ktérymi pachniata kuch-

nia... Przez tydzien przy-
gotowania szly pelng para.
Na jakie potrawy czekatam
najbardziej? Na przyktad na
kisiel gryczany, ktory zawsze
musial by¢ na wigilie, zreszta
do tej pory mama go gotuje.
Mamy spisana recepture,

ze kiedys same bedziemy to
robily. Co byto na wigilijnym
stole? Sledz, barszcz czerwo-
ny z uszkami, karp smazony,
czasem inna ryba, pierogi z
grzybami i kapusta, kapusta
zgrzybamiiolejem, kutia.

Kisiel gryczany

Czego potrzebujemy? Kilo
kaszy gryczanej, kromke ra-
zowego chlebaiso6l. Na oma-
ste olej, moze by¢ cebula.
Wazne: kasza gryczana ma
by¢ z mtyna, nie z marke-
tu. Kasze wsypac do miski,
doda¢ kromke razowca.
Zala¢ przegotowang woda,
tak by przykryta kasze. Miske
nakry¢ Sciereczka i odstawic

Na jakie potrawy czekatam
najbardziej? Na przyktad na
kisiel gryczany, ktory za-
wsze musiat by¢ na wigilie,
zresztay do tej pory mama
go gotuje - wspomina Anna
Rymkiewicz

FOT. WALDEMAR SULISZ

w cieple miejsce na 24 godzi-
ny, zeby kasza napeczniala.
Kasze przekreci¢ przez
maszynke, przecedzi¢ przez
sito, pomagajac sobie drew-
nianym thuczkiem. Gryczane
mleczko przela¢ do garnka,
gotowac, az zgestnieje. Do-
prawic szczypta soli. Rozlac¢
do miseczek i odstawi¢ do
stygniecia. Przed jedzeniem
polac olejem z przesmazong
cebulka. Kto lubi na stodko,
polaéroztopionym miodem.

Pierniki

~ Szkota podstawowa w
Zukowie, $rednia szkota w
Koroléwece. Co dalej? Praca
w sklepie miesnym, budowa

domu, zycie. Skad te malo-
wane pierniki?

- Babcia zawsze co$
dziergata, robita na dru-
tach, wyszywata. W szkole
podstawowej mieliSmy za-
jecia z szydetkowania. Zta-
patam bakcyla. Zaczetam

robi¢ swetry na drutach,
potem zaczetam wyszywac
krzyzykami, nauczytam sie
haftu richelieu. Zaczelam
haftowac obrazy. Jak ten
na §cianie. Krzyzykowa-
lam pejzaze, sale balowe.
Czesto robilam Madonne
z dziecigtkiem na prezent
dla mtodej pary — opowiada
Anna Rymkiewicz.

Skad pierniki?

Najpierw Anna zaczela
wypieka¢ ozdobne jajka.
Spodobaly sie. Potem za-
czela robi¢ bajkowe chatki z
piernika. Chwycito. Pierniki
sie spodobaly, byly dobre w
smaku. Zwigzane z tradycja
Bozego Narodzenia.

—Wiadomo, idziemy z wi-
zyta, w domu sa male dzieci.
Mozna kazdemu po ozdob-
nym pierniku da¢. Zaczeta
robi¢ ozdobne pierniki sper-
sonalizowane pod konkret-
na osobe. Czyli jak kto§ ma
urodziny, imieniny dopaso-
wuje pierniki do danej osoby.
Kto$ lubi chodzi¢ na ryby,
dostanie pierniki w ksztalcie
ryby. I tak dalej.

Nagrody i malowanie

Pierniki to jedno, a zdo-
bienie piernikéw farbami to
drugie. Anna maluje na pier-
nikach obrazy. W tworze-
niu konstrukcji pomaga jej
maz. Te konstrukcje bywaja
mocno rozbudowane.

— Na konkurs do Urzedu
Marszatkowskiego zrobitam
domek ze stawem, ktory
podswietlitam. Staw otoczo-
ny byt kamieniami. Taka ty-
powa wies.

Na koncie sukces6w ma
wiecej. Anna Rymkiewicz z
Zukowa zajeta drugie miej-
sce og6lnopolskim konkur-
sie pod hastem ,Spos6b na
sukces”. Komisja nagrodzita
ja za firme , Kresowe pierni-
ki”. - Bylam z moimi pierni-
kami w Belwederze po od-
biér nagrody.

— Wypieka prawdziwe
cuda. Ma wielki talent i po-

mystnasiebie — mowil wtedy
wojt Dariusz Semeniuk.

Nagrody, malowanie, ale
najpierw trzeba zrobi¢ dobry
piernik.

Piernik pod choinke

Zeby bylo dobre ciasto,
trzeba nad nim popracowac.

Nad recepturqg
pracowata osiem
miesiecy. Prébowata
réznych dodatkow.
Szukata kresowego
ducha.

Ciasto miato mie¢ korzen-
ny aromat, ale miato by¢
delikatne, bo jej piernikami
zajadaja si¢ dzieci.

Jak zrobi¢ dobre pierniki
z dnia na dzien? Zagniata-
my ciasto. Na 1 kg maki, 50
dag miodu, 20 dag dobrego
masta, 1 jajko, tyzeczka sody
oczyszczonej i korzenne
przyprawy utarte w moz-
dzierzu.

—Nie uzywam przyprawy
do piernikéw ze sklepu, ja
przyprawy mieszam sama —
dodaje Anna.

Co dalej? Podgrzewamy
midd, rozpuszczamy z ma-
stem, studzimy, wsypujemy
do misy miksera, dodaje-
my make soda, jak kto chce
stodko - cukier. Wyrabiamy
ciasto, rozwatkowujemy, wy-
krawamy foremkami pierni-
kiido piekarnika nastawio-
nego na 180 stopni Celsju-
sza, dziesie¢ minut i gotowe.
Niech sie szczeSci.

Plany zawodowe?

- Laczy¢ technike haftu
z piernikiem. Od czasu do
czasu zabic¢ z piernika co$
niezwyklego. Na przyktad
odtworzy¢ wedlug rycin
patac w Rézance. Fascynuje
mnie technika 3D. W pierni-
ku.

Marzenia?

~Zyje dzisiejszym czasem
—moéwi Anna. — Nie ma co sie
rozpedzac
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Drodzy Klienci!

Niech Swieta Bozego Narodzenia przyniosa Wam rados,
pokdj, wzajemna zyczliwosé i odpoczynek od codziennych trosk.

A zblizajacy sie Nowy Rok 2022,
niech obfituje w szczeécie, pomyslnosé i zdrowie.

Spokojnych $wiat w cieptym, rodzinnym gronie
zyczy Prezes Henryk Amanowicz
wraz z rodzing i pracownikami

Zapraszamy
do naszych sklepéw firmowych!
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Krzysztof Kurasiewicz
e Slyszalem, Ze lubi pan
krzyzéwki. Na rozgrzewke
mam dla pana takie pytanie:
Jak nazywa sie czlowiek
przewozacy towary wozem
konnym. Na sze$¢ liter.

—Furman.
¢ Zgadza sie. Rozwiazywanie
krzyzéwek to dla pana taka
gimnastyka umystu?

— Tak. W ten sposéb wy-
pelniam czas, nie nudze sie.
Ogladam telewizje i w kaz-
dej wolnej chwili rozwigzuje
krzyzéwki.

e Pamietam, Ze mdj dziadek
tez spedzal po kilka godzin
dziennie naich
rozwiazywaniu.

—Mnie teraz tez to tak opa-
nowato.

e Myslal pan kiedys o tym, Ze
bedzie pan zyl 100 lat?

— Nigdy o tym nie mys$la-
tem. Moja rodzina jest dtu-
gowieczna - siostry i rodzice
odchodzili po , dziewiec¢dzie-
sigtce” —ale ja nigdy o czym§
takim nie my$latem.
¢ Jakie sa jeszcze pasje, ktore
zajmuja panu czas?

— Teraz sg to krzyzowki,
awcze$niej drzewa genealo-
giczne. Spisane tysigce na-
zwisk, telefonow... Sg drzewa
mojej bardzo licznej rodziny
irodziny mojej Zony. Wszyst-
kich pociotkéw tez mam spi-
sane drzewa.
¢ Gdzie pan szukat takich
informacji?

— Szukalem w archiwach
panstwowych — w catej Pol-
sce, na przykltad w Radomiu.
Moja rodzina jest rozproszo-
na po calym $wiecie i po calej
Polsce.
¢ Skad pan pochodzi?

— Prawie 50 lat przezy-
tem w Deblinie i ponad 50
lat w Lublinie. W 1968 roku
wprowadzilem sie na ulice
Lwowska, na 6sme pietro,
wtedy jeszcze nazywala sie
Bieruta. Od 53 lat jestem lu-
blinianinem, a wcze$niej
bytem debliniakiem. Do
pracy dojezdzatem 17 lat, do
Biura Projektéw Kolejowych
w Lublinie przy ulicy Okopo-
wej.
¢ Jakie ma pan
najwyraZniejsze
wspomnienia zwigzane
z Deblinem?

— Mam bardzo doktadne
wspomnienia. Kiedy bytem
kilkuletnim chtopcem, w to-
warzystwie brata, i ptywatem
w Wisle w okolicy Twierdzy
Deblin, byt bardzo silny hu-
ragan. ZWarszawy, przez De-
blin do Lublina. Na targu przy
dworcu w Lublinie zmiott
czterech dorozkarzy zydow-
skich. To jest historia opisana
w ,Dzienniku Wschodnim”
ibyla kilka razy powtarzana.
Mnie wichura porwata na
brzegu Wisly i mam po tym
blizne - rozcieta lewa brew
przezstup telegraficzny.
¢ Jaki wtedy byl Deblin?

— Wtedy byta taka kolej,
ze zatrudnionych bylo 2500
0s0b. Do tego parowozownia
na 32 kanaty, na 4 kierunki:
Lukéw, Chetm, Radom i War-
szawe.

e Jak zylo sie wtedy w takim
miejscu?

— Bylo bardzo spokojne.
Mieszkalem w miejscowosci,
ktora sie nazywa Michalinow.
To byt oSmiorodzinny dom,
ktory wybudowat carski Zzan-
darm w 1918 roku. To byli
przewaznie wszyscy koleja-
rze, tak jak moj ojciec. Ja tez
bylem kolejarzem. Ten dom
mial cztery pietra i nazywat
sie ,Arka”. Méwie panu, to

vvzvviad
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Dobre geny
1100 lat na karku

Prawie 50 lat przezytem w Deblinie i ponad 50 lat w Lublinie - ROZMOWA
z Mieczystaw Stachaszewskim, mieszkancem Lublina, ktory 5 stycznia 2022 roku
skonczy 100 lat

dliczna rzecz. Zandarm carski
przywidzt sosne z Syberii, tu
przecieral i tak byto, Ze zywi-
ca topniala w §cianach z ze-
wnatrz.

Pokoj, kuchnia, pokéj,
kuchnia, sien, korytarz, ubi-
kacja, studnia... To jest jedy-
ny dom, jaki spotkatem, tak
olbrzymi, oSmiorodzinny,
ze schodami z dwoch stron,
balustrada, okiennicami i wi-
dokiem na Wiste. W sezonie
letnim chodzitem nad Wiste.
Zadaltem sobie taki trud,
azeby przeplynac te rzeke
w poprzek i przeptynatem ja
sam.

e Jak sie zylo z takimi
sasiadami?

— Wszystko byto w po-
rzadku. Obok mieszkat
stryjek... Mam spisanych
wszystkich mieszkancow
Michalinowa, takze kon-
takt byt idealny. Wszystko
kumoterstwo, sasiedztwo.

Do dzisiaj jeszcze mam
kolege, przez §ciang, ktory
jest prawie moim rowie-
$nikiem. W kwietniu be-
dzie mial te sama rocznice
coja.

¢ Mial pan rodzenstwo?

— OczywiScie. Zostalem
jeden z dziesieciu. Mam
bardzo liczna rodzine, ktora
jest rozproszona po calym
Swiecie: w Argentynie, Kana-
dzie, na Islandii, w Szkocji,
Portugalii, we Francji i we
Wiloszech, aw Polsce: w Elku,
Gdansku, Gostyninie, War-
szawie, Chelmie, Skarzysku,
Radomiu, Ole$nicy, Otwocku
iwDeblinie.
¢ Jak ma sie tak liczna
rodzine, to nie mozna
narzekaé na nude?

—Nie. Mam z nimi kontakt
telefoniczny, juz mam kart-
ki $wiateczne, przysylaja mi
je wnuczki. Zacytuje panu
jedna z 9 grudnia: ,Stirling.

Kochany Stryju Mietku! Cata
Szkocja, z rodzing Strangéw
na czele, zyczy Tobie Stryju
i Twoim bliskim zdrowych,
pogodnych $wiat BoZego Na-
rodzenia i szczesliwego 2022
roku!”.

Mam jeszcze inne kartki,
z Paryza tez. Wnuczka jest
tam dyrektorka polskiej
szkotly podstawowej. Mam
tez wnuczke w Portuga-
lii. Moja cérka byla przez
ponad 20 lat w szkolnic-
twie w Rzymie, w polskiej
szkole. Mam w rodzinie
nauczycieli, lekarzy, woj-
skowych...
¢ Jak wazna jest dla pana
rodzina?

—Bardzo wazna i ciagle sie
jeszcze powigksza. W paz-
dzierniku przybyta trojka.
Mam jedna prawnusie, ktéra
ma 7 lat, anajstarszy prawnu-
czek za miesiac skoniczy 25
lat.

¢ Czasami sie moéwi, ze
trzeba sie oszczedzac, zeby
jak najdluzej zy¢. Pan tez tak
do tego podchodzi?

—Taka byta sytuacja w De-
blinie, Ze nie bylto ani roweru,
ani nic i chodzitem na pie-
chote 14 kilometréw do miej-
scowosci Pawtowice, gdzie
byla scheda. Moja mama do-
stata ja w posagu.
¢ Musial sie pan wtedy
zahartowac.

—Tak. Do tego jeszcze 17
lat dojezdzatem z Deblina
do Lublina do pracy. W De-
blinie bytem w pracy zawo-
dowej przez osiem godzin,
apotem drugie osiem godzin
w ogrodku dziatkowym, do
nocy.
¢ Gdzie pan pracowal
w swoim zyciu?

- 23 czerwca 1939 roku,
kiedy zaczely sie waka-
cje szkolne, wyjechatem
do siostry, ktéra mieszkata

FOT. ALICIA LUKASIAK

w Zdolbunowie, to niedale-
ko Réwnego. Szwagier byt
zawiadowca rejonu budyn-
koéw, kolejarz. On mnie tam
zatrudnil jako $lusarz. Od tej
datymam liczong emeryture.
Potem wojna zastala mnie
w Zdotbunowie. Pie¢ razy
przechodzitem przez grani-
ce, przez Lomze, Zeby trafi¢
do Deblina. W koncu tam do-
tarlem. Szwagier pracowat na
kolei w Radomiu, ale trafil do
Oswiecimia razem ze swoim
bratem. Tam byt od pazdzier-
nika do kwietnia i koniec
Swiata—zmarl.

¢ Jak udalo sie panu
przetrwac wojne?

— Pracowalem wtedy na
kolei. Na poczatku bylem
nawet w Twierdzy, w piekar-
ni, r6zne funkcje miatem.
Doczekalem sie pelnienia
obowiazkow dyrektora Biura
Projektéw Kolejowych w Lu-
blinie w ostatnich latach swo-
Jej pracy.
¢ Pamieta pan swoja
pierwsza milo§¢?

— Miatem sympatie kilka
kilometré6w ode mnie. Na
pasterke tam poszediem
i moja sympatia stala sie
moja zong. Zmarla kilka lat
temu, miata 96 lat, a zyliSmy
ze soba o ho ho... Moje sio-
stry tez miaty 96 lat i moja
mama, ojciec 86 lat.
¢ Co panrobi-ipana
rodzina takze - ze tak wiele
0s6b dozywa takiego wieku?

—Widocznie dobre geny
wyszly od przodkéw. Wies,
wiasciwe odzywianie i spo-
koj, cisza... W moim domu
byly piece chlebowe. Mama
co tydzien wypiekata sze§¢
bochenkéw chleba razowego.
Taki byl najlepszy. Zywnosc¢
byta bez chemii.
¢ A uzywki tez pomagaly?

- Nie. Ja wykluczylem
uzywki. Piwo i alkohol tylko
na lekarstwo, ale Zeby mnie
ciagnelo, to nie. Tak samo
papierosy. Byt pociag, jak
bylem mlodym chlopakiem.
Szwagier byl palacy. Wtedy
robitem dla niego w gilzach
papierosyisobie pociagalem,
ale zeby nie wpa$¢ w nat6g.
Tylko tak doraznie.
¢ Dlaczego po tylulatach
przeprowadzil si¢ pan do
Lublina?

- Bo tutaj pracowatem.
W 1968 roku budowali Kali-
nowszczyzneg, te bloki i wie-
zowce. Spotdzielnia Kolejarz
data mi umowe i transpor-
tem samochodowym z ro-
dzina i kolegami przyjecha-
tem. Zaproponowano mi
ten lokal, w ktérym siedze
w tej chwili. Mozna byto
szukac¢ propozycji jeszcze
w innych dzielnicach. Ja sie
tam wybralem z Zona, ale to
byto bardzo daleko i zrezy-
gnowatem. To byto mieszka-
nie na pie¢ oséb — M5. Moje
mieszkanie jest najwieksze
na osiem mieszkan, a tak
to wszystko to sg ciemne
kuchnie. Wtedy wszystko sie
liczyto na liczbe os6b w ro-
dzinie.
¢ Czego mozna panu zyczy¢
na 100. urodziny?

—Przede wszystkim zdro-
wia i spokoju, takiego Swia-
towego. Jedna zmora to jest
pandemia, a druga zmora to
jest polityka. To gnebi. Nie
dos¢, ze czlowiek ma takie
zdrowie, jakie ma, to jeszcze
go neka koronawirus, szcze-
pienia...

Polityka $wiatowa to strasz-
nie meczaca rzecz, bo nie
wiadomo, co bedzie jutro
zZnami.



pandemia

KATARZYNA PRUS

a kardiologa an-
tyszczepionkow-
ca poskarzyt sie
do wojewody lu-
belskiego ziec¢ jednej z jego
pacjentek. O tej sprawie
pisaliémy na poczatku listo-
pada. Lekarz mial straszy¢
pacjentéw, ze szczepionki
przeciwko COVID-19 majq
»zabojcze dziatanie”.
»,Przekonywal, zZe prepa-
rat jest zrobiony z 12-tygo-
dniowych ludzkich ptodéw,
ktore sa rozcinane na zywca
i z nich pobiera sie co§, co
potem wstrzykuje sie ghup-
com, ktorzy sie na te szcze-
pienia zglaszaja i tylko kwe-
stia czasu jest kiedy i ktéra
dawka okaze sie ta zabdjcza”
—to cytat z e-maila do woje-
wody od oburzonego ziecia
pacjentki, ktéra bytana wizy-
cie u kardiologa. — TeSciowa
wrocitado domu przerazona
—denerwowal sie autor listu.
Wojewoda nie chciat po-
wiedzie¢ gdzie przyjmuje
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Obowiazkowe
szczepienia dla medykow

,Szczepionki zrobione z ludzkich ptodow”iich,,zabdjcze dawki” Sprawe kardiologa z wojewddztwa lubelskiego, ktory miat
straszy¢ pacjentdw antyszczepionkowymi teoriami bada nadal rzecznik odpowiedzialnosci zawodowej. Tymczasem minister

lekarz, ale przekazal sprawe
Lubelskiej Izbie Lekarskie;j.
Zajmuje sie tym rzecznik
odpowiedzialno$§ci zawo-
dowe;j.

Bedzie sad?

— To pierwszy oficjalnie
zgloszony przypadek leka-
rza antyszczepionkowca
w naszym regionie, ktory
szerzyl na dodatek takie
teorie wsrod swoich pa-
cjentow. W Polsce sg juz
podobne sprawy dotyczace
ewentualnego zawieszenia
prawa do wykonywania
zawodu m.in. z Wroctawia
i Poznania - méwi Leszek
Buk, prezes Lubelskiej Izby
Lekarskiej.

Jak ustaliSmy w Srode
w LIL, ta sprawa zajmuje
sie nadal rzecznik odpo-
wiedzialno$ci zawodowe;j.
Do sadu lekarskiego na
razie nie trafitjeszcze zaden
wniosek. — W naszej grupie
zawodowej, zarowno w wo-
jewodztwie lubelskim jak i

w kraju, sa niezaszczepieni,
ale na szczescie stanowia
oni znikomy procent. 95
proc. lekarzy jest po szcze-
pieniach - zwraca uwage
Leszek Buk. Dodaje, ze
W naszym regionie szcze-
pili sie ,nie tylko mtodzi,
w pelni aktywni zawodowo
lekarze, ale tez emeryci,
w tym lekarze z podwyz-
szonym ryzykiem zdro-
wotnym”. — Troche gorzej
moze by¢ ze szczepieniami
w grupie pielegniarek i ra-

townikéw medycznych.
Nie mniej jednak szumne
zapowiedzi ministra zdro-
wia dotyczace obowiazku
szczepienh medykow to pro-
paganda. Taki obowiazek
powinien by¢ wprowadzo-
ny juz dawno i konsekwent-
nie we wszystkich grupach
zawodowych, ktére maja
do czynienia na co dzien
z duza grupa ludzi czyli np.
w grupie nauczycieli czy
stuzb mundurowych, a nie
tylko wsréd medykow.
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zdrowia podpisat juz rozporzadzenie dotyczace obowigzkowych szczepiert medykow

Medycy obowiazkowo

Tymczasem jeszcze w Srode
minister zdrowia Adam Nie-
dzielski podpisat rozporza-
dzenie dotyczace obowiazku
szczepien medykow od 1
marca. Dotyczy to nie tylko
zawodow medycznych, ale
teZ pracownikéw podmiotow
medycznych np. aptek.—Od 1
marca pracownicy stuzb me-
dycznych beda musieli mie¢
udokumentowane pelne
szczepienia. Oznacza to, ze
od 1 marca taka osoba bedzie
musiala by¢ zaszczepiona,
anie, ze 1 marca dopiero roz-
pocznie szczepienia — thuma-
czylw$rode rzecznik ministra
zdrowia Wojciech Andrusie-
wicz.

— Dzigkuje samorzadom
medycznym za wsparcie idei
wprowadzenia obowiazku
szczepien dla zawodéw me-
dycznych — napisat na twit-
terze szef resortu zdrowia
odnoszac sie do wspolnego
stanowiska Srodowisk me-
dycznych.

Co jednak ciekawe wsrod
samorzadow, ktdre przygo-
towaly to stanowisko, zabra-
kto przedstawicieli ratowni-
kéw medycznych.

— Obowiazkowe szczepie-
nia to bardzo zlozony temat.
To zjednej strony indywidu-
alna decyzja, ale z drugiej ro-
zumiem argument, ze nasza
grupa zawodowa jest bardzo
narazona na kontakt z wielo-
ma osobami. Sam jestem za-
szczepiony, ale w naszej gru-
pie zawodowej sa tez prze-
ciwnicy-komentuje Dariusz
Gruda, ratownik medyczny
z Lublina i przewodniczacy
Polskiego Zwiazku Ratowni-
kéw Medycznych. Zaznacza:
—Wsrdd nich sa zwyczajni
sceptycy, ale tez osoby, ktore
tlumacza sie ryzykiem zdro-
wotnym. Niestety: po stro-
nie rzadu brakuje mocnych
argumentow, ktdre jedno-
znacznie przekonalyby takie
osoby do szczepien. Mam
jednak nadzieje, ze zwyciezy
zdrowy rozsadek.
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Pawet Buczkowski

Anita Kozlowska z Lu-
blina diagnoze o chorobie
nowotworowej uslyszala,
kiedy byta w cigzy. — Te chwi-
le wspominam bardzo Zle.
Byt ogromny szok i zarazem
niedowierzanie, ze to spo-
tkato mnie. Zatuje, ze od razu
nie spotkatam dziewczyn,
ktére znam teraz. Bo odpo-
wiednie wsparcie od samego
poczatku jest najwazniejsze.
To moze by¢ rozmowa z psy-
chologiem onkologicznym,
ale takze licznie dziatajace
grupy wsparcia.

Anita jest teraz dwa lata
po zakonczonym leczeniu,
akiedy rozmawiamy, szykuje
sie dowyjScia do przedszkola
po corke, zktéra bytaw ciazy,
kiedy ustyszala Ze jest chora.
— Z perspektywy czasu moge
powiedzie¢, ze choroba data
mi wigcej niz zabrata. Mné-
stwo sily do dziatania - prze-
konuje. — Mam nadzieje, ze
wystawa pokaze chociaz tro-
che, ze choroba nowotworo-
wa, niezaleznie od tego kiedy
sie¢ na nig zapada, to nie jest
koniec Zycia. Ze przetamie
tabu, Ze jak sie styszy diagno-
z¢, to Swiat si¢ koficzy. Bo to
nie jest koniec Swiata— moéwi
pani Anita.

Na wystawie , Bohaterki”
w Centrum Spotkania Kultur
sa zdjecia kobiet choruja-
cychnaraka.

Dlaczego ja? A dlaczego nie?

Aleksandra Kilka-Sitko
z Bedzina ré6wno rok temu
lezala na stole operacyj-
nym. Przeszta mastektomie.
—Wocze$niej miatam radykal-
na chemioterapie: stracitam
wlosy, brwi i rzesy. Potem
jeszcze 25 razy miatam ra-
dioterapie. Nowotwor nie
dawal za wygrana, dlatego
przyjmowatam jeszcze che-
mioterapie w tabletkach. Le-
czenie zakonczytam wlipcu
—opowiada.

Kiedy pojawila si¢ dia-
gnoza o raku piersi, nie raz
polecialy 1zy. — Byly pytania:
dlaczego ja? I odpowiedz:
adlaczego nie?

A potem zdecydowala sie
wystapic w sesji fotograficz-
nej. — Chciatam pokaza¢, ze
amazonki to kobiety, ktore s
uSmiechniete i walcza.

— Czuje sie bohater-
kq swojego zycia.
Podjetam walke, na
ten moment czuje sie
wygranq. Zyje i ciesze
sie kazdq chwilg, nie-
zaleznie od tego co sie
wydarzy
—moéwi Aleksandra.
Kiedy zobaczyta swoje
zdjecie na wystawie poczu-
ta dume. — Wida¢ na nim,
Ze jestem silna — u§miecha

sig, a po chwili dodaje wzru-
szona: — Pokazatam zdjecie

mezowi i dorostym juz cér-
kom. Czuje, Ze tez sa ze mnie
dumni.

—Ja sie nie za bardzo lubie
fotografowac — méwi Anna
Bronecka z Lecznej. Wahatla
sie, ale ostatecznie dala sie
namoéwic na wziecie udziatu
w sesji. I nie zaluje. Na zdje-
ciu pozuje w biatych kwia-
tach. Prawa dtoni wskazuje
blizne na klatce piersiowe;.
— Na spotkaniu przed sesja
Pawel spytal, czy ktdras
z uczestniczek zgodzilaby
sie pokazac swoja blizne. Po-
mys$latam, Ze moge to zrobic¢
—opowiada pani Anna.

Na wernisazu towarzyszy-
ta jej corka, a takze kolezanki
zklubu Amazonek z Leczne;.
—Ich obecno$¢ najbardziej
mnie poruszyla, ze skrzyk-
nely sie i przyjechaly. To byto
piekne i bardzo dla mnie
wazne. Wreczyly mi kwiaty,
troche sie wzruszytam - opo-
wiada pani Anna.

Dobrze wykorzystac czas

Renata Zajkowska z Etku
do Lublina przyjechata dwa
razy. Po raz pierwszy na sesj¢
zdjeciowa, a drugi: na werni-
saz wystawy.

— Bylam bardzo ciekawa
zdjecia. Jestem wobec siebie
bardzo krytyczna, ale efekt
to mnie bomba - moéwi.
- Ciesze sie, ze zrobitam co§,
na co wcze$niej bym sie nie
odwazyta. Bardzo podoba
mi sie styl zdjecia. To nie sa
fotografie kobiet, ktdre sa
pieknie wymalowane, jak na
impreze. Tu jest co$ innego.

Na swoim zdjeciu rudo-
wlosa, krdtko ostrzyzona Re-
nata tonie wlisciach i galaz-
kach o r6znych odcieniach
zieleni. Powieki réwniez ma
zielone. I szeroko sie usmie-
cha. Pozytywna energie czué
réwniez kiedy rozmawiamy.
Chociaz zastrzega, Ze na po-
czatku bylo trudno.

— Zachorowatam

w 2016 roku. Mysla-
tam, ze to juz koniec,
Ze nie dozyje piecdzie-
siqtki. Na szczescie
otaczam sie dobrymi
ludZmi, ktérzy wspie-
rajq.

Jej walka z nowotworem
jeszcze si¢ nie skonczyta. Po
pierwszej operacji, chemio-
terapii i radioterapii okazato
sie, Ze sg przerzuty do koSci
i watroby. Potrzebna byta
kolejna operacja wyciecia
fragmentu watroby. Teraz
tez Renata czeka na wyni-
ki kolejnych badan. Udziat
w projekcie to z jednej strony
zajecie gtowy czyms§ cieka-
wym, a zdrugiej cheé zrobie-
nia czego$ dla innych, ktorzy
réwniez moga ustyszec dia-
gnoze: rak.

— Co ma by¢ to bedzie.
Chce dobrze wykorzystaé

www.dziennikwschodni.pl

Bohaterki sy

Jedne sg juz zdrowe, inne zmagaja sie z przerzutami.tgczy je to, ze ¢

Ewa Szpyt

ten czas i mam nadzieje, ze
robie co$ potrzebnego — kwi-
tuje Renata. Na koniec roz-
mowy dodaje, Ze chcialaby
jeszcze kiedys przyjechac do
Lublina.

Nie jestem okaleczona

Ewa Szpyt z Lublina méwi,
ze nie walczy z rakiem. — Bar-
dziej postrzegam to jako ak-
ceptacje choroby, ale i oczy-
wiScie poddanie sie leczeniu.
Ale nie walka, bo co z tego, ze
ja bede walczy¢, kiedy wy-
niki badan pokaza, ze moj
organizm juz nie daje rady
—mowi.

O raku Ewa dowiedziata
sie w maju tego roku. — Sama
wyczulam guz na piersi.
Czutam podswiadomie, ze to

Anna Bronecka

co$ ztego. Od razu posztam
na USG i moje mysli si¢ po-
twierdzily. Bardzo szybko za-
czelam dziata¢. Lekarz zale-
citmastektomie — opowiada.

Teraz Ewa jest w trakcie
leczenia. Perspektywa to co
najmniej pie¢ lat hormono-
terapii. I mimo, ze czuje si¢
szczesliwa i spetniona jako
mama izona, to choroba po-
woduje bardzo r6zne stany
emocjonalne. - Mam zle
mysli i ich wcale nie wypie-
ram. Ale staram sie myslec¢
0 czymS§ innym.

Zdjecie, ktore zobaczytana
wystawie bardzo pozytywnie
ja zaskoczyto. — Faktycznie
wygladam na nim na kobiete
szczeSliwa i zadowolona.

Ewa ma na nim zalozo-
na na glowie tiare z z6ttych
kwiatow. Ma tez odkryta
piers. — To wyszlo sponta-
nicznie. Wiedziatam, ze to
ile pokazemy na zdjeciu, to
bedzie tylko nasza decyzja.
Ale poczutam si¢ tak dobrze
wspolpracujac z Pawlem,
zobaczytam tez co wcze-
$niej stworzyl, ze zdobyt
moje zaufanie. I sama za-
pytatam, czy moge pokazac
moja pierS. To pier$ po re-
konstrukcji. Chciatam, Zeby
dziewczyny zobaczyly, Ze
wecale nie jestem okaleczona.

Katarzyna Kubiak nie
dojechata na wernisaz, bo
mieszka w Lodzi, a po dro-
dze do Lublina zepsul si¢ jej
samochdd. Nie data za wy-

Ewa Siudzinska

Takze tymi, ktorym pewnego dnia



Vojego Zycla

horoba dodata im sity, ktérg chcg sie dzieli¢ z innymi dziewczynami.

lekarz oznajmi, ze sg chore na raka

Aleksandra Kilka-Sitko

grang, a do CSK dotarta po
kilku godzinach. Tych kilka
godzin to cata Kasia: nie
poddawac sig, nie tracic¢ na-
dziei, chociaz jest ekstremal-
nie ciezko.

-W 2012 roku, w wieku 28
lat ustyszatam diagnoze, rak
zlodliwy piersi. Przeszlam
chemioterapie, operacje
oszczedzajaca, radiotera-
pie, leczenie uzupetniajace.
Kiedy myS$latam, Ze moje
zycie wraca do normy, moéj
Swiat znoéw rozsypal sie na
kawatki. W 2019 roku bada-
nie PET wykazato rozsiew do
watroby, ptuc i kosci. W 2021
roku zmiany przerzutowe
wmozgu, rdzeniu kregowym
i wznowa w piersi. Moje
szanse na zycie dramatycz-

Anita Koztowska

nie zmalaly — opisuje Kata-
rzyna.

Moéwi, ze cho¢ rak nie od-
puszcza, to z catych sil wie-
rzy, Ze jeszcze nie wszystko
stracone. A niemozliwe dla
niej nie istnieje. — Musze¢
by¢ przygotowana na lecze-
nie do kofica zycia. Mimo
wszystko marze, by trwalo
ono jak najdtuzej. Chce zy¢,
pomimo, wbrew i na przekor
wszystkiemu by¢ przyktla-
dem dla innych, Ze nawet
znajbardziej dramatycznych
sytuacji jest wyjScie.

Doda¢ otuchy innym

—Kiedy zobaczytam zdje-
cie, w pierwszym momen-
cie przeszly mnie dreszcze.
Efekt przer6st moje oczeki-
wania. Wszyscy chwala, ro-
dzice sg bardzo zadowoleni,
przyjacidtka powiedziata, ze
wygladam cudownie — moéwi
Ewa Siudzifiska z Warszawy.

Rak dat o sobie zna¢
w2018 roku.

— Mialam zmiane na sko-
rze piersi. Posztam na ba-
danie USG, ale lekarz nie
zobaczyl nic ztego. Wrdci-
lam do domu, ale to nie da-
watlo mi spokoju. Pracuje
jako sekretarka medyczna
w szpitalu i kolezanki pod-
powiedzialy, zebym poszta
jeszcze do lekarza od nas.
On zlecil zrobienie biopsji
— opowiada Ewa. — Oczeki-
wanie na wynik badania byt
czyms$ najgorszym. Wokot

Renata Zajkowska
FOT. MACIEJ KACZANOWSKI
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pocieszanie ludzi, ze bedzie
dobrze. A ty sobie mySlisz: ,,a
gbwno bedzie dobrze’.

A potem przyszla diagno-
za, Ze to niestety nowotwor
zlo§liwy. - Mam dwoje dzieci
i w tym momencie najbar-
dziej martwitam sie tym, jak
sobie poradza beze mnie.
Pozniej jak sie cztowiek
otrzasnie, to dziala juz zada-
niowo, od jednej terapii do
drugiej.

W tej chwili Ewa jest od
dwoch lat wyleczona. — Bio-
rac udzial w sesji chcialam
dodac otuchy innym. Mysle,
ze jest taki stereotyp, ze
osoba chora naraka, to jedy-
ne o czym powinna mysle¢,
to o stroju do trumny. A na
zdjeciach sa dziewczyny
petne zycia. OczywiScie nie-
ktore zmagaja sie z przerzu-
tami, ale dzielnie daja sobie
rade - méwi Ewa.

Wyciagnac ze szpitala

- Wystawa wynika
z moich osobistych do-
Swiadczen — mowi Agniesz-
ka Jarmul, lubelska anima-
torka kultury, ktéra w 2018
roku sama zachorowata na
raka piersi. — Podczas cho-
roby brakowatlo mi inicja-
tyw skierowanych do pa-
cjentek, do amazonek.

Wtedy powstal pomyst na
projekt , Troski na urlopie.
Kultura na tropie!” realizowa-
ny przez Fundacje 5Medium,
ktérej Jarmut jest prezeska.
Dzieki inicjatywie, kobiety
mogly wzia¢ udziat w warsz-
tatach rekodzielniczych, czy
kompetencji migkkich. Panie,
ktore przyjezdzaty np. do Lu-
blina na radioterapie mogty
skorzystaé¢ z wyjScia do insty-
tucji kultury. — Chodzito mi
o to, zeby dotrze¢ do kobiet,
czesto zmatych miejscowosci,
ktére moga sie czu¢ onieSmie-
lone zeby gdzie$§ wyjs¢. Chcia-
fam w ten sposéb wyciagnac
je ze szpitala — ttumaczy Jar-
mut.

Dzialania fundacji byly
skierowane nie tylko do ko-
biet, alei do dzieci. Odbywaly
sie m.in. warsztaty komiksu,
malowania toreb czy gry na
ukulele dla dzieci z oddziatu
onkologicznego w Uniwersy-
teckim Szpitalu Dziecigcym
w Lublinie czy Centrum Zdro-
wia Dziecka wWarszawie.

Wystawa ,,Bohaterki”, ktora
mozna oglada¢ w Centrum
Spotkania Kultur, to kolejny
element projektu. — Do zdjec¢
pozowaly kobiety z r6znych
czesci Polski, w r6znym wieku
inabardzo réznych etapach
leczenia. Niektore sa wiele
lat po zakonczeniu leczenia,
a niektore w trakcie — mowi
Agnieszka Jarmul.

Zmiana zyciowych prioryte-
tow

Za obiektywem stanat lu-
belski fotograf Pawel Ada-
miec.

—Pawel jest z wyksztalcenia
architektem krajobrazu i flo-
rysta, wiec ten element kwia-
towy, roélinny w do$¢ oczywi-
sty sposob sie pojawil. Cho-
dzilo o to, Zeby przetamac ste-
reotyp, ze rak jest wyrokiem.
Zdjecia sa symboliczne, po-
kazuja odradzanie sie — mowi
Agnieszka Jarmut. - Pawel ma
duza wrazliwo$¢, wiedzialam,
ze podota temu wyzwaniu.

Ipodotat.

— Zazwyczaj sesje fotogra-
ficzne os6b z problemami
onkologicznymi maja cha-
rakter spokojny, stonowany,
powiedziatbym delikatny. To,
co udalo sie nam zrobic jest
pewnego rodzaju nowoscia
—mowi Pawet Adamiec, autor
fotografii.

Na zdjeciach kazda kobieta
jestubrana wkryze zakladang
naramiona i opuszczajaca si¢
na ciato. A na gtowie czepiec
lub korona. Caly str6j wyko-
nany jest z kwiatéw i innych
roélin. Przygotowanie kazde-
go zdjecia zaczynalo sie od
rozmowy autora z modelka.
—Na poczatek zawsze pytam,
jakiego koloru kto$ nie lubi
—moéwi Pawet Adamiec, ktory
przygotowywatl od podstaw
samodzielnie kazdy kostium.
Potem byto spotkanie w stu-
dio fotograficznym, dlugaroz-
mowa i przygotowanie maki-
jazu oraz zatoZenie kostiumu.
—A zdjecia to najkrotszy etap
tworzenia.

Anita Kozlowska sesje foto-
graficzng wspomina bardzo
dobrze. — Pawet stworzyt bar-
dzo dobra atmosfere. Mimo
ze sie nie znaliSmy juz po
chwili rozmowa sie kleila i nie
bylo Zadnego skrepowania
— opowiada. — Zdjecie zoba-
czylam po raz pierwszy na
wernisazu. Efekt byt niesamo-
wity, bylam pod wrazeniem
—przyznaje.

- Kontakt z paniami na-
prawde moze zmieni¢ priory-
tety zyciowe. Wszystkie nasze
sprawy codzienne, problemy
nie maja znaczenia, gdy nie
ma zdrowia. Mozna zrozu-
mie¢, ze sa inne rzeczy, duzo
bardziej wazne — mowi Pawel
Adamiec.

Bohaterki

Do zdje¢ pozowaty: e Anna
Bronecka ¢ Grazyna Chaber-
ko ¢ Lidia Dyndor ¢ Agniesz-
ka Fiuk e Agnieszka Gornicka
* Zofia Jasina * Agnieszka
Jastrzebska-Sobolewska
* Aleksandra Kilka-Sitko
* Magdalena Kitajewska ¢
Anita Koztowska ¢ Katarzyna
Kubiak ¢ Elzbieta Marciniak
e Agata Pastwa ¢ Krystyna
Socha ¢ Aneta Szumska ©
Ewa Siudzinska e Ewa Szpyt ¢
Monika Wlodarczyk ¢ Renata
Zajkowska eDorota Zawadz-
ka.

Wystawe mozna ogladac
do 14 stycznia 2022 roku
w Centrum Spotkania Kul-
tur.
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AGENCJA
MIENIA

WOJSKOWEGO

DYREKTOR ODDZIALU REGIONALNEGO
AGENC]JI MIENIA WOJSKOWEGO W LUBLINIE

OGLASZA
DRUGI USTNY PRZETARG NIEOGRANICZONY

DYV.13Z4d
DYV.13Z4d

DYV.13Z4d
DYV.13Z4d

na sprzedaz
nieruchomosci niezabudowanej oznaczonej jako
dzialka nr ewid. 2851/18 o pow. 0,0359 ha, polozonej
w Pulawach, ul. Hugona Kolfataja, dla ktérej prowadzona
jest KW nr LU1P/00019051/3

DYV.13Z4d
DYV.13Z4d

Cena wywolawcza nieruchomosci netto: 110 000,00
Wadium: 15 000,00 zt

Przetarg odbedzie si¢ 27 stycznia 2022 r. 0 godz. 11°°, w siedzibie
OReg. AMW w Lublinie, ul. Leczynska 1, Sala przetargowa
AMW.

Warunkiem przystapienia do przetargu jest wplacenie wadium
przelewem na rachunek bankowy nr 97 1130 1206 0028 9153 9320
0008, z zaznaczeniem ,,Przetarg Putawy, ul. Kollgtaja” w terminie
do dnia 22.01.2022 r. Za date wplaty przyjmuje si¢ dzien uznania
rachunku bankowego AMW OReg. w Lublinie.

Ogloszenie zostalo wywieszone na multimedialnej tablicy
ogloszeniowej w siedzibie Oddziatu oraz pelna jego tres¢ dostepna
jest na stronie: www.amw.com.pl

OYV1IZ4d

o
o
N
m
>
Pl
Q

9YV13Z4d
DYV13Z4d

OYV13IZ4d

DENEYAE]

94YVv1374d
9YV13Z4d

Szczegdtowe dane dotyczace nieruchomosci, petng tresc
ogloszenia i specyfikacje warunkéw przetargu uzyskaé mozna
w siedzibie OReg. AMW Lublin, ul. Leczynska 1 w pok. nr 104,
e-mail: m.radzka@amw.com.pl, w.skubisz@amw.com.pl,
lublin@amw.com.pl, (81) 474 61 11, (81) 474 61 20.

DYVLIZ4d
DYVLIZYd

Oddzial Regionalny w Lublinie
20-309 Lublin « ul. Leczynska 1,
tel: (+48 81) 814746100 o fax: (+48 81) 8147461 23
e-mail: marketing lublin@amw.com.pl « www.amw.com.pl

DYVLIZYd
DYVLIZYd

PRZETARG ~ PRZETARG  PRZETARG  PRZETARG  PRZETARG PRZETARG

in616

Biuro Ogtoszen
Dziennika Wschodniego

+ Lublin, ul. 3 Maja 18/2
29 reklama@dziennikwschodni.pl
2 814626820
Specjalisci do spraw reklamy:
| Agnieszka Brania

agnieszka.brania@dziennikwschodni.pl
kom. 691770012

| Sylwia Kartowicz
sylwia.karlowicz@dziennikwschodni.pl
kom. 697 770 404

| Patrycja Dubicka
patrycja.kowalska@dziennikwschodni.pl
kom. 691770019

| Biuro Ogtoszen
eliza.jakuszewska@dziennikwschodni.pl
tel. 814626 820

kom. 691770393

bi0031

' @

Ogjfosze Nia pigtek 24 grudnia 2021 dZImu
HANDEL ZAMOJSKI Szpital moz ztomu, ICf,lprzetu AGD, EXP;!ESS-DENT st(zn:a&ologia
RZEZNIA KUPI BYDLO Niepubliczny Spotka z - gruzu, mebll, zachowawcza, protetya,
POURAZOWE DO UBOJU Z 0.0. ul. Peowiakéw 1, ubran,sprzatanie piwnic, umowa z NFZ; ul. Hipoteczna

KONIECZNOSCI TEL. 511 075
866, 662 396 670.

167421L01-A

MATRYMONIALNE

JESTEM po siedemdziesiatce,
185 cm wzrostu,
wyksztatcenie wyzsze.
Poszujuje drugiej potowy,
jestem fizycznie sprawny,
jezdze samochodem. Tel.
530 061 027.

187421L01-A

PRACA

Zamos¢ zatrudni
lekarzy na dyzury w
Poradni Nocnej i
Swiatecznej Opiece
Lekarskiej (umowa
cywilnoprawna, umowa
zlecenia ). Telefon 84
677 5021.

193021L01-A

ZATRUDNIE, pracownikéw do
chlewni, tel.503034634.

195821L01-A

USLUGI

Biuro Ogtoszeri Dziennika Wschodni

4 reklama@dziennikwschodni.pl
8146 26 820
697 770 393

bi0028

strychow, garazy, doméw po
lokatorach i zmartych i inne.
Wycinka drzew, podcinanie,
karczowanie koszenie i
sprzatanie dziatek, wywoz
gatezi, prace rozbiorkowe
(stare domy, stodoty,
komorki, szklarnie itp.) .
Odniezanie dachéw. placow,
chodnikéw. Wywoz Sniegu.
Cate wojewddztwo od 8 do
21, 514-299-106.

170721L01-A

DOCIEPLANIE BUDYNKOW
SZYBKO TANIO SOLIDNIE
502 053 214

008321L01-A

ZDROWIE

2, tel. 81 743 62 60;ul.
Staszica 8, tel. 81 534 62
60; ul. Staszica 12, tel. 81
534 62 70, www.express-
dent.pl.

181221L01-A

APARATY SLUCHOWE

APARATY SLUCHOWE
dobor, sprzedaz, serwis
na miejscu, refundacje,
wizyty domowe, raty,
FIRMA MEDIKA JERZY
KAPITAN, LUBLIN, ul.
Nowowiejskiego 2a,
LUBARTOW, ul. Cicha
19, KRASNYSTAW, ul.
Browarna 6, 81/473-
54-01, 668-277-760

187720L01-A

KURTKI | PLASZCZE
EENTRUM tel.731-12-11-11

GARNITUROWE  MEGIEWSKA 11

TJ2443

Budowai sprzedaz grobéw na Majdanku
Prosektorium i sala pozegnar - Oprawa muzyazna ceremonii - Kwiaty - Kremagje
Trumny, Urny - Ekshumagje, pogtebianie grobéw - Namiot pogrzehowy

w KALL

www.kalla.lublin.pl
LUBLIN, UL. CMENTARNA 16

tel. 81 748 64 54, 602 475176
ZASILEK POGRZEBOWY WYPLACAMY PRZED POGRZEBEM
Kremacje w 24 godziny * Poglgbianie grobow * Ekshumacje
Sprzedaz grobow na cmentarzu na Majdanku
BEZPLATNA CHLODNIA W LUBLINIE

CALODOBOWE USLUGI
POGRZEBOWE

c24089

dzienmk

SCHODNI @pl

Najwieksza gazeta codzienna

i portal informacyjny

w wojewodztwie lubelskim

Biuro ogtoszen

8146 26 820
697 770 393

Zle¢ nam swoje ogloszenie!

reklama@dziennikwschodni.pl

AP w50 61191 91

RADIO MPT LUBLIN
krotki czas oczekiwania

dowolny sposdb ptatnosci
dostepnosc 24h przez 7 dni
zakupy na telefon

znizki dla statych klientow

pomoc przy przeprowadzce
ustuga holowania samochodu
obstuga imprez okolicznosciowych

El*ﬁlg:;,:lgl o

Ogtoszenia drobne - bezptatne

8146 26 966

€3 /MptRadioTaxi919
www.mptlublin.pl
Sled? nasz profil
wygrywaj nagrody!

111895
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TEATRY:

TEATR STARY (ul. Jezuicka 18): brak
spektakli
TEATR OSTERWY (ul. Narutowicza

17): brak spektakli

TEATR ANDERSENA (plac Teatralny 1): brak
spektakli
TEATR MUZYCZNY (ul. Curie-Sktodowskiej 5): brak
spektakli
CENTRUM KULTURY (ul. Peowiakéw 12): brak
spektakli
FILHARMONIA LUBELSKA (ul. Curie-
Sktodowskiej5): brak koncertow

KINA:

CINEMA CITY PLAZA (ul. Lipowa 13):

SOBOTA: Clifford. Wielki czerwony

pies - 14.10; Dom Gucci - 21.10;

Dziewczyny z Dubaju - 19.10,
22.10; Hiszpaiski romans - 19.00; Matrix
Zmartwychwstania 2D - 13.00, 14.20, 16.00,
17.30, 19.00, 20.10, 20.40, 22.00; Misiek: Ekipa
nawakacjach - 13.00; Sing 2 - 16.30; Spider-
Man: Bez drogi do domu dubbing - 13.50, 15.10,
17.00, 18.20; Spider-Man: Bez drogi do domu
napisy - 13.30, 14.10, 16.40, 17.20, 19.50, 20.30,
21.30; W 80 dni dookota $wiata - 13.10, 15.10,
17.10 NIEDZIELA: Clifford. Wielki czerwony pies
-10.00, 14.30; Dom Gucci - 21.30; Dziewczyny
zDubaju - 19.10, 22.10; Hiszpanski romans
- 19.20; Matrix Zmartwychwstania 2D - 10.00,
11.10, 13.00, 14.20, 16.00, 17.30, 19.00, 20.10,
20.40, 22.00; Misiek: Ekipa na wakacjach - 11.40;
Sing 2 - 11.00, 16.50; Spider-Man: Bez drogi
do domu dubbing - 11.00, 12.05, 13.50, 15.10,
17.00, 18.20; Spider-Man: Bez drogi do domu
napisy - 11.30, 13.30, 14.10, 16.40, 17.20, 19.50,
20.30, 21.30; W 80 dni dookota swiata - 11.10,
13.10, 15.10, 17.10
CINEMA CITY FELICITY (ul. Lipowa 13): SOBOTA:
Clifford. Wielki czerwony pies - 13.10, 13.40,
15.30; Dom Gucci - 21.10; Dziewczyny z Dubaju
-20.20; Hiszpaiiski romans - 19.00; Matrix
Zmartwychwstania 2D - 14.00, 15.30, 17.10,
18.30, 20.20, 21.30; Matrix Zmartwychwstania
4DX - 20.50; Sing 2 - 17.50; Spider-Man: Bez drogi
do domu 2D dubbing - 13.00, 13.50, 16.10, 17.00,
19.20, 20.10; Spider-Man: Bez drogi do domu 2D
napisy - 14.10, 16.00, 17.20, 19.10, 20.30, 22.10;
Spider-Man: Bez drogi do domu 4DX napisy - 14.30,
17.40; W 80 dni dookota $wiata - 13.00, 15.00,
17.00 NIEDZIELA: Clifford. Wielki czerwony pies
-11.20, 12.50, 13.40, 15.30; Dom Gucci - 20.20;
Dziewczyny z Dubaju - 20.00; Hiszpaiiski romans
- 18.10; Matrix Zmartwychwstania 2D - 10.20,
13.30, 15.30, 16.40, 18.30, 19.50, 21.30; Matrix
Zmartwychwstania 4DX - 20.50; Misiek: Ekipa
na wakacjach - 10.40; Nasze magiczne Encanto
-10.00; Sing 2 - 10.00, 17.30; Spider-Man: Bez
drogi do domu 2D dubbing - 10.10, 12.30, 13.20,
15.40, 16.30, 18.50, 19.40; Spider-Man: Bez
drogi do domu 2D napisy - 11.00, 14.10, 16.00,
17.20, 19.10, 20.30, 22.00; Spider-Man: Bez drogi
do domu 4DX dubbing - 11.20; Spider-Man: Bez
drogi do domu 4DX napisy - 14.30, 17.40; W 80 dni
dookota swiata - 10.10, 12.10, 14.10, 16.10
MULTIKINO (Galeria Olimp, al. Spétdzielczosci
Pracy 36b): SOBOTA: Clifford. Wielki czerwony pies
- 14.00; Dom Gucci - 14.45; Dziewczyny z Dubaju
- 20.55; Hiszpaiiski romans - 19.45, 21.15; Matrix
Zmartwychwstania - 14.00, 16.15, 17.15, 18.00,
19.30, 20.30; Misiek: Ekipa na wakacjach - 14.00;
Sing 2 - 14.30; Spider-Man: Bez drogi do domu
dubbing - 14.25, 16.00, 17.00, 17.45; Spider-
Man: Bez drogi do domu napisy - 14.30, 17.40,
19.15, 20.15, 21.00; W 80 dni dookota Swiata
-15.25, 17.30 NIEDZIELA: Chtopiec z chmur
- 10.25; Clifford. Wielki czerwony pies - 10.30,
21.45; Dom Gucci - 21.15; Dziewczyny z Dubaju
-14.45, 20.55; Hiszpaiski romans - 12.30, 19.45;
Matrix Zmartwychwstania - 10.45, 13.00, 14.00,
16.15, 17.15, 18.00, 19.30, 20.30; Misiek: Ekipa
nawakacjach - 10.25; Nasze magiczne Encanto
- 10.15; Poranki: Bing - 10.00; Royal Opera House:
Dziadek do orzechéw - 15.00; Sing 2 - 12.00,
14.30; Spider-Man: Bez drogi do domu dubbing
-10.00, 12.45, 14.30, 16.00, 17.00, 18.10;
Spider-Man: Bez drogi do domu napisy - 11.20,
1740, 19.15, 20.15, 21.00; W 80 dni dookota
Swiata - 10.00, 13.20, 15.25, 17.30
KINO BAJKA (ul. Radziszewskiego 8): brak seansow
CENTRUM KULTURY (ul. Peowiakow 12): brak
seansow
CENTRUM SPOTKANIA KULTUR (plac Teatralny 1):
brak seansow
DDK CZECHOW (ul. Kiepury 5a): brak seansow
PULAWY-SYBILLA (Al. Partyzantow 6): NIEDZIELA:
Matrix Zmartwychwstania - 21.30; Misiek: Ekipa
nawakacjach - 12.15; Sing 2 - 14.00; Spider-Man:
Bez drogi do domu dubbing - 16.00; Spider-Man:
Bez drogi do domu napisy - 18.45; W 80 dni
dookota swiata - 10.30
BIAYA PODLASKA -MERKURY (ul. Brzeska 43):
NIEDZIELA: Matrix Zmartwychwstania - 19.00;
Sing 2 - 14.45; To musi by¢ mitosé - 17.00; W 80
dni dookofa $wiata - 12.45
SWIDNIK - LOT (al. Lotnikéw Polskich 24): brak
seansow
ZAMOSC - STYLOWY (ul. Odrodzenia 9): NIEDZIELA:
Clifford. Wielki czerwony pies - 13.45; Dziewczyny
zDubaju - 17.15; Hiszpaiiski romans - 20.30;
Matrix Zmartwychwstania - 16.00, 19.00, 20.15;
Misiek: Ekipa na wakacjach - 14.30; Powrét do
tamtych dni - 20.30; Spider-Man: Bez drogi do
domu dubbing - 14.00, 17.00; Spider-Man: Bez
drogi do domu - 20.00; Truflarze - 18.30; W 80 dni
dookota s$wiata - 15.15, 16.30
CHEEM - ZORZA (ul. Strazacka 2): NIEDZIELA:
Spider-Man: Bez drogi do domu dubbing - 20.00;
Spider-Man: Bez drogi do domu napisy - 17.00;
W 80 dni dookota $wiata - 11.00, 13.00, 15.00
LUKOW - LOK (ul. Wyszyriskiego 20): NIEDZIELA:
Clifford. Wielki czerwony pies - 14.00; Gwiazdka
zmaestro Andre Rieu - 16.00, 19.00
LUBARTOW - LEWART (Rynek Il 1): brak seansow

CO - gdzie - kiedy

www.dziennikwschodni.pl.

Marek i Michal Andrzejewscy

MUZYKA Chatka Cafe (Lublin,
ul. Radziszewskiego 16) zaprasza
na koncert urodzinowy w wyko-
naniu Marka i Michata Andrze-
jewskich. Kiedy? W srode, 29 grud-
nia o godzinie 20.

Marek Andrzejewski to autor,
kompozytor i wokalista, wspdlza-
tozyciel i filar Lubelskiej Federacji
Bard6w. Kojarzony jest z nurtem
piosenki autorskiej, poetyckiej,
z Kraing Lagodnosci a takze z Liry-

ka Politechniczna, ktérej jest czo-
towym przedstawicielem dzieki
festiwalowi YAPA. Najczesciej wy-
stepuje z synem Michatem: piani-
stai producentem muzycznym.

— Dzieki Michalowi utwo-
ry Marka zyskuja nowoczesne
brzmienie i mlodzieficzy wigor
(najstarsze piosenki dostaja druga
mtodos¢) — przekonujq organiza-
torzy.

Bilety: 40 zL. DAD

Lubelska Federacja Bardow:
dSwietnie

MUZYKA Tuz po Swietach, 27
grudnia o godzinie 19 w Centrum
Kultury (ul. Peowiakéw 12), wy-
stapi Lubelska Federacja Bardow
zkoncertem , Ods$wietnie”.

Pelny, oS§mioosobowy sktad
formacji, wykona stosunkowo
rzadko grane utwory ze swojego
repertuaru, takie jak ,W rytmie

bolera”, ,Okruszek” czy ,Dwoje
nas razem”. Beda tez klasyki Le-
onarda Cohena, Boba Dylana czy
Edwarda Stachury.

Lubelska Federacja Bardéw o
oryginalna formacja estradowa
proponujaca wlasne rozumienie
rozrywki. Sposobem organizacji
pracy przypominajgca piwnice

artystyczne, gdzie jest wielu auto-
row, kompozytoréw i wykonaw-
cow.

Grupe tworza:

* Marek Andrzejewski — Spiew,
kompozycje, teksty, gitara ¢ Jan
Kondrak - §piew, kompozycje,
teksty e Piotr Selim - §piew, kom-
pozycje, fortepian, instrumen-

ty klawiszowe ¢ Jola Sip — §piew,
kompozycje, teksty ® Tomasz
Deutryk — perkusja, §piew ¢
Krzysztof Nowak — gitara basowa,
kompozycje  Katarzyna Wasilew-
ska—skrzypce, Spiew © Piotr Bogu-
tyn —gitara elektryczna.

Bilety na koncert kosztuja
60/80 zt. DAD

O-Tworz
Mitologie

To pierwsza taka forma impro-

wizacji w Lublinie — twierdza organizatorzy.

\ W Srode, 29 grudnia o godz. 19 w Centrum

?  Kultury (ul. Peowiakéw 12) zaplanowano pokaz
spektaklu, O-Tworz Mitologie”.

To projekt, w ramach ktorego Centrum Kultury
wsp0lnie z lubelskimi artystami proponuje impro-
wizowane spotkania muzyczno-teatralne.

—Kazde wydarzenie rdzni si¢ tematem przewod-
nim, klimatem i oczywi§cie repertuarem. Tworcy
przed wejSciem na scene nie beda znali treSci ma-
terialow, ktére beda podstawa improwizacji — opo-
wiadaja pomystodawcy inicjatywy.

29 grudnia w Piwnicach CK wystapi Teatr Klepi-
sko, a tematem ich improwizacji bedzie mitologia.

Wstep wolny.

DAD

Powrot do tamtych dni

DO ZOBACZENIA We wto-
rek, 28 grudnia o godzinie 18
w Centrum Kultury w Lubli-
nie (ul. Peowiakoéw 12) odbe-
dzie sie ostatnie w tym roku
spotkanie Dyskusyjnego
Kota Filmowego Benshi, a do
zobaczenia bedzie film ,,Po-
wrot do tamtych dni”.

Jego akcja rozgrywa sie
w latach 90. Czternasto-

letni Tomek, mieszka wraz
z matka na jednym z wro-
clawskich osiedli. Chtopiec,
podobnie jak wielu rowie-
$nikéw, wychowuje sie bez
ojca, ktéry wyemigrowat do
USA. Jednak pewnego dnia
Alek nieoczekiwanie staje
w drzwiach rodzinnego
mieszkania...

Bilety: 12/15 zk. DAD

Recital Ewy Dalkowskiej

MUZYKA We wtorek, 28 grudnia o godz.
19wsiedzibie Radia Lublin (ul. Obroficéw
Pokoju 2) odbedzie sie recital Ewy Dat-
kowskie;j.

Wydarzenie zapowiadane jest jako
sentymentalna podr6z do wspomnieni
z tworczo$cig m.in. A. Osieckiej, M. He-
mara, Z. Herberta, S. Balifiskiego czy J.
Tuwima.

- Gléwnym motywem, ktory taczy
wykonywane przez artystke utwory jest

nostalgia za tym co przeminelo, a jed-
noczesnie tak bardzo ubogacito nasza
wrazliwo$¢ na piekno stowa - podkreslaja
organizatorzy recitalu.

W programie koncertu znajda sie takze
piosenki zaangazowane, ktore §cile
wigza sie ze stanem wojennym, w ktorym
artystka dawata koncerty w ramach Te-
atru Domowego.

Oprawe muzyczng przygotuje zespot
pod kierownictwem Jana Bogackiego. DAD



